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'GURE SAGARDO BERRIA' OIHUAREKI
MARTXAN JARRI ZEN ASTEAZKENEAN, A

enboraldiaren lehe
nengo kupela irekitze-
ko leku moduan Petri
tegi sagardotegia auke-
ratu zen eta Errcala
jzan zen estreinaldiaren gonbida-
tu berezia
Sagardogileek, benetako prota
gonistak eta mundu guztiak gure
ohiko produktuetako bat dastatze
ko aukera eskaintzen dutenak, saga-
rraren urritasuna nabarmentzen
dute aurtengo uztaren inguruan

Zelaia

Urtero bezala, Zelaia sagardotegian
ilusio handiarekin prestatu dute
denboraldi berria. Horrela azaltzen
du Oihana Gaincerainek: “Kupele-
tako sagardoak dastatzeko aurten

ere bisita gaitzazuen espero dugu |
!

tavinak traucton duon denboran
hauek nola garatu diren tkus deza
zuten H.ll:.lrl.”l‘” uzta urria baina
kalitate onekoa izan da. Kanpotk,
Bretana inguruetatik, sagarra eka-
rri da ere eta emaitza kalitate eta
izaera handikoa da”
Hori dela eta, kanpainiaren
hasieran, Oihanaren aburuz “Sagar-

Gaincerain familia.

Martindegi Auzoa, 29 HERNANI
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Geroz eta kalitate gehiago

N BATERA TXOTXAREN DENBORALDI BERRIA
PIRILA ARTE LUZATUK

do aromatikoak dastatu ahal izan
go dira, usain onekoa eta orekatua,
txotxa aurrera doan ahala gorputza

hartzen joango da”

Saizar

Napoleon Lertxundi Saizar sagar-
dotegikoa da. Bere iritziz, aurtengo
uzta sagardoaren urritasuna du
ezaugarri “Euskal Herriko saga-
rrondoen produkzioa urria izan da,
horrek 'veceria’ eta klimatologia
ondorioak jasan ez dituzten lekue-
tatik sagarra inportatzera behartu
gaitu”

. Baina horrek ez du aurtengo
sagardo dastaren kalitatea ekidin
“Eguzkiak gogor jo du eta erdi
lehortua egon da, sagardoa kalita-
tekoa bihurtuz, 2009 uzta sagardo
trinkoa, ahoran‘sendoa eta amaie-
ra lehorra eta mingotsa duena”

Flaborazio he +k sagardoaren
eczaugarri zchatz batzuen ondorio
dira: “berde kolorckoa, tonu horix-
kekin urre zaharrera iritsiz, kolo-
reduna eta koipearekin. Sagardo
sendoa, aparra eta koroa edalon-
tzian jaten dutenak. Sagardoa frui-
tu oso onduen usaina izango du,
loreen eta zitrikoen kutsuarekin”.

Napoleon Lertxundi. P
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Pozik. Horrela sentit
zen da Peio Irizar aur
tengo produktuare
kin. “Aurten ere, Bar-
kaiztegin sagardoen
u.n.un-n.nvkul punk
gaude, izan ere irakina ondo ate-
ra da eta, beraz, gorputzez
borobilak eta frutausaine-
koak izango dira, beste
baso bat hartzera bul-
tzatuko gaituen amaie-
ra lehorrarekin”
Zerbitzua eta pro-
dukzioa hobetzeko
ideiarekin, Barkaite-
gin inbertsio ekono-
miko indartsua egingo da aurten
“Sagarraren lanketa eta muztioaren
hartzea hobetu nahi dugu, gure beze-
roak eta merkatuaren eskaera berriak
asctzeko helburvarekin, Jose Mari
Irizarrck, nere aitak, duen lan onaz
eta tradizioaz ahaztu gabe, azke-
neko 50 urtetan hartutako espe-
rientziarekin eta azkeneko urte
hauetan marka ospetsua 1zatera
bultzatu gaituen bideari jarraituz”
Urtero bezala, urtarrilaren 21ean
irekiko ditu ateak sagardotegiak, “gure

Peio Irizar. Jose Angel Goni.
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lagunen, bezeroen eta gurekin bat
disfrutatu nahi duen ororen bisitaren
esperoan, denok elkarrekin 2009 uzia
probatzeko. Bezero gehienak gipuz-
koarrak dira, sagardoa ezagutzen
dutenak eta euren iritzia ¢maten
digutenak, horrek urtez urte hobe-
tzera garamatza”

Gurutzeta

Jose Angel Goni, Gurutzetako sagar-
dotegikoa, aurtengo uztaren ingu-
|| ruan bere lankideen iritziarekin bat
dator. “Oso urria izan da, iazkorekin
konparatuta, produktuak %30 behe-

ra egin du”
) Zaporearen inguruan, sagardo-
gileak sagardoak edateko
prest daudela dio. “[az
egun hauetan
zeuden baino
hobeto dau-
de. Gure
etxean eda-
teko errazak
izango dira
edozein kupeletan. Egu-
raldiak sagardoen onketa
azkarragoa izaten lagundu
du”
Menuaren inguruan,
Gurutzetan, berrikuntza bat
dago. Aurten haragi mota
berri bat gehitu da
“Wayuaren haragia eskai-
niko dugu, Burgosetik
ekarria Patxi Larrafaga-
ren laguntzaz. Haragi

hau probatu ahal 1za-
teko bezeroek lehen-
dik deitu beharko
dute, enkarguz baino
ez baitugu jarriko
Haragi honen ezaugarria koipea oso
zabaldua duela da eta pastelaren an-
tzera jaten da”

Migueltxo Zapiain.

Suplemento especial publicitario

Zapiain

“Vecena'ren fenomenoa ere hatzeman
du Zapianek, honek ordea ¢z du ilu-
sioarckin lan egitera joatea ekidin ezta
kalitateko sagardoa eskaintzea ere
Migueltxo Zapiain gutxiago produzitu
dutela azaltzen du, “baina kalitatea
ona izaten jarraituko du. Produktua
edateko prest dago. Aurten lan handia
egitea espero dut”

Txotxa sagardotegi honen %9a supo-
satzen du, baina enpresarentzat fun-
o gurantzitsua dela uste dute. Sagar-
do botilak dira beste diruiturria_ “Kri-
sia dela eta, 1az sagardo botilen
salmentak behera egin du, zorionez
saltzen jarraitzen da, batez ere Fus-
kadin”

Zapianen kalitatearen alde egiten
dute, hori dela eta ISO 9000 Zurtagi-
ria eskuratu zuten duela hiru urte,
€1a aurten 10 S ziurtagiria lortzeko
lanean dabiltza tradiziozko sagardote-
g honen lan ona gehiago azpimarra-
tuko duena. “Lan itzela egiten duen
lantaldea eta instalazio egokiak ditugu”,

Petritegi

Joaquin Otario, Petritegi sagardoteg-
koa, bere lankideak bezala, veceriaren
fenomenoa nabarmentzen du

“2009an Euskal Herriko sagarra nahi-
ko urria izan da eta produkzioa kan-

da”. Honek aurten gipuzkoako kupe-
letan dastatuko den sagardoa kolore
onekoa eta edateko prest egotea eka-
mi du. “Aurtengo irekiera Petritegin
ospatu da, lan gehiago izatea ekarri
duena, baina dena ondo atera zen lan-
talde osoari esker”

Joaquin Otafio

wWw.gurutzeta.com
guruvtzeta@gurutzetaicom

JOKIN OTANO

Sagardo munduak sektorean ezagu-
nenetako gazte bat galdu zuen joan
den abenduaren 19an, ezaguna ez soi-
lik bere lan onagatik, baita bere bizi-

arteko topaketa izatea nahi dugu.
Agur esateko eta merezi duen ome-
naldia egiteko era eder bat, bere seni-
deek gertu gaituztela senti dezaten.
esan nahi diegu, behar duten guzti-
rako. Euskal kulturaren inguruko
J egongo da, baita sagardo mun-
dukoa, txakolikoa eta kiroletakoa,
besteak beste. Jokin herri kirol mun-
dura oso lotua zegoen™.

Familiak biziki eskertzen du dolu-
min momentu hauetan horrelako eki-
taldia antolatzea. Arreba Ainarak
azaltzen duen moduan, Jokin Otaio,
“pertsona sanoa zen, bizitasun han-
dikoa eta sendoa. Jendearekin adei-
tsua, beti irribarrearekin eta adar-
jotzailea™.

Ainarak- sagardotegian lan egiten
hasi zen, aitaren sagardogile ogibi-
dea jarraituz. Sagardotegiaren upel-
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tegian bezeroei eta lagunei edaten

Jestis de Miguel eta bere arrebak zio-
ten moduan, Kirola zen bere zaletasun
handienetako bat. “Zuen lan esker-
garekin ere, beti leku bat egiten zion

deetan lan egiten zuen ere kirola gaz-
teen artean bultzatuz. Bere bi seme-
ak, Toritz eta Argoitz, kirolariak dira.
Bestalde Quebrantahuesos bizikleta
proban eta Behobia-Donostia laster-
ketan ere parte hartzen zuen”.
Futbola bere pasioetako bat zen eta
gipuzkorra izatez, Errealaren jarrai-
tzea zen. “Emaztearekin eta semeekin
Anoetara joaten zen partiduetaz
y iarra zen, gauza bera
egiten zuen pilota partiduetan™.
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