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gipuzkoako 15. Sagardo Lehiaketako sariak banatzeko ekitaldia. it
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GIPUZKOAKO
SAGARDO LEHIAKETA

Gipuzkoako 18 udalerritako 39 hemeretzi
sagardotegik eman zuten izena Gipuzkoako

15. Sagardo Lehiaketan parte hartzeko, eta finala
ekainaren 4an izan zen, Donostian. Zizurkilgo
Fraisoroko laborategiko dasta-panaleko kideek
erabaki zuten zein izan den Gipuzkoan

2016. urteko sagardorik onena.

onostiako Gastronomiako
D Euskal Anaiarteanizanzen Gi-

puzkoako Foru Aldundiak an-
tolatutako Gipuzkoako 15. Sagardo
Lehiaketako finala. Seisagardotegi
hauek sailkatuziren finalerako: Adu-
nako Aburuza, Hernaniko Akarregieta
Altzueta, Astigarragako Alorrenea,
Andoaingo Gaztanaga eta Aiako Izeta.
Azkenik, irabazlea Gaztariagasagardo-
tegiaizanzen.

Gipuzkoako Foru Aldundiaren Frai-
soroko dastagunean ikasi eta diploma-
dun diren dastatzaileek osatutako
epaimahaiak aukeratu zuen irabazlea.
Hauizan zen epaimahaiaren emaitza-

renaraberakosailkapena:lehenengoa,
Gaztanaga sagardotegia, 74 punture-
kin; bigarrena, Altzueta sagardotegia,
70 punturekin; eta hirugarrena, Abu-
ruza sagardotegia, 65 punturekin.
Sagardogile irabazleari 3.000 euro
eta txapela eman zioten, bigarren sail-
katuari1.500 euro, eta hirugarrenari
1.000 euro. Hirurek eskala ezberdine-
tara egina dagoen Donostiako Bidarte
baserriko Garraleaedo karreto barrika
ezagunaren erreplika bat jaso zuten.
Sagardo Lehiaketako Foru Aldundia-
ren sari nagusia Nekazaritza eta Landa
Garapeneko zuzendari Xabier Arrutik
emanzionirabazleari.’

Halaber, lehendabiziko hiru postue-
tan sailkatuan ez ziren finalistei, Aka-
rregi, Alorrena eta Izeta sagardotegiei,
diploma bana emanzieten sariak ba-
natzeko ekitaldian.

Lanaren balioa eta kalitatea
Gipuzkoako Sagardo Lehiaketak bi
helburu nagusi ditu, Gipuzkoako Foru
Aldundiko arduradunek jakinarazi
dutenez: «Ekoizpen prozesuan sagar-
dogileak egin duen lanaren balioa na-
barmentzeaetabotilatutakosagardoa-
ren kalitatea saritzea, bai ikuspegi or-
ganoleptikotik eta bai analitikotik
aztertuta».

Lehiaketan parte hartu zuten sagar-
dotegietako upeletatik hartu ziren la-
ginak, eta horiek Fraisoroko laborate-
gian aztertu zituzten. Sagardoetan 15
parametro neurtu ziren, baina analiti-
Kka fasean laubakarrik hartuziren kon-
tuan: azidotasun lurrunkorra, azukre-
rik gabeko guztirako estraktu lehorra,
metanola eta glukosa-fruktosa.

Sagardotegibakoitzak aukeratuzuen
zein upeletatik hartu behar zen sagar-
doa eta bakoitzetik hamahiruna botila
jaso ziren apirilean. Botila horietako bi
Fraisoroko laborategira bidali ziren az-
tertzera. Etiketa berdinak jarri zizkie-
ten botila horiei, dastatze fasean iden-
tifikatuak izan ez zitezen.



