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Bizkaian 2020ko sagar uztarekin egindako sagardoak izaera handikoak dira. 51zKAIKO SAGARDOGILEEN ELKARTEA

GOZATU BIZKAIKO SAGARDOAZ

Bizkaiko sagardoak bertako sagarrarekin egiten dira. 73.000 litro sagardo ekoitzi dituzte 2020ko uztako sagarrarekin.
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uskal Herri oso-
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kaian 2020Kko sa-

gar uzta beste

urte batzuetan

baino urriagoa
izan da . Aurreko uzta ugaria izan
zenez (150.000 litro), sagarrondo-
ak agortu egin ziren, eta 2020ko
neguko klimatologiak fruitu es-
kasia eraginzuen, ez baitzuen ho-
tzik egin.

Sasoi honetan, oso sagar uzta
bereziko sagardoa dastatu ahal
izango da Bizkaian, 73.000 litro
bildu baitira. Hala azaldu zuten
Bizkaiko sagardoaren sektoreko
ordezkariek urtarrilaren 27an
Zornotzako Uxarte sagardote-
gian, aurtengo Bizkaiko sagardo
garaiaren aurkezpenean.

Bizkaian 2020ko uztarekin
egindako sagardoak bereziak di-
ra, izaera eta gorputz handikoak,
kolorebizikoak; usain freskoadu-
te baita eboluziorako gaitasuna
ere, Juan Zuriarrain enologoak
aurkezpen ekitaldian esan zue-
nez: «Sagardo berriak oso biziak
etabolumen handikoak dira aho-
an; izaera handikoak dira, gor-
putz handikoak».

Sagardo berriak iazkoak baino
aterakin handiagoko sagarrekin
eginda daude, azukre gutxiago-
rekin, baina, batez ere, polifenol
maila altuekin. «Sagar mingots
edo gozo mingotsekin gertatu
dira gehienak, eta azidoen eska-
sia dago».

Bizkaiko sagardoak bertako
sagarrarekin egiten dira. Aurten,
pandemiak eragindako zailtasu-
nak gorabehera, Bizkaiko sagar-

«QGarai zaila bizitzen ari
ara, baina Bizkaian
anean jarraitzen dugu
kalitatezko sagardoa
egiteko»
JOSE ANTONIO ZAMALLOA

Bizkaiko Sagardogintza Elkarteko
presidenteordea

dotegiak ez dira sagardo sasoirik
gabe geratu. Bizkaiko sagarrare-
kin bakarrik egindako produktu-
rik onena eskaintzeko ahalegine-
an diharduten zortzi ekoizleei
esker, hain zuzen: «Garai zaila
bizitzen ari gara, 0so, baina Biz-
kaiko sagardogileok hemen
jarraitzen dugu lanean kalitatez-
ko sagardoa egiteko, ezaugarri

tipikoekin. Bizkaiko sagardoak
bereizten dituen nortasun handi-
ko lurraldea», nabarmendu zuen
Jose Antonio Zamalloak, Bizkai-
ko Sagardogintza elkarteko pre-
sidenteorde eta Zornotzako
Uxarte sagardotegiko arduradu-
nak.

Ezohikoak diren garai hauetan,
Bizkaiko sagardotegiek ere egoki-
tubehar izan dute. Horrela, beze-
roek segurtasun distantziarekin
egon behar dute sagardotegietan,
etasagardoa mahaian dastatu.
«Moldatzea egokitu zaigu, eta,
horregatik, sagardoa kontsumi-
tzeko modua aldatu dugu aurten,
baina horrek ez du eragotziko ge-
ro eta jarraitzaile gehiago dituen
eta bere ezaugarriengatik hobe-
tzen ari den edari batez gozatzen
jarraitzea», Zamalloaren hitze-
tan.

Horrela, Bizkaiko sagardogile-
ek sagardoa kontsumitzen jarrai-
tzeko deia egin dute, bai etxeetan,
baita sagardotegietan ere. «Gure
tradizioaren parte da sagardoa,
eta aurten COVID-19aren aurka-
ko protokolo guzti-guztiak ondo
zehaztuta datoz>». Sagardoaren
sektoreak protokolo espezifiko
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bat garatu baitu, egun indarrean
dauden arauak betetzeko jarrai-
bideak jasotzen dituena, baina,
aldi berean, baldintza batzuk
ulertzen dituena, jendeak sagar-
do berriaz ahalik eta segurtasun
handienarekin gozatu ahal izan
dezan eta esperientzia erakarga-
rriagoa eta berritzaileagoa izan
dadin.

Aurten dastatu daitekeen Biz-
kaiko sagardoa Bizkaiko lurreta-
tik datorren produktu bat egiteko
apustu sendoaren emaitza da,

azken batean. Edari horren fun-
tsa baserrietako ekoizpena da,
baita sagardogileen lan ardura-
tsua ere.

Gaur egungo zailtasunak ain-
tzat hartuta, sektoreak badaki
ahalegin handiagoa egin behar
dela, eta horretarako prest daude.
Sektorearen ordezkariek pentsa-
tzen dute kontsumitzaileak
jarraituko duela Bizkaiko Sagar-
doa etiketarekin egindako sagar-
do marka horretan sinesten, pro-
duktua kalitatezkoa dela

bermatzen baitu etiketak. «Fun-
tsezkoa da bezeroek gure pro-
duktua babesten eta hartaz fida-
tzen jarraitzea». Halaxe adierazi
dute Bizkaiko sagardoaren sekto-
reko ordezkariek.

AURRERA EGITEN

Azken batean, Bizkaiko sagardoa
lurraldeko egileen lanaren emai-
tza da; tinko ari da aurrera egiten
eta hazten, eta aspalditik dihardu
Euskal Sagardoa sor-marka gara-
tzeko lanean. Bizkaiko sagardo

garaiaren aurkezpenean, Unai
Agirre Euskal Sagardoajatorriize-
naren koordinatzaileak zera azpi-
marratu zuen, Euskal Sagardoari
atxikitako ekoizleak marka hori
haz dadin jartzen ari diren «ilu-
sioa eta grina». Bizkaian lau dira
Euskal Sagardoa izeneko sagar-
doa ekoizten duten sagardogile-
ak: Uxarte, Axpe, Etxebarria eta
Laneko.

Bizkaiko Foru Aldundiaren
frutagintza estazioan, Zallan, ur-
teak daramatzate sagardo saga-
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rrondoaren moten eta patroien
portaera agronomikoa eta tekno-
logikoa aztertzen. Aurten, sekto-
rearekin elkarlanean, fenol lu-
rrunkorren agerpenari buruzko
azterlana egin da, Zornotzako
Uxarte sagardotegian egindako
muztio batekin.

Informazio
izanez gero

hlago nahi
1s1tatu
webgune hau:
www.bizkaikosagardoa.
eus
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