La sidreros estudian
producir sidra de alta
calidad y conseguir la
denominacion de origen

Se obtendria con un mayor porcentaje de
manzana guipuzcoana seleccionada

MIKEL SORO. DY. SAN SEBASTIAN

La Asociacion de Sidreros de Gipuzkoa estudia sacar al mercado una si-
dra de alta calidad, basada en una seleccion de manzana y en la mejo-
ra del sistema de produccion en el caserio. La nueva sidra de calidad con
denominacion de origen podria estar en el mercado para el afio 2005. La
sidra del proximo ano llevara un 30% de manzana guipuzcoana.

El caming de la produccion de s
dra con label de calidad esti abier-
Lo, pero atun hav mucho wabajo
por delante, Segan explica Miguel
| Sdenz, endlogo de la aso-
n, sestamos estudiando pro-
dra con label de calidad v
denominacion de origen o geo-
grifica. Ll porcentaje de manyga-
na de Gipuzkoa setia mayar, ¢o-
mo serian mas las exigencias pa-
ra el sidrero, mas para ¢l gue
produce la manzana, se pueda
vender mds cara y por tanto se
pueda pagar mas por una man
zana de extraordinaria calidad; El
proceso es largo, porgue hay que
hacer los estudios, las peticiones
al Gobierno Vasco de denomina-
cion de origen y de label de cali-
dad, de mercado... La denomina-
citin podria ser Sidra Natural de
Gipusloa y el precio por botella
rondaria las 250 pesetas, por de-
cir una cifra superior a la sidra ha-
bitual elaborada también con
manzanas de fueras,

No habria problemas de com-
petencia, «porque seguirfa ha-
biende mavoria de sidra hecha
con mezcela de manzana de fuera.
Ademads, no todos los propietarios
de manzanales entrarian en esa
denominacion, porque las exi-
gencias de calidad de sus manza-
Nas SErian muy SUperiores, y po-
dria no interesarles. Los que si
aceptasen tendrian derecho a de-
nominacion de origen y de cali-
dad. Total, que al final sélo un
15% o un 20% serfa la que lleva-
se la denominacion Sidra Natural
de Gipuzkoa del total que se ela-
bora». La Asociacion de Sidreros
de Gipuzkoa planteard a los pro-

MERCADO DE TOLOSA

La produccion prevista
para este ano
superara los nueve
millones de litros

pietarios de manzanales «las ven-
tajas de plantar mis manzana au-
Loctona que se pagard mis, para
que llegue al tolare en perfectas
condiciones y conseguir una sidra
mejor para el consumider v, por
supuesto, mas caras, Un proyee-
to complejo, «pero qUEremos em-
pezar ya eon este lemar, recalea,

Mejor cosecha

La cosecha de este afo es bas-
tante mejor Saenz senala que «el
porcentaje de manzana guipuz-
coans en esta campana rondard
el 30%, mas alta que las dltimas,
En la zona de Beterri ha habido
mads cantidad, mientras ha des-
cendidp en el Goierri, Caleulamos
que el resto serd en un 40% de
Galicia, un 15% de Francia y el
resto de Asturias o Vizcayas,

El calor de octubre ha sido un
problema, sque hemos subsanado
porque la hemos prensado en
cuanto ha llegado a los tolares. No
queriamaos que el calor calentase
demasiado ¢l mosto. Es mejor que
llegue a las cubas con 14 grados
que con 25», Ilsa recomendacion
la han trasladado desde la asocia-
citmn a todos los sidreros asaciados.
«La manzana ha llegado a las si-
drerias sazonada v en su punto,
por lo que no conviene su mace-
racion en los depdsitos, Otros afios
llega mas dura, por el frio, y hay
que dejarla unos dias para que se

Abundante oferta de fruta del pais
y estabilizacion de los precios

DV. TOLOSA
El buen tiempo animd ayer.a mu-
chos a acercarse a los puestos de
venta del mercado semanal de To-
losa. La estabilidad en los precios
y la oferta de fruta de temporada
marcaron la feria sabatina,

~ Entre la fruta del pais sobresa-
li6 la presencia de la manzana
Errezil, a 350-400 pesetas. Des-
tacaron las castanas, a 300 pese-
tag, las avellanas a 250-500, nue-
ces a 300-500 y endrina a 500 pe-
setas, Aumenté la presencia de
nisperos, a 250-350 pesetas.

Los precios de las verduras ape-

on variaciones. La le-
vendid 2 75-90, la acel-
remolacha a 100-250, bo-

, escarola rizada y lisa

‘puerros a 150 y zanahorias
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a 100, Se vio oferta variada en
quesos del pais; el de oveja se ven-
difa 1.150 pesetas, el de vaca en-
tre 1.150-1.600, el queso vigjo a
1.950 y el muy viejo a 2.400 pe-
setas. Se expusieron hermosos
hongos entre 1.000-3.000 peselas,
Tuve muy buena aceptacidn la
alubla de Tolosa, que se cotizd a
650-1.000 y la alubia blanca en-
tre 600 y 1.000 pesetas,

En la plaza Euskal Herria se
vieron melocotones tardios a 395
pesetas, mandarinas a 195, cle-
mentinas a 295, granadas a 195
La nota la puso la presencia de
la naranja nueva a 195 pesetas.

De las flores de la plaza Verdu-
ra destacaron el ciclamena 750,
azalea hibrida a 900, begenia y ro-

PAIS VASCO

Toneladas de manzanas estan siendo prensadas en todas las sidrerias guipuzcoanas en estas fechas.

abran los pores y se extraiga me-
jor el liquido; sacdindole el mixi-
mo rendimientos, detalla Sdenz.

Las primeras impresiones del
endlogo sobre la calidad de las
manzanas «son buenas, Viene
bien equilibrada de azdcar, aleo-
hol, de acidez, de polifenoles, es-

pecialmente la de Gipuzkoa. Se
conseguitd una huena sidra esta
campanas, recalca.

Unos 10 millones de litros

Lahuena cosecha de manzana en
Gipuzkoa permile senalar que
«<hay una produccion de unes 13

millones de kilos, que darin unos
9 millones de litvas. Mas el millon
de litros que sacan al mercado los
sidreros que no estin en la aso-
ciacione. Las sidrerias con nian-
zanos v elaboracion propia dispo-
nen de la placa en cersimica iden
tificativa Tolare/Sagardotegia

los requisiros legales.
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Control de Riesgos en los Centros de Trabajo
de las Administraciones Publicas

Tras el éxito obtenidoen las JORNADAS TECNICAS sobre EL PLAN GENERAL de
ACTIVIDADES PREVENTIVAS de la Seguridad Social y sobre La GESTION de la
PREVENCION de los RIESGOS LABORALES en los CENTROS de ENSENANZA, ¢l
proximo jueves dia B de noviembre se celebriard en nuestros locales de Cf Camino, n® |
de Donostia-San Sebastidn, una JORNADA dirigida a dar a conocer la solucién para el
Control de los Riesgos en los Centros de Trabajo de las Administraciones Pablicas y
el cumplimiento de las oblipaciones exigidas por la Ley en materia de Prevencion

Dicha Jornada Técnica se desarrollard fundamentalmente hajo dos aspectos:
PRIMERO: Sistema de Gestion Inregrada de Prevencidn de Riespos Laborales. S GILIR.L
Manual de Gestién de la Prevencién de Riesgos Laborales y Manual de
Procedimientos. Exigencias legales: Correlacion de la Ley de Prevencion

de Riesgos Laborales y el Reglamento con el S.G.LRR.L.

SEGUNDO: Experiencia real en el diseno e implantacion del Manual del .G LER.L,
en la Administracién Pablica.

El objetivo es promocionar las herramientas de control del riesgo que adems sarisfagan
Ditigido a AYUNTAMIENTOS, MANCOMUNIDADES Y PATRONATOS.

La inscripei6n gratuita para esta Jornada puede hacerse a través de nuestro

teléfono 943 426 500 y fax 943 430 153.

Doctor Camino, n® 1. Donestia - San Sebastian

sal a 1,000 y el lirio a 200 peset




