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El embotellado, paso a paso

n la actual campaia
2000-2001 se han produ-
cido alrededor de ocho
millones de litros de si-
dra. Esa es al menos la
cifra que se baraja por mds que la
Asociacion de Sidreros de Gipuz-
koa, que agluting a la mayoria del
sector junito a Taldea, no sea muy
partidaria de hablar de produccio-
nes globales. De esa produccidn,

El proceso de pasar la sidra de ln
cuba o la botelln se desarrolla a
lo largo de varios meses, pero al-
canza sus niveles mis altos de
actividid en las semanas siguien
tes a la clousura de |n tlemporada
del txotx, que es cuando ln mayo-
ria de las sidras llega a su punto
dptimo de madurez y, ademds,
aumenta la demanda de cara o los
meses estivales,

El embotellado va o permitir

6,5 millones de litros aproximada-

mente se destinan al embotellado. abustecer de buena sidin @ estu-

Limpieza de botellas

El proceso se inicia con una limpieza a fondo de las botellas. Muchas
de ellas se han utilizado en campafias anteriores y procede eliminar tan-
1o los restos del interior de la botella como los del exlqrinr. entre otros
el vigjo etiquetado, Esa limpieza generalizadn se garantiza con agua ca-
liente a alrededor de 70 grados, la utilizacion de cepillos y sosa cdustica
muy rebajada (1-2%) y algo de producto abrillantador. Culmini con un
intenso aclarado con agun que elimina cualquier resto, El procese .-zirwlz.
asimismo, para desinfectar los envases y gurant:u.ur lns mejores condi-
ciones sanitarias. La alimentacion de esas miquinas es manual, pero el

lavado, automitico,

En la presente campana
2000-2001 se han
producido alrededor de
ocho millones de litros
de sidra, de los que 6,5
se destinan al
embotellado

blecimientos de hosteleria, co-
mercios, sociedndes gastrondmi
cas y particulares que desde hoce
aflos cuentan con su pequedia ho-
dega,

Hasta hace pocos afios, todo el
proceso de embotellado se reali-
zaba de forma manual en todas
las sidrerfas, pero poco a poco al-
gunas fases se han ido mecani-
zando, lo que ha facilitado mu-
cho el trubajo.

zadas las miquinas que limpian
las botellas, las que las llenan de
sidra y las que encorchan. Los
procesos, con ligeras variantes,
son similares en cada sidreria
Légicamente, cuanto mayor es la
bodega, se dispone de mds y me-
jores medios

En todas ellas hay un sistema
de control que elimina las bote-
llas y embaotellados defectuosos

Las sidrerias cuentan en
la actualidad con un
sistema de control que
elimina las botellas y
embotellados que
hayan resultado
defectuosos

En lu setualidod estdn generali- Jose Mari MARTINEZ

Lienado |

Una vez limpias, las botellas se encaminan por una cinta transportadors
hacia la méquina de Henado. En la mayorfa de las sidrerfas disponen de
miquinas de embotellado que pueden llenar entre 1500 y 3.000 bote-
1las a la hor y es poco frecuente que superen esa cadencia. Al lenar lay
botellas, conviene no agitar demasindo la sidra, que no entre con fuerza
en el recipiente, porque perder(a anhidrido carbdmico y con ello parte
de lu txinparta o granillo que debe tener cuando se abra la botella. Las
miAquinas se regulan para que dejen en todas las botellas la misma can-
tidad de sidra. En general, estd muy extendida la costumbre de no dejar
ninguna cémara de aire entre el liguido y el corcho. Sin embargo, es
conveniente que exista una pequefia, de alrededor de § milimetros de
altura, que sirva de cimara de expansion en caso de dilatacjones por au-
mento de temperatura.
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