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xotx denboraldiak
duen arrakasta ain-
tzat hartuta, norbai-
tek pentsa lezake sa-
gardogilearentzal
lanik gehieneko paraia dela, haa-
tik, ez da horrela izaten. Etenik ez
J ) g EN, b p d'a b hi
hilabeteetan lasaiena. Garai hor-
tan, muztioa harizidura pozesuan
dago kupeletan eta epe labur ba-
fean ez du arreta gehiegirik eska-
tzen. Ondoren, sagardotegiak
txotx garairako irekitzen dira, ge-
roage batilaraizea dator ela azke-
nik, komertzializazioa —berriz ere
urteroko zikloari ekin aurretik—,

Bz da erraza sagardo kanpaina ba-
koitza abian noiz jartzen den ze-
haztea, baina onduta dagoen saga-
rra bildu eta urria hasieran
sagardotegira iristen den memen-
tuan koka dezakegn. Zernahi gisa,
sagardogilea, une hort heldu ordu-

ko, bere sagarrondo propioak ez

baditu hehintzat —eta, ore har,
inerk gutxik du % 100cko auto-
hornikuntza—, eginak behar ditu
izan hainbat gestio aurreko astee-
tan sagardo-horilzaileekin, kanti-
tate etu kalitatea salneurri konpe-
litibo batean bermaluak egon
daitezen. Salneurri hori, herrialde-
ko fruta kasu, urtero sagardogile
elkarteen eta nekazan sindikatuen
artean ezarritakoa da, Inportazioez-
ko sagarraren kasuan, prezioa ji-
rmita iristen zaigu.

Urria osoa ela azaroaren zati
handi bat sagarraren bilketa, garbi-
keta, hautaketa, xehatze cta pren-
tsaketarako izaten dira, Behin
muztioa lortuta, egurrezko edo al-
1zaire herdolgaitzeko ontzictan
gorde behar da (kupelak) hartzidu-
ra prozesuak modu nituralean
eman daitezen. Prozesuak, oro har,
azarea bukaeratik txotx denboral-
diaren hasiera bitarteko iraupena
du, dena den, zenbaitetan luzeago
jo dezake, sagardoak denbora be-
har izaten duelako erabat ondua
epoteko.
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Urtarrilean, behintzat aurretik
egin ez bada, oinarrrizko produk-
tuez (bakailaoa, txuletak, intxau-
mmak, gazta,..) arduratzeko eta sa-
gardotegia txukuntzeko unea dator.

Prestakuntza hori guztia, bezero-
en gozamenerako izango da

Behin muztloa
|ortuta, kupeletan
gordetzen da.
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Txotx garaiaren lau-hilbete horietan, bete-betean
aritzen dira lanean sagardotegietako upeltegi eta
sukaldeetan, gehienbat asteburuetan

San Sebastian egunaren inguruan
ixotx gardia zabaltzen denean.

Txox garaiaren lau hilbete horie-
tan, bele-betean aritzen dira lanean
sagardotegietako upeliegi efa su-
kaldeetan, gehienbat asteburuetan.
Astelehenetik ostegunera ez da ho-
renbeste jende biltzen, baina hala
ere, sagardogileak lehen sagardoak
botilaratzeko aprobetxatzen du,
Xehatutako sagarretatik ateratako
muztioan harizidura prozesu nagu-
sin gerlatu eta gero, sagardod egina
etn lehorra dago. Beraz, botilara-
{zea izango da hurrengo urralsa.
Tarteka egiten da aken lan hau, bo-
tilaratzean erabakigarri baitira
prestaketaren amaiera eta merka-
tuaren eskaera: Apirilatik aurrera,
botilaratze prozesua areagotuko
da.

Sagardoa botiletan sartu eta ku-
pela hustu ondoren, garbiketa sako-

na egin behar da ura erabiliz —hobe
beroa bada- eta presio handiz.

Behin lehortuta eta garbituta da-
goenean, sagardotegi askok kare
biziz betetnko ontzia sartzen dute
kupelan egurraren kalterako heze-
tasunak eragozieko,

Merkalua
Ordu asko ematen ditu sagardo-
gileak sngardo botilak ervsten di-

Sagardoa botiletan
sartu eta kupela hustu
ondoren, garbiketa
sakona egin behar da
ura erabiliz -hobe
beroa bada- eta presio
handiz

garas

tuzten bezerockin, hori baita
nahitaezko betebeharra bere pro-
dukzioak harrera ona izan dezan.
Erosléa ekoizlearen zonaldetik .
gertu badago, zuzeneko harrema-
ni izaten da. Ordea, gero eta ohi-
koagoa da bankea-enpresen la-
guntza eske abiatzea, behintzat
salmenta eta produkzio handia
duten upeltegien aldetik.

Ekoizlea urte osoan zehar ego-
ten da hartu-emanetan erosleare-
kin, botila sorta txikiak erostea
nahiago izaten baitu bezeroak,
biltegietan kopuru handiak gorde
beharrean. Dena dela, hammeman
komertzial hori handiagoa da sal-
menta ugariko hilabetestan (uda-
berria eta uda), eta zenbait data
berezitan 0s0-0s0 bizia izatera
iristen da. Udazkena intsita, boti-
lako sagardoaren banoketa eta
salmenta arindu egiten denean,
sagardogileak denboraldi berria
du aurrez aurre eta berriz ere be-
e makineria prestatn (birringai-
lun, dolaren...) eta kupelak garbi-
[zen husi beharko da.
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