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Baras

Merhkatu b

emerizializazioa da

sagardoaren erron-

karik  handiena.

Gaur egungo sagar-

do-produkzioak es-
katzen duen helbururik nagu-
sten artean dago merkatu berri
egonkorrak irekitzea. Sagardo-
aren merkatua barne kontsu-
mora mugatua dago, eta Eus-
kal Herrian barrema e¢ra
desberdinean zabalizen da, lu-
rralde batzuetara gehiago bes-
teetara baino.

Espero zen bezala, Gipuzkoa da
sagardo gehien ekoiztu eta kon-
tsumitzen duen lurraldea, Araba,
Bizkaia, Nafurroa eta, beherago,
Iparraldea oso urruti dabiltza eta,
beraz, epe laburrean merkatuaren
zabalpenak hortik jo beharko du

Sagardo naturala, gutxienez
Gipuzkoakosa, ezaguna sta esti
malun da espainiar E: An w0 -
gardozale guixi batzuck eginda-
ko lanari esker. Sapgardozale
horiek merkatu berrien bila da-
biltza eta Gourmel ela Agroali-
mentaria bezalako azokelara joan
izan dira, Horrelako ahaleginak
direla medio, Madril, Bartzelo-
na, Zaragoza, Valentzia ela An
dorrako jatetxe eta holeletan aur
ki dezakegu sagardon.

Barneko merkatuan, berriz, ge-
ro etu gehiago zabaltzen ari da
sugardon banaketa-enpresen bi-
dez, jalerxe eta sagardozaleen ar-
teko zubi-lana egiten duten en-
presa horien bidez, alegia.
Sagardozaleen lana errazteko
modua da hori.

Sektorearen lan nagusia hauxe
da, kalitate oneko produktua lor-
tzea, egonkorra, presentzia one-
koa; azken batean, produkiua
duintzea.
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Gipuzkoako Sagardozaleen El-
karteak sagardoaren aldeko pu-
blizitate-kanpainak egiten ditu,
orokorrak, produktuaren beraren
czaugarn ela kualitateak agerian
jarriz, eta sagardozalearen esku
geratzen da nork bere markaren
publizitatea egitea

Sagardo naturala bultzatze alde-
ra, une honetan aztertzen an dira
ea posible ote den kalitate-bereiz-
garri bat lortzea, «Label bat izan
daiteke, jatorn-izendapena, izen-
dapen geografiko babestua. kali
le-ziurtagiria (ISO 9000) edota
beste edozein formula sagardozale
guztientzako nahiz sekiore batera-
ko egingarria izan daitekeena
Tresna egokia litzateke gehiago
eta hobeto saltzekos, dia Migel
Angel Saenz-ck.

Jatorrizko izendapenaren for-
muola baztertu egin beharko da,
Zhwrenik, lehengaia, sagarma, por
tzcotaje handian (F&0-90) beria-
koa izates eskarzen duelako. Eia
portzentaje hau lortezina da, gaur
gaurkoz, baita uztarik oneneko
urtean ere. Bestalde, sagardoa
produkiu narurala {zanik, ez du
gehigamirik eta, beraz, ezeponko-
ma ela delikatua da, Botilaratzen
den unean labela lortzeko baldin-
tza guztink bete ditzake eta han-
dik hilabete batzuelara aldaketa
baizuk jasan, ez baita ahaziu be-
tar botila bamean ere aldanz do-
ala. Hauek guztiak kontuan izan
da, mnekeza gerta daiteke
kalitate-czaugarri bat lortzea.
Lauzpabost hilabete barry amai-
tuta egongo da sektorearen egoera
aztertzea helburu duen lan hon
ela bertatik ateratzen diren ondo-
rioetan oinamituta, egokiena den
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