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(Fota Luis Mari Unciti

Bakero abrio la veda para el mojon de la sidra

José Luis Iturrieta

ASTIGARRAGA Mariana viernes se abre la
ruta peregrina de lz sidra en Astigarraga, ca-
pital emblemitica del sagardo guipuzcoano.
Para dar el grito de salida. el ya mitico mojin

1+ CON que la gente se acerca a la kupela vaso en
mmano, se eligié como padrino 2 Bakero. E|
avion y la meteorologia le jugaron una mala
pasada al jugador blaugrana pero, pese al
desvig del vuelo del aeropuerto de Fondarri-
bia a Sondika, con el posterior viaje en co-
che, el bravo goizuetarra extrajo el xolx de la
barricay apur6 el primer vaso de sidra al £xi-
. F

L capitdn blaugrana no pudo aterrizar en
Hondarribia y desde Sondika llego con dos
horas de retraso para dar el visto bueno al sagardo-95

fe y dejaron constancia Juan Mari Aldanondo
y José Antonio Merino.

Afos atras, la tradicion marcaba las pautas
y la probaketa de la sidra se iniciaba después
de la fiesta'de San Sebastian, con clausura a
finales de marzo. Como el irse de sidreria se
estd convirtiendo en una cita obligada y pro-
duce dividendos, en los tiltimos tiempos la
dispersion de fechas era la tonica general y la

‘confusion se habia aduefiado del calendario.

Hasta el pasado afio, en que los sidreros de
Astigarraga decidieron cortar por lo sano e
instauraron el viernes anterior a San Sebas-
tidn como el dia de apertura de la nueva tem-
rada de sidra.

r, con rueda de prensa por todo lo
n el Ayuntamicnto de la localidad sa-

gardoegile, no fue sino el anticipo de la chis-
peante jornada de mafiana.

De cémo viene la nueva produccion dieron
cuenta rigurosa expertos en el sector como
Bereciartua, Zelaia, Petritegi y Migeltxo Za-
piain. Afio de buena sidra, en general, con
una produccion de 6.500.000 litros de los que
en este ritual gastronomico de la probaketa
sélo se consumen en torno al 5-7%, vendién-
dose el resto embotellado en sociedades gas-
trondmicas, bares y comercios. )

Ifiaki Txueka y German Murumendiaraz
se encargaron de recordar que no somos au-
toabastecedores de manzana sidrera. Con
B70 hectireas de manzanal y un aumento
anual de la produccion de 400.000 kilos sélo
en Gipuzkoa, dentro de 10 afios podremos

-

prescindir de la impom:‘ién de mnanzana
desde toda la cornisa cantdbrica, Norrandia
e incluso Inglaterra.

Que el negocio es rentable —exportable a
las vecinas tierras de Bizkaia. Alava. Nefo-
rroa e Iparralde- son buena muestra los 300
millones que mueve sélo la sidra. Si suma-
mos el valor anadido que genera su entorno,
sobre todo en el apartado de cocina, 2 nadie
puede extranar la ilusion que despierta esta
nueva romeria del Lxotx que, un ano mas, li-
dera Astigarraga.

Ayer, como no era cuestion de esperar a pa-
lo seco la llegada del padrino de Ia probaketa-
93, los invitados se erigieron en pontifices,
vaso en mano, de una liturgia donde se deja-
ron ver los bertsolaris Andoni Egafia y Se-
bastidn Lizaso — en un terreno histéricamen-
te tan suyo- y gentes como Inaki Alejos,
Asun Zuaznabar, Eleni A. Etxegoien ¥
Juantxo Zuaznabar, que acaban de rodar un

‘video sobre la sidra. Sélo falta que sepamos

beberla. «y digerirlaw, como recomendé el al
de Mikel Zabala. Probar y degustar, ma




