Sagardotegien denboraldia hastera doa

FECHA:

12 ENE. 1995

M Bihar bertan zabalduko dituzte beren ateak Gipuzkoakoek. M Joxe Mari Bakero futbolariak hartu zuen
parte atzo aurkezpenean. M Sagardo ona da auttengoa, produzitzaileek diotenez.
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Produkzioa
Aurtengo produkzioa bederatzi
milioi kilo sagar eta sei milioi sa-
gardo litrokoa izan da, eta azken
urteotan salmentan eman den go-
rakada aipatu zuten bereziki
bertan bildutakoek. Gipuzkoa da
Hegoaldean gehien kontsumitzen
duen gunea, produkzioaren ia
%60ra iritsiz, eta sagardogileek
beraiek onartn zutenez oso zaila
da kopurua handitzea. Beraz,
Bizkaia, Nafarroa eta Araba
izanik geroz eta gehiago kontsu-
mitzen duten herrialdeak bertara
joizea da helburua. Gaur egun
Bizkaian %22ra iritsi dira, azken
urteotan %2-3ko igoera izanik,
Udazkenean egin duen egu-
raldi ona medio aurreratu egin da
. baina ‘beren ustez ho-
rrek ez du esan nahi goizegi egin
denik. Tradizioz, sagardoa
urriaren 13a eta azaroaren 15a
bitartean egiten da nagusiki. Ha-

Atzoko bazkarian aurtengo lshen sagardoa dastatzeko aukera izan zen Astigarragan. . :

lere, aurten aurreratu egin da
denboraldia, uda hasiera beroa
=ta lehorra izan baitzen ela eu-
riak berandu iritsi baitziren. Gai-
nera, udazken beroa izan denez
gero, azkarrago fermentatu da
eta sagardoa ere lehenago egin
zen, azaroaren lehen asterako bu-
katua baitzegoen.

Sagar uzta oso heldua eta
azukre askokoa izan da eta, on-
dorioz, sagardogileek adierazita-
koaren arabera, kontsumatzaileek
kalitate handiko sagardoa dastatu
ahal izango dute.

Botilatan

Aurten ere, aurrekoetan bezala,
sagardoaren gehiengoa botilatan
salduko da, txotxetik edaten den
sagardoak produkzioaren %5a
besterik ez baitu suposatzen,

Atzo agertu ziren kezken ar-
tean azkenaldian sagardotegien
izaeraren inguruan ematen den
aldaketa nabarmendu zen, zale-
tuak lehen edaria dastatzera
joaten baziren orain hori galduz
doala ikusten baitute,
~ Alkateak berak kontsumitzai-
leek lehen zuten jakituria herri-
koiaren galera gaineratu zuen,
bere ustez hori garrantzitsua
baita.

Honi dagokionez, jatetxe eta
sagardotegien arteko nahasketa

ere kaltegarria delakoan dande,

eta kriterioak batu eta bata zein
bestea desberdintzearen aldeko
agertu ziren.

Honekin batera, sagardotegien
denboraldiaren hasiera herri-
koiagoa bilakatzeko asmoa ere
agertu zuten, eta datorren urte-
rako Udaletxearen ondoan eraiki-
tzen ari den udal pilotalekn be-
rrian egiteko aukera aipatu zuten,
herritarrek ere parte har dezaten.

Urteko sagardoa egiteko beha-
rrezkoa den sagarraren erdia in-
guru ekoizten da Gipuzkoan eta
horren aurrean sagarrondoak al-
datzen ari dira Diputaziotik, gaur
egun 400 hektarea inguru izanik
landatutakoak. Eta oraindik 7-8
urte behar izango dira sagar
guztia bertan produzitzeko, hori
Jatorrizko Izendapena emateko
orduan oziopo izanik.

Udalaren partetik sagardogi-
leekin elkarlanean segitzeko
asmoa agertu zen, Astigarragako
herriak aipatu edariarekin duen
ezinbesteko lotura kontuan
izanda. Gainera, sagardoak supo-
satzen duen diru-sarrera garran-
(zilsua ere ezin da ahaztu, ela as-
pektu ezkorren artean astebu-
rutan biltzen deén jendetzak
sortarazten dituen arazoak aipatu
ziren.
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Joxe Mari Bakerok zabaldu zuen lehen kupela.
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