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STIA. Una pequena cant-
Es mas de siete millones de
sidra elaborada por los
. res de este derivado de la
ha se consumira en la re-
paugurada temporada del
La campafia se prolongara
ediados del mes de abnl,
n las que los sidreros baja-
rsiana de sus bodegas y
ran con el embotellado
de la produccion.
iles de aficionados a esta
tendrin la oportunidad de
de una sidra que este afio
ve, aromatica y comple-
que se deja beber y hace
b, seglin la descripeion que
pliguel Zapiain, propietario
)dega ~Zapiain» y presiden-
asociacion de sidreros Tal-

Edrcrus abrigan grandes ex-
E para esta temporada. La
£ion se ha disparado por
de los siete millones de li-
IdEILI!'I mii]dn que el volu-
Siainifalto e afw anle-

histérica

imbargo, la mejor noticia la
'a#o la cosecha de manza-
;xdo'la mas abundante de
INOS CiNcuenta anoss, con-
diguel Angel Saenz, téenico
S0Ciacion de Sidra Natural
Ezkoa. Se han recogido al-
'dg cinco millones de kilos,
mitad de todo la manzana
Ela en la elaboracidn de |3
#Tacias a ello, los sidreros
i ‘do reducir su habitual de-
2 de la manzana fordnea,
e ser importada de tierras
825 y gallegas, bsicamen-

b (xueka, diputado fora] de
12, 0 oculta su satisfac-
este hecho, que es conse-
de la politica de ayudas pa-
*UDEracion de los manga.
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Los sidreros guipuzcoanos han ela-
borado. para este ano mas se siete
millones de litros de sidra, proceso
en el que han empleado el mayor

UZK

* volumen de manzana autétona de

i

los tltimos cincuenta anos. Las bo-
degas, en numero de unas setenta,
ya han abierto sus puertas al “txotx

Las sidrerias levantan la persiana

b wna décima parte de los mds de 7.000.000 de litros eleborados este ario se consumirdn en la camparia del “txotx” ]

La camparia del “txotx" se prolongard hasta mediados de abril . .- -

(Foto Jegﬁs M. Pernin)
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La cosecha de manzana ha sido
la mds abundante de los -

ultimos 50 arios con cerca de
cinco millones de kilos

v
_ El etiquetado de las botellas es
el gran refo del sector; segun
revela un estudio encargado por
los propios productores.

" res de la distribucién y la hostele-

_clusiones vienen a subrayar que,

- . Sefentaalternativas

ol - EL

LREDEDOR de setenta sidrerias han Goierri: «Otatza» en la pequeria localidad de I

- abierto la puerta de sus bodegas en la
recién ingugurada temporada del
“txotx", Los sidreros, como no podia ser de otra
forma, anuncan que la sidra de este afo es «de -
las que hacen aficion», apreciacion que debers
Ser contratastada per los propios clientes. para
- ello cuentan'con muiltiples alternativas. Aunque
Astigarraga, Hernani y Urnleta concentran casi

e lamitad de todos los locales dedicados al
- "bxolx”, el mapa de las sidrerfas se expande cada
j ‘s, Para la presente temporada se

s nuevos locales, ambos dos en el

Zerain, y «Txertakadi= en Zaldibia. La Asociacion
de Sidra Natural de Gipuzkoa, que agrupa al
grueso de cosecheros, ha optado por no subir el -
precio de la cata, que se mantiene en 600 pesetas
por persona. El menu completo se sitia sobre las
2500 pesetas, aunque los hay mas caros y -
también baratos. Una buena formula de abaratar
el precio de la cena es llevar de casa las chuletas,
aunque cada vez son menos las bodegas que
ofrecen esta posibilidad. La actividad hosteleraa
la que se entregan los sidreros durante los tres
meses del “bxotx” les reporta jugosos ingresos.

- vendieron casi toda su produc-

sidreros guipuzcoanos presenta-
ron en el Ayuntamiento de Astiga-_
rraga la nueva sidra de la tempora-
da, acto simbolico y publicitario
que- contd como gancho con la
presencia de Javier Clemente.

A finales del ano pasado, los si-
dreros guipuzcoanos encargaron a
una empresa especializada un es-
tudic mercado sobre la sidra con
el fin establecer las pautas de ac-
tuacién mas rentables de cara al
futuro. En lineas generales, los re-
sultados que arroja son positivos,
ya que le auguran un interesante
porvenir.

Producto con buena imagen
El sondeo se centroen los secto-

ria, ademas de en la calle. Las con-

en general, la imagen que proyec-
ta la sidra es buena, sus consumi-
dores son mayoritariamente las
personas jovenes y su precio en
venta es correcto.

Sin embargo, es necesario co-
rregir la excesiva concentracion
del mareade ¢l 75%-dolacventas
son en Gipuzkoa-, la carencia de
marcas o etiguetas que contribu-
yan a tirar del carro -sélo se eti-
queta el 30% de la sidra en botella-
, ¥ la fuerte estaeionalidad de las
ventas -el 70% de la sidra se vende
entre marzo y agosto-, adernds de
intenter homogeneizar todavia
mds el producto. «De cara al futu- |
ro, el reto tiene que ser el etiqueta-
do de las botellasw, opina Germin
Muruamendiaraz, director de Po-
litica- Alimentaria del Gobierno
vasco, un paso cualitativamente
tan importante o més que la ho-
mogeneizacion |levada a cabo con
la botella de 75 centilitros hace
una década.

«El sector se encuentra muy
ilusionado=, asegura José Miguel
Bereziartua, presidente de la Aso-
ciacion de Sidra Natural de Gipuz-
koa. El afio pasado los sidreros

0

cion, indica Bereziartua, propieta-
ria de la sidreria del mismo nom-
bre. «Estamos avanzando en la li-
nea acertada y eso se deja notar en
la calidad del producto. '

De momento y antes de pasara’
la botella, los sidreros abrirdn la
puerta de sus bodegas a miles de
personas, no solo guipuzcoanas,
que acuden todos los afos para
participar de todo el ritual que
aco&rf;pafm al ceremonial del barri=™ |
co -




