y DIA DE LA SIDRA EN USURBIL

Con sabor
a manzana

\liles de personas contemplaron el proceso
de obtencion del mosto y del licor de-
esta fruta en el ‘Sagardo Eguna’

EATRIZ MINGUEZ
f. SAN SEBASTIAN

1 plaza y el fronton de
wrbil se convirtieron ayer
una gran sidreria para los
les de asistentes que
dieron degustar este
ducto en los 44 puestos
talados con motivo de la XV
cion del Dia de la Sidra.

ito jévenes como mavyores dis-
aron en Usurbil de una ani-
ld y soleada jornada alrededor
a sidra y demds productos de-
los de la manzana. También
udo contemplar el proceso de
racion de manzanas, una ex-
a6n sobre la elaboracién del

de esta fruta, denominado
rdoz, y diversos puestos de
1 de queso, cerimica y paste-

or Egileta, uno de los Amigos
agardo Eguna de Usurbil en-
do de organizar las activi-

dades, confiaba al inicio de la jor-
nada que se vendieran unos
7.000 vasos para que la gente pu-
diera degustar la sidra de los dife-
rentes puestos. Los organizadores
esperaban asimisino repetir la ci-
fra de asistencia de piblico regis-
trada el pasado ano, que se elevéd
a 10.000 personas. El sal contri-
buyé a que acudieran nunerosas
personas desde primeras horas de
la manana, lo que hizo que se su-
peraran todas las expectativas.

Gente de todos los colores
Genle de Lasarte, Andoain, Asti-

garraga, Donostia e incluso de Bil-
bao se acercé a Jos puestos para -

beber y comer algin pincho. Mu-

con camisetas de la Real y del
Athletic animaban la plaza mien-
tras recorrian los 44 puestos de
las sidrerias de Astigaraga, Ur-
nieta, Usirbil y del Goierri. <En

media hora ya hemos probado

ocho clases diferentes de sidra~,
sefialaban Agustin y Mikel mien-
tras apuraban la sidra del vaso.
También acudieron a Usurbil
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Arantza, Esther y Jon junto a un

grupo de amigos. Cada vez que .
cataban un tipe de sidra comenta- -

ban en voz alta su sabor y su aci-
dez como si fueran expertos.

. chas cuadrillus de jovenes vestidos © Los asistentes también pudie-

ron conocer el proceso de tritura-
cion de la manzana a través de
una prensa que instalo la organi-
zacién. Aver se utilizaron unos
500 kilos de manzana para obte-
ner el mosto. La actividad provocé

una gran expectacion, sobre todo

entre los ninos. «Han sido los pri-
meros en acercarse, aunque los
mayores también se han animado

e

Un joven realiza una demostracion de la obtencién del mosto de la manzana manejando la trituradora MIKEL

después a contemplar el proceso
de obtencién del zumo=, sefialaba
una de las organizadoras.

Licor de manzana

“Una dehsnuvedadeé'dea:;ze arno

fue la presentarién del sagardoz o
licor de manzana, que llamé la
atencion de muchos de los asis-
tentes, «Mucha gente me ha pre-
guntado ddnde estd el puesto y
c6mo se hace el sagardoz», sena-
laba Aitor Egileta mientras apun-
taba al Jugar de la exposicién y re-
partia algunas hojas explicativas
del proceso de este producto obte-

£

nido de la destilacién de la sidra.
En la exposicion, un pequei,

“alambique de cristal permitia des-

cubrir la transformacién de la si
dra a través de una especie de
destilerfa de laboratorio. Para ob-
tener el sagardoz hay que destila)
la sidra, separando el alcohol me-
diante evaporacion. Este alcohol
evaporado sale por la parte supe-
rior de la caldera y pasa por una
espiral rodeada con un sistema de
refrigeracién, convirtiéndose en li-
quido, que es alcohol puro. El re-
sultado final es un licor de man-
zana de unos cuarenta grados.



