Las sidrerias guipuzcoanas han iniciado la
campana de elaboracion de sidra y se espera
que este afo la produccion aleanzard los seis
millones de litros. Los sidreros muestran mo-
derado optimismo seobre la calidad de la cose-
cha 96 pero el resultado final no podra co-
nocerse hasta dentro de tres meses, cuando

La produccion de sidra Ieg

N *

haya fermentado en las kupelas. La Asociacion
de Cosecheros de Sidra de Gipuzkoa, que
agrupa a 67 sidreros, pone especial énfasis en
el control de este producto que se elabora de
forma artesanal a partir de los cinco millones
de kilos de manzanas que se han recogido en

Gipuzkoa a los que se anaden otros tantos pro-

a Is seis millones d its en Gipuzkoa

cedentes de Galicia, Asturias, Bretana y Nor-
mandia. El 50% de la produccion se consume
en el propio territorio; el 45% entre Vizcaya y
Alava; y solo un 5% sale fuera. En la imagen,
José Miguel Bereciartua, presidente de la Aso-
ciacién de Cosecheros, con las manzanas pre-
paradas./AYGUES PAGINAS 10'Y 11




