Julizz Retegl eta Andonl Egaiin txotx denboraldiar] hasiera ematen.
JAGOBA MANTEROLA

SAGARDO BERRIAREN EGUNA OSPATU ZUTEN ATZO ASTIGARRAGAKO SAGARDOGILEEK

Julian Retegik zzbaldu du
‘aurtengo txotxeko sasoia

f] San Sebastian egunaren aurreko ostirala da gaur, txotx garaiaren hasiera beraz.
Astigarraga etainguruetako sagardogileek atzo aurkeztu zuten ofizialki aurten dastatuko
dugun sagardoa. Julian Retegi pilotariak izan zuen lehen upela zabaltzeko ardura.

‘

Jone Larrafiaga / Astigarraga

BADIRA lau urte jada Astigarra-
ga cta ballarako sagardoglleak
txotxeko sasoia ofizialkl aurkez-
ten hasl zirela. San Sebastianen
aurreko astean Sagardo. Berrfa-
TeEn eguna ospaizea erabakl zu-
ten, eta denboraldlari othartzun
zabalagoa eman nahlan, denbo-
raldia zabaltzeko ardura pertso-
nala ezagun batl ematea. 1994an
Andoni Egafiak zabaldu zuen
upela, eta hurrengo urtean Joxe
Maria Bakero futbolariak: laz Ja-
vier Clements Espainiako futbol
hautatzatleak hartu zuen bere
galn ardura hori, eta aurten be-
rriz Retegl [Lak.

Erasungo pelotariar| txalapar-
ta doinuen ahairean egin zioten

ongl etorria Petritegl sagardote-

gian, Ohorezko agurra dantzatu
zioten gero, eta sagardoa proba-
tzeko gonbita egin ondoren. Txi-
rira arrimatu, sagardoa basoan
- ondo hautsl eta edalontzia go-
ratuz ssagardo berrias hitzak

bioegatik ahoa lehor-lehorra
nuen etas, adierazi zuen,

Izan ere, aurtengo sagardoa
ederkl sartzen den horletakoa
balta. laz batno alkolhol gutxia-
gokoa da: uda heze joan zen, eta
sagarra ez da aurreko udaldi be-
roan bezainbat heldu. Sasol ho-
netan dastatu ahal izango duen
sagardoak sel gradu eskas ditu,
kalitate handikoa.da, eta orcka-

AURTEN, zortzl miliol ltro
wsagardo egiteko, hamar-ha-
mabi miliof kilo sagar erabili
dute: % 65 inguru Gipuzkoa-
koa bertakoa, eta gainontze-
koa Asturias eta Normandiatik
ckarria batik bat. Sagardogl-
leak alde batetlk eta Glpuz-

.koako Diputazioa bestetlk as-
palditik arf dira ahaleginetan
bertan gero eta sagar gehlago
ekoizteko, eta hainbateko horl
ahallk gehien handitzeko,

* Orain bamar urte-edo miliol
bat kflo eskas {zaten zen ber-
tako sagarra; orain, aldlz, fa
zortz miliof.

Horrl eta sagardogileak pro-
dukzio erak hobetzeko egiten
ari diren ahaleginel esker epe
Jaburrean Astigarragak eta
Inguruak sagardoaren kalltate
labela lortuko duen esperan-
¢ tzan dira. Dena dela, zlurtagiri

] Labela lortieko bidean %

(rrek labeldun eta label gabeko

tua zaporez, kolorez eta usainez.
Dena dela, sagardogileen ordez-
kariek azaldu dutenez, sagar-
doak bere punturik onena ez du
txotxean izango, botilan baizik.

Aurten ere marka guztiak
hautsi ditu sagardo
produkzioak s Mikel Zabala
Astiparragako alkateak «priblle-
Jiotzats jo zuen atzo txotx denbo-

hori nolz lortuko den ezin
aurrera daltekeela 2ehaztu
zuten atzo sagardogileek. Mi-
geltxo Zaplain eta Joxe Miguel
Bereziartua sagardoglleck go-
goratu zutenez, uziak oso
Irregularrak tzaten dira. Gerta
liteke zenbaitetan sagar pro-
dukzioa txikia fzatea, eta ho-

sagardoa bereiziea ekarriko
luke.

Salvador Gorostola Glpuz-
koako Diputazioko Nekazari-
tza zuzendariak azaldu zue-
nez, diagnos! unean daude
oraln. Sagardoaren ekoizpena,
kalltatea eta bestelakoak az-
tertzen arl dira orain, eta ate-
ratzen dituzten ondorioen
arabera erabakiko dute, sa-
gardoglleekin elkarlanean,
kalltate labela lortzeko bidean
zeln urrats eman, -

raldian kontsumitzalleek {zalen
duten aukera. «Urte guztiko kon-
tsumorako botlletan merkatura-
tu aurretik, aurten berriro ere,
edaril natural hau bere bizitzaren
lehen fasean dastatzeko aukera
izango dugu. Aukera hori pribi-
lejloa da. oso produktu putxik
eskaintzen baltule kontsumitzal-
learen ela ekolzlearen arteko ha-
rmeman zuzen hori, esan zuen.
Txotx denboraldian sagardo
produkzio opsoaren hainbateko
oso txikia kontsumitzen da, % 5
edo % 6 inguru baino ez. Aurten
zortzi miliol ltro ekoiztu dira
guztira, eta gehien-gehiena botl-
latan merkaturatuko dute, txotx
denboraldia amaltu ondoren.
Sagardoak, oralndik ere, Gi-
puzkoan du harrera handlena.
Merkaturatuko diren botilen er-
diak balno gehiago probintzia
horretan salduko dira. Dena dela
ere, sagardogileak baikor (zateko
arrazajak badirela azplmarratu

nahl izan zuten atzo; izan ere, .

sagardoa, pixkanaka-pixkanaka
bada ere, sendo arl baita ezartzen
Euskal Herriko beste eskualdee-
tan, eta baita Aragoln, Bartzelo-
nan edota Madrilen ere.

Botlla gutd gora-behera 130
pezeta (5.2 libera) ordainduko da
sagardotegian bertan, eta 140
Jaletxe eta saltokietan, Txotxean,
aldiz, 600 edo 800 pezeta balioko




