DIARIO VASCO

Var!os 5:dreros recogen manzanas con una kiskaya en la demostracu:m ayer en Ia finca Zubieta. [MIKEL FRAILE]

Los sidreros guipuzcoanos
emplearon 12.000 toneladas
de manzanas el aio pasado

»7.000 toneladas, casi el 60% del
producto, procedian de Gipuzkoa

» «La cosecha de este afio es menor,
pero tiene buena calidad y tamafio»

ROBERTO RAMAJO

SAN SEBASTIAN. DV. 12.000 tonela-
das. Esa es la cantidad de manza-
nas de sidra que se consumio el
afio pasado en Gipuzkoa. Un 58,3%
de fruto utilizado, unas 7.000 tone-
ladas, procedia de Gipuzkoa, mien-
tras que el 23% del producto era
‘importado de Francia —concreta-
‘mente de Normandia y Bretafia—,
dlﬁ% de Galicia y un 4% de otros
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El acto sirvio, ademas, para
hacer balance de la actual tem-
porada sidrera. «La produccion
ha sido menor que el ano pasado.
Pero la cosecha esta siendo bue-
na en tamano y calidad porque ha
logrado ecalibre, acidez y azucar
suficientesy, asegurdé liaki Larra-
fiaga, responsable del programa
pomologico de la Diputacion. Den-
tro de esé programa, en septiem-
bre se han realizado 5.393 injertos
de manzanas de sidra para la pre-
sente campana, entre las que pre-
dominan la variedad de las acido-
amargas.

Para la proxima temporada
Gipuzkoa cuenta con unos 300.000
manzanos, principalmente de la
variedad acido-amargas, reparti-

dos aproximadamente en 800 hec-
tareas de terreno.

Diplomas y demostracion

José Angel Goiii, de la sidreria
Gurutzeta de Astigarraga; Patxi
Azkonobieta, de la sidreria Urdai-
ra de Usurbil, e Ihaki Begiristain,
de la sidreria Begiristain de Ikaz-
tegieta recibieron ayer, también
en la finca Zubieta, el diploma que
les acredita como ganadores del IV
concurso de sidra. Celebrado el 4
junio, conté con la participacion
de 28 empresas sidreras corres-
pondientes a 15 localidades.

Tras la entrega de los diplomas
se realizo una demostracion de la
recoleccion de manzana a cargo de
Inaki Bengoetxea, de la sidreria
0la de Irun. La hizo con una
maquina utilizada para recoletar
la oliva, que hace vibrar el mana-
zano y que todavia no es muy habi-
tual. La forma tradicional consis-
te en golpear el arbol con una cana
de bambii. Después se recogieron
las manzanas con una kiskaya, un
palo con un clavo en el extremo. #



