1é Andoni Egafia, ganador de’la
txapela del Campeonato Nacio-
‘nal de Bertsolaris, Aunque este
‘acto estard dirigido a asociacio-
‘nes, productores y periodistas,
r la tarde la fiesta tendrd un
cardicter popular en las calles y
bm d;e Astigarraga, donde se
P i ar sardinas y cas-
taiias Mpﬁﬁﬁdﬂs de un vaso

sébado 14, fecha en la que
realizarén visltas a dos sidre-

de sidra. El programa continua-

gunas sidrerias, como por ejem-
plo la zornotzarra Uxarte, retri-
sardn su apertura una semana.

En cuanto a las caracteristi-
cas de la nueva cosecha, «la si-
dra viene con cuerpo y de unos
6,5 grados, algo mas que el pa-
sado afion seglin describe Joxe
Mari Alberro. En concreto, una
de lag diferencias més notables
con el jugo de la temporada an-
terior consiste en el cuerpo de
la bebida, puesto que la cose-
cha 2004 tuvo, gracias al efecto
de los citricos, un toque mds re-
frescante. En contraposicion,
«este afio hemos conseguido un
equilibrio entre taninos y azii-
cares, con lo cual hemas obteni-
do un caldo generoso en boca y
con un sabor final afrutado».

Sagardun agrupa a trece pro-
ductores de sidra de Astigarra-
ga y alrededores y aglutina el
75% de la sidra que se produce
en Gipuzkoa. Ademés, consume
el 50% de las manzanas destina-
das a este jugo en Euskal He-
rria. En relacion a estos datos
facilitados por Sagardun, afia-
den que se han comprado un
total de doce millones de kilos,
de los que el 50% son del exte-
rior, tanto de Normandfa como
de Asturias. En la pasada cam-
pafia, en cambio, predoming la
autéetona. m

~— -~ Negore [zagirre

En los proximos
dias, los aficio-
nados a la sidra
podran disfru-
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