hal propia, en la
: 't la calificacion fue
simplemente de «anedian,

La climatologia ha resultado
poco menos que fimdamental en
elresultadodel productofinalyes
"quelamﬂuencm queeltiempotie-
ne en la calidad de la manzana es
‘muy marcada.

En este senfido recordo -reali-
zando un recorrido de Ias estacio-
nes de 2002- que el verano fue
muy frio ¥ dio descanso al
arbol. La primavera fue
ideal, tantoparalafloracion
como para una buena fecun-
dacion, dejando el arbol en
buenas condiciones. El ve-
rang, conjulio y agosto muy
Huviosos, se arreglo con un
setiembre muy soleado, que
termind por dar el punto de
calidad deseado a la cose-
char,

De esta forma, la cosecha
seadelanto en unas cuantas
: as, de manera que hoy
diaen que se puede de-
gustar una sidra ya seca y,

1akdaafortunados paneen eveelverdaderovalor deunatradicionyunacostumbre iana

dacalidad. Puederesenarseque la
mitad de la sidra que se produce
en Gipuzkoa se elabora en el mu-
nicipiode Astigarraga.

Gipuzkoa sigue siendo el mer-
cado numero uno de sidra en
cuanto a su consumo, pero el pro-
dueto cada vez estd enfrando mas
¥ mejor en el resto de los territo-
rios, tanto de Hegoalde como de
Iparralde. De otro lado, el Estado
sigue creciendo como uno de los
mercados mas emergentes de este
producto, sin que las cifras sean
aun espectaculares. En cualquisr
caso, Madrid y Barcelona siguen
siendo  importantes espacios
—siempre en términos relativos-a
losque seexportalasidra.

La ceremonia del “txotx"
«Hau da Astigarragako sagardo
berrian fuela frase que promineio
Abraham Olano a la hora de ini-
ciarlaceremoniadel “txotx”. José
Miguel Bereziartua retivo el “txi-
ri" dela barricayelexeiclista gui-
puzeonano probo la primera sidra
delatempaorada,

Unaoperaeion gue fuvo que re-
petir en vavias ocasiones a peti-
ciones de los numerosos medios
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graficos presentes en la sidreria,
que querian asegurarse la mejor
tomaola mejorfoto.

Antes de ese gran momento el
dantzari Iker Pagola baild el “au-
rresku” de bienvenidaal invitado.
Mientras venian escuchandose
los sonidos de la txalaparta (a car-
gode Simon Goikoetxea v Roman
Izeta) v despues, los correspon
dientes al txistu ¥ tamboril que
acompanaronal ‘aurresku’ v que
fueron interpretados por Pedro
MarilUrreaga,

Tras la bertsos de Lizaso v Ega-
fa, con refransmision en directn
para ETB y la paciente espera de
los presentes, las kupelas se abrie-
ron para todos quienes ayer prac-
ticamente llenaban los amplios
espacios de la sidreria Bereziar-
tua. Y, a continuacion, el tiempo
delacomidacon el ment de sidre-
ria, compuesto, por supuesto, por
tortilla de bacalao, bacalao con pi-
mientos verdes, chuleta v postre
(membrillo, nuecesy queso).

Jose Miguel Bereziartia se ocu-
po delaskupelas y deabrir el “xi-
ri” deun buennimern de ellas pa-
raquela “probaketa’ fueralomas
ampliaposible.

Abraham Olano

«Yo ya iba, 0 més
bien me llevaban, a
las sidrerias en coche
de ninos

ABRAHAN OLANOeraelhombre

deldiaTambiénloerapara DELA,
compartidopinionesyal-

glin“secretilla“gue olro.
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