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| FIN DE LA TEMPORADA DE SIDRA |

Las sidrerias vascas, que
suman 12.000 plazas,
cierran el domingo el txotx

y de pie.

sesenta personas, senta ut

La gran mayoria se encuentra en
Gipuzkoa, aunque hay seis en el Pais
Vasco francés y cuatro en Navarra

solo da

Dos guipuzcoanas tienen el mayor
aforo, con capacidad para 400 personas,
y la mas pequena esti en Alav

MIKEL SORO ta de mayor aforo con 400 plazas
e cada una. Petritegi, en A :
SAN SEBASTIAN. DV. Euskal Herrla  rraga, y Olanume, en el |
ofrece casi doce mil plazas dia- Ergoien, de Urnieta, lindando con
riamente en sus sidrerias, queeste  Ergobia. La de la familia Otafic
domingo clerran la temporada.  destaca ademds por suca
Exactamente 11.665 posibilidades  de embotellado: 400.000 litr
de ir a catar el txotx en las 80 de  vienen aser cada afio algo 1
las 85 sidrerias censadas, sinos  medio millon de botellas )
atenemos a los pormenorizados menos la urnietarra, quf.- embo
datos que ofrece la pagina web  tella 80.000 unidac on los 60.000
sagarno.com, que recoge toda la litros de sidra que elabora. La mas
informacion de las sidreriasdela  pequena es Kupeltegi, en Lasar
CAV, Navarra y el Pais Vasco fran- e, pero de Alava, donde s6lo caben
cés. En esta guia onlinese detalla 30 comensales, sentados eso si
desde su localizacion y teléfono Con 35 plazas esta Txopinondo,
hasta la fecha de su creacion, enUrruna/Urrugne, uno de los tres
pasando por su foro, produccidn  sagardotegis de Lapurdi. S6lo da
de botellas o siel comedoresen  cenas los dias laborables amplian-
mesas o hay que estar de pie. do a todo el dia sabados y domin
Un hombre se sirve sidra de la kupela. (AYGUES] Dos sagardotegis lideran lalis-  pgos. Sagarmuin, en Bayona, es para

rrio

| JOSE ANGEL GAZTANAGA | PRESIDENTE DE

M. SORO PRODUCTORES DE SIDRA NATURAL —~ No hay formulas, porque silas  taje vamos de sidreria?

. hubiera no estariamos todo el ano Los de cas iendo los
Este domingo cierran las puertas . = hablando de este tema. Manda la  gque mé sidrerias
las sidrerfas. Hay que hacer balan- << a S]_ O u‘ I a climatologia y hay que trabajar Van proba 1a a oira
ce y el presidente de 1a Asociacién las manzanas sobre el &rbol y en  También vienen los de fuera,

de Cosecheros de Sidra Natural
de Gipuzkoa repasa lo que han
estos tres meses largos. Parece que
las cosas han salido bien. La sidra
ha gustado como producto, los
sidreros han hecho un eficiente
trabajo ¥ la clientela ha vuelto a

' responder a la llamada del txotx.
José Angel Gaztaniaga reconoce,
sin embargo, que hay cosas por
mejorar poco a poco.

— ¢Cudl es su balance de esta tem-
porada de sidrerias?
- Positivo. La gente ha respondi-
-do come otros afios, a pesar de que
ha sido un invierno muy frio. La
sidra estd en su momento ade-
cuado y en su plenitud para sabo-
rearla y beberla, El balance ha
sido positivo, sin duda.
— ¢Qué ha sido mejor: el que se
haya mantenido el nivel alto de
* ocupacién de las sidrerfas, la cali-
dad en conjunto, el buen hacer de
los sidreros o todo junto?
Creo que ha sido el buen hacer
. 0s nosotros. Estamos dan-
imagen muy buena del

temporada positiva,
pero debemos ir
mejorando»

Gaztanaga considera que la botella
de sidra «es barata» si se compara
con los costes que acarrea

el propio campo, Pero todos debe
mos esforzarnos para conseguir
més producto de los manzanos de
agui.

— ¢Han hecho las paces con los
manzaneros?

— No, porgue no hemos tenido ni
tenemos ninguna guerra. Las
cosas e consiguen poco & poco
~ Si no hay guerra, al menos si se
aprecian diferencias en los precios
de venta y compra.

El precio es libre, como el de la
botella, pero siempre debemos
actuar de acuerdo a la calidad.

— ¢El precio de la botella de sidra
es barato?

Creo que si. Es barato para lo
que supone de costes e inversio-
nes. Estamos hablando de 1,25
euros, més IVA
— ¢5e ha planteado la Asociacién
subirla un poco mds en préximos
afios?

- 8e ha subido muy poco este afio,
porgue suben también los costos
para todos. Las cosas como ésta
hay que hacerlas poco a poco.

— Es una buena noticia que haya
habido mucha gente en todas las
sidrerias, ¢no?

- 81, claro. Es bueno para el pro-

, duetor de sidra,

— Tienen cada vez méds compe-
tencia de sidrerfas/restaurantes
que abren al ver el éxito que tiene
el txotx...

- Aqui la competencia esta en
hacerlo lo mejor posible en cada
tolare, dar bien de comer v cenar
y tener buena sidra..,.

— §Seguimos siendo los guipuz-
coanos los que en mayor porcen-

Jpanos siguen
85 para
nn-,nlr--u_ Son los que aprecian
producto nuestro, de
siempre, de bajo gra
lico ¥ demuestran su
carino por la sidra. Nosotros lo
comprobamos y por eso intenta-
mos hacer las cosas cada vez
mejor.

— Serd optimista de cara al futuro,
éeh?

Si, elaro. Veo muy bien al sector:
Estamos felices de seguir traba-
jando ¥ mejorando el producto.
Espero que cada afo haya mas
novedades.

— Por cierto: el sidrero ha pasado
en pocos afos de ser un sagardo-
gile a convertirse en un relaciones
ptiblicas de su sidrerfa...

- Es que una buena relacion con
sus clientes durante la tempora-
da del txotx supone mejorar las
ventas en botella durante el resto
del afio. Es muy importante hacer-
lo bien en el fxiri. Hay que mirar
también por la venta embotellada
para el resto del aho.

— ¢Por qué no se bebe tanta sidra
durante el resto del aiio? JEs falta
de hébito, de promocién?

— Aqui se consume bien, pero fue-
ra nos hace falta una promocion
seria, imporiante. La gente de fue-
ra no conoce tanto el consumo de
botella, que es lo que da rentabi-:
lidad a un productor de sidra.

— ¢Han pensado en algin medio
de darla a conocer en otros pun- -
tos?

— Con tranquilidad. Las cosas hay
que hacerlas poco a poco... ®

pero los gu




