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Seis sidrerias de distintas localidades
compiten por ser la mejor de Gipuzkoa

Zabala, Etxeberria, Olaizola, Ola, Eula y Otatza han llegado a la final del sdbado

Un jurado de técnicos y sagardozales decidir4 el ganador tras uha cata ciega

MIKEL SORO

SAN SEBASTIAN. DV. Seis sidrerias
de otros tantos municipios gui-
Ppuzcoanos competiran en la cata
final que este sabado otorgara el
premio de la quinta edicion del
coneurso de sidra embotellada que
patrocina la Diputacion. Hubo 25
competidores iniciales.

Las clausulas de participacion

en este concurso impiden que pue-

dan presentarse las casi setenta
sidrerias existentes en Gipuzkoa.
La primera es que tienen que
embotellarla, «porque la sidra es
una bebida de verano, aungue el
txotx representa el éxito de nues-
tra bebida», sefial6 ayer Rafael
Uribarren, diputado para el Desa-

rrollo del Medio Rural, en la pre-

sentacion de la final. El segundo
requisito es que tienen que estar
inseritas en el registro de Indus-
trias Agrarias del Gobierno Vas-
coy disponer del registro de embo-
tellador. Como recale Uribarren,
«es el inico concurso oficial de
sidra embotellada en Gipuzkoa».
Una vez cumplidos estos requi-
sitos, pueden inscribirse en el con-
curso. Entonces la organizacion,
como explico Ifaki Larrafnaga,
técnico del departamento de Desa-
rrollo del Medio Rural, inicia la
recogida de muestras. Para ello,
los embotelladores con menos de
200.000 botellas han debido selec-
cionar tres kupelas, por las cinco
de los que superan esa cifra, Se
numeran y se sortea un niimero,

el de la kupela que llenar4 las 12
botellas

S que servirdn de muestra
ta para el jurado.

Un miembro del jurado calibra el color, Ia txinparta y el aspecto de una sidra concursante. [SARA SANTOS]

Todas las botellas llevan la mis-
ma etiqueta y corcho, con el fin de
impedir la identificacion de l1a

~ sidreria de origen. Una botella se

remite al laboratorio de La Casa
del Vino, en Laguardia, para el
andlisis de la sidra. La seleceién
eliminé a sidrerias de Astigarra-
Ba (7), Hernani (4), Usurbil (3),
Urnieta (2), Abaltzisketa, Aduna,
Andoain, Irun, Ikaztegieta, Oiar
tzun, Tolosa Zarautzy Zerain,
Una vez determinados los seis
finalistas, un jurado mixto -la

mitad formado por técnicos end-
logos y la otra mitad por hostele-
ros, gastronomos u otras perso-
nas designadas por los sidreros-
escoge en la cata final, en 1a Cofra-
dia de la Gastronomia de San
Sebastian, cual es, a su juicio, la
sidra embotellada de mas calidad,
por sabor, color y aroma.

El vencedor gana ademas el
reconocimiento de los sagardo-
zales, ya que aumenta la venta de
su sidra embotellada y su clien-
tela durante el txotx. »

LOS DATOS

p- Finalistas: Zabala (Aduna), Etxe-
berria (Astigarraga), Olaizola (Her-
nani), Ola (Irun), Eula (Urnieta) y
Otatza (Zeraln).

p- Cata final: Sdbado, dfa 3 de junio,
alas 12 horas, en la Cofradia Vas-
ca de Gastronomla (Donostia).

p» Puntuacién maxima: Sabor, 5 pun-
tos; aroma, 3 y aspecto, 2 puntos.
p- Premios: 1°, txapela, trofeo y 1.500
euros; 29 trofeo y 1 .000 euros y
39, trofeo y 500 euros.




