; a sidrerfa Zabala de Aduna se proclamé campeona del V Concurso

de Sidra de Gipuzkoa que se celebr6 ayer en San Sebastian

BENAT MUROZ

SAN SEBASTIAN. DV. La sidra de
Martin Zabala, «sabrosa, buena y
muy tierna», fue la elegida por el
Jjurado como la mejor en el V Con-
curso de Sidra celebrado en la
Cofradia Vasca de Gastronomia
de San Sebastian, que resulté emo-
cionante hasta el altimo sorbo.
Los premios segundo y tercero
fueron recogidos por Asier Olai-
zola, conocido pelotari, para la
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De izquierda a derecha, Mokoroa, Olaizola,
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sidreria Olaizola, de Hernani, e
Ifaki Bengoetxea, para la sidre-
ria Ola, de Iriin. El certamen con-
grego a numerosos aficionados al
mundo de la sidra en un acto que
concluyo con la degustacion de la
mejor sidra v una comida en la
misma sociedad para los partici-
pantes. Al margen de los tres pre-
miados, con recompensas de 1.500,
1.000 ¥ 500 euros mas un trofeo que
simulaba unas barricas a escala
-mas la txapela conmemorativa
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para el ganador—, también parti-
ciparon las sidrerias Eula de
Urnieta, Etxeberria de Astiga-
rraga y Otatza de Zerain.

El silencio fue la nota predo
minante durante todo el proceso
de cata. Se produjeron las habi-
tuales dos rondas en las que un
jurado de diez miembros, com-
puesto por restauradores, gastro-
nomos y expertos en sidra elegi
dos por sidreros y la organizacian,
fueron apuntando las calificacio-

La mejor sidra, «sabrosa y tiernan

Zabala, Bengoetxea, Urribarren y Larrafiaga posando tras la entrega de premios. [JOSE MARI LOPEZ]

Los jueces concidian
en que la sidra era

de calidad superior a
la de afios anteriores

La sidrerias Olaizola
y Ola quedaron
segunda y tercera

nes. El silencio fue desaparecien-
do para dar paso a los murmulios
segiin se iba acercando la procla-
macion del ganador y se percibia
el nerviosismo entre todos los pre-
sentes y, sobre todo, los partici-
pantes.

Cuando el publico estaba espe-
rando oir el nombre del ganador
ansiosamente, la presentadora del
acto, Ainara Agesta, sorprendio
al dar el aviso de gue se habia pro-
ducido un empate para el primer
premio. Asi, hubo que repetir la
ultima votacion y; entonces si, fue
cuando Martin Zabala, en nom-
bre de la sidreria Zabala, fue pro-
clamado ganador del concurso.

«Este premio nos anima para
seguir trabajando al maximo y
poder conseguir cada afno un pro-
ducto mas rico», comentaba el
ganador, que reconocia haberle
cogido de imprevisto y sentirse
mas nervioso que hace dos afos,
cuando también quedd primero
en este mismo certamen. Algunos
de los jueces, como Inaki Santos,
un estudioso de la sidra y la man-
zana, coincidieron en gue este afio
el nivel habia sido muy alto, con
sidras aromaticas y con mucho
cuerpo. Como el mismo Inaki
comentaba, «no ha habido sidras
malas, sino menos buenas».

Cultura de la sidra

+Cual es el secreto de la sidra
ganadora? Ademads de sus carac-
teristicas ya nombradas sobre su
sabor y su cuerpo, el sidrero de
Aduna hizo incapié en la necesi-
dad de «beberla fresca y no fria.
Si no, perderemos toda la ternu-
ra de sus sabores». Ademas, Mar-
tin se refirié a la situacién actual
de la cultura de la sidra, desta-
cando que hoy en dia se puede per-
cibir un mayor aprecio hacia ella,
una bebida que puede tomarse
«con todo tipo de comidas, hasta
con un plato de alubias, pero siem-
pre a una temperatura adecuada»
«Es muy importante cuidar la
sidra: elegir bien el lugar donde
la conservemos, las formas como
la sirvamos...»




