na autéctona
--'mayor calidad

han conseguido su propia Deno-
minacion de Origen. Esa es la sali-
da para los sidreros, porgue a
medio plazo no existe otran, recal-
ca con énfasis. «Ganariamos
todos: fruticultor, sidrero y con-
sumidor. Aunque éste pague un
1,60 euros por botella en vez de
1,35 como ahora». Explica que «en
el mundo de la sidra, ha domina-
do siempre la gente de mas edad,
la de toda la vida, cerrados a las
innovaciones. Hemos llegado los
jovenes a hacer cosas pensando
en el futuro en vez de en el pre-
sente, y no guieren sumarse de lle-
no. Por ahi vienen los problemas».

Control de la manzana
Cree que es indispensable que la
manzana sea autoctona para ofre-
cer sidra de calidad. «Porque con-
trolas el producto, 1a materia pri-
ma. Plantas las variedades que
quieras, con un ph determinado,
con polifenoles o sin ellos, segiin
las preferencias de la bodega.
Parece que para algunos eso es
dificil de hacery». Calcula gue la
actual sidra «esta a un 60-70% del
nivel de calidad que se puede
alcanzar, aungue Gltimamente se
ha mejorado muche. No son fan
acidas como antes. Las bodegas
controlan las fermentaciones por
frio, casi todas las bodegas tienen
un enologo... Pero se puede mejo-
rar mas la calidad de nuestra
sidra. No sélo con inversiones en
la bodega sino disponiendo de bue-

- namateria prima. No hay mas».

' Argumenta que «mas que plantar




