FABLO BOUARES

la bebian sabfan mucho de sidra.
Hoy en dfa, beben muchas mis
persnnas y no todos entienden.

! é‘saes nuestra Iabor formar
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—:Es partidario de la deno-
minacion de origen?

Si. Nosotros trabajamos
sidra natural, con sus nuevas
expresiones, pero todo natural.

~Ustedes, los jovenes, gle
imprimen un nuevo rumbo al
mercado de la sidra?

Yo creo que cada
profesionales dentro
de la s En mi ¢
suerte de poder combinar 1
rencis
de mi abuelo,
mientos. El 1lag Amandi,
que abrio en 2001, es un ejemplo
en ¢l que se combina la tradicion
y la innovacion.

-Expliquese, por favor.

—Pues mire, entre ofras cosas
ademas de trabajar en las nue
t:xprl'.'\innl.'t,. lencmos un sistema
de refrigeracion que, mediante
procesos fisicos sin ningin aditi-
Vo quimico, permite mantener el
caldo en una temperatura cons-
tante durante la fermentacion.
Eso evita, por gjemplo, que una
ola de calor te arruine la mitad de
la cosecha del ano.

—Premios en Nava, en Gasco-
na, en Langreo, ahora en Gijon,
silo se resiste Villaviciosa. ;Les
cue'sta ser profetas en su tierra?

A ver si este
aflo podemos sacar algo. De
todos modos, este premio de
Gijon ha sido muy importante
para nosotros. El ano pasado no
estuvimos, porque tuvimos la
desgracia de perder a mi herma-
no Pablo ¢n un accidente en las
piraguas. Para €l y para Amador,
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