ie Sﬂtmsiéﬂ de un

filla de Bde'azlun v Qranaes.

colocando sobre el asador.
Ya en la boca, el bacalao exi-
ge el gratisimo acompafa-
miento de lu sidra y comien-
za un descorche de botellas
que se alurgurd entre comen-
tarios, gracias, anécdotas y

buen humor a tedo lo largo

de la cena. La sidra es ex-
celente v el arina de aminae

que también lo es de enter
enormes chuletas que se van

didos en la materia, la sabg
rea y cdlifica aprobatoric
mente. Las tajadas de carng
humeante, sangrante, se va
repartiende de igual modo
los escanciadores sirven

discrecion vasos y mas vaso

de la fresca y transparent
bebida,



- de amigos ul amparo de los

cara de recuerdo
por Euskalerna.

,-.de 82 afios, pro-
de la sidreria “Gar-
Astigarraga vy

Ios ahcmna~

&u'eﬁiad el ne-
o ‘sadra descansu-

0 “tolare”.

formidables "kupe!as"- “Car-
clategui” es la mds tipica si-
dreria vasca si las hay, con
todas las caracteristicas v to-
do el encanto de mas de un
siglo y medio de existencia
en lo penumbra espesa de
sUs rincones, en el droma in-
definible del aire impreghado
de savias vegetales, en Ia
impresionante sucesién de un
arsenal de enormes cubas
gue mds parecen proyectiles
para un juliovernesco viaje a
la Luna. VeintiGn "kupelas”
se alinean en el "kupelate-
gui"* de “Garciategui”, con
una capacidad media de cin-
co a siete mil litros cada una,
e incluso hay alguna que lie-
ga a los 12.000 (Victor Lizec-
ga Arreta, el hiio de “Joshe
Mari* me asegura aue las
hay mayores, como una de
30.000 litros que existe en la
bodega “Zapirigin”, en el ca-
serio Rekalde de Astigarra-

ga). Las “kupelas” ocupan la

planta baia del edificio, como
es natural, y en el piso supe-
rior se encuentra la prensa
Adn més arriba,
en el desvan o gambara, se
halla el depésito pora las re-
mesas de manzanas, que
ocupan, desparramadas, casi
toda la planta.

CENAR EN SIDRERIA

En el centro de la umpliu
hay una mesa vy,
n asuder de carbén

tilla de bacalao y grandes,
enormes chuletas que se van
colocando sobre el asador.
Ya en la boca, el bacalao exi-
ge el gratisimo acompana-
miento de la sidra y comien-
za un descorche de bhotellas
que se alargara entre comen-
tarios, gracias, anécdotas y
buen humor a todo lo largo
de lo cena. La sidra es ex-
celente y el grupo de amigos,

fque tambien lo es de entern-
didos en la moteria, lo sabo-
red y califica c
mente. Las tajodas de
humeante, sangrante,
repartiendo de igual modo y
los escanciadores sirven a
discrecion vasos y mads vasos
de la fresca vy transparente
bebida.

robatoria-
carne,

S8 van

(Pusa a |la Pag. siguienie)
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Joshe Mari Garciatesur:

“NADIE
PE HO Sl [

“Una /(upc!a no ff}.-'f?(-’ precio,
no se paga en dinero’

Mientras hablo con Joshe
asombroso perfi| de e:
ciarto, una réplica exact
principlo y aprovecho una pa
tilla, para preguntarie:

—;Don José Maria como aprendi6 usted el
tor de «kupelas»?

—-Empec& a hacer pruebas y me han salido bien. La primera
fue el niimero «4». Ahi estd, para recuerdo,

—¢Pero nadie le enseiia?

~Nadie. Yo aprendi a hacer carros, era carfetero. Y a hacer
ruedas, Si sabe uno hacer ruedas, ya puede hacer cubas.

—¢Cudntos afios hace que hizo la primera?

—No sé& exactamente. Setenta afios o asi,

—>Setenta anos. Muy joven era usted entonces...

—¢Muy joven, a los 70 afios?

—Ah ;Que hizo & los 70 aiios la primera cuba?

—&8i, si, a los 70 afos... tonelero, «kupelegillas...

—Parece mentira. ;Y es dificil hacer una <kupelas?

—No sé, No s6. A mi no me ha costado,

—;‘,!Psru?qué e@s mas dificll, hacer blen las dusias, las piezas,

—1 haces blen ias tablas, enseguida se monta.
—Ln problema serd el doblar las duefas sno?

—No porgue la madera siempre tiene alguna curva,
vecha. Y sl nscesifa un poco més, pues més.
pense una curvatura con la otra, en el centro le doy
ia tabla, claro.

— Cuénto tarda.e nhacer una <kupelas?

—Depende mucho de] tiempo que haga, porque sl hace buen
tiempo me voy & la huerta y si hace malo, trabajo en la «kupelas.

—;Cuéintas <kupelas» ha hecho?
—~Ginco completamente nuevas, Y wrveglos de otras, doce o
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$°mfﬁﬁﬁa sobre el asador.
. Yaenla » €l bacalao exi-
9 el gratisimo acompafa-
Mmiento de la sidra v comien-
20 un descorche de botellas
que se alargarg entre comen-
larios, gracias, anécdotas vy
‘buen humor a todo lo largo
de la cena. La sidra es ex-
celente y el grupo de amigos,

Yy grandes, que también lo es de enten-

as que se van

Tl

didos en la materid, lo sabo-
rea y califica aprobatoria-
‘mente. Las tojadas de carne,
humeante, sangrante, se van
repartiendo de igual modo y
los escanciadores sirven a
discrecion vasos y mas vasos
de la fresca y transparente
bebida,

{Pasa a Io Pdag. siguienie)
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—No porque la madera siemprs tiene eﬂg’una Curva, y se apro-
vacha. Y sl necesita un poco méas, pues més. Para gque sa com-
pense una curvatura con la ofra, en el centro la doy més ancho =
la tabla, olaro,

—Cuénto tarda.e nhacer una <kupelas?

—Deapende mucho del tiempo gque haga, porque si hacs buen
tiempo me voy a la huerta y &f hace malo, trabajo en ia =kupslax,

—;Cudntag «kupelass ha hecho?

—Cinco completamente nuevas. YV arreglos de otras, dese o
trece,

—;Cuél es la mejor que le ha salido?

. —Nninguna tiene goleras ¥ eso €s una 0osa grande... La msjor
hacha Ia nimero «d», 1a primera, con mucha paciencta, La familia
me dicer «Esta es de recuerdo. sitonas...

—Qiga, don José Meria, jeudntos constructores de =kupelass
quedan?

—Muy pocos, o nadie, Antes uno en «lakalxenes, de Martu-
tene, ¥y otro en «Palantxa Berrin, en Hernani, pero ahora ya no...

—¢Y qué precio tiene una «kupelan?

—No tiene precio, es un trabajo que no se paga con dinero.
El precio de costo depende del material empleado. Esta dltima he
hecho de cerezo y de acacia, El cerezo da mejor gusto, La acacia
también es buena, con un poco de deje,

—;Ha vendido alguna de las que ha hecho?

—Np, no. Yo no pienso vender, jTrae un poco de sidra, oye

Se me traba la lengua v... (risas generales).

—Ensena usted e alguien el oficio?

—Este me ayuda (por Victor, su hijo), ¥ un sobrino también
tengo... para moniar solo. Ahora dice gue va a empezar a hacer
cubas,

—Le gusta a usted la sidra?

—S8i, ya lo creo, Me gusia. Te diré. El afio pasado veintisiete
botellas entre cuatro...

—;Veintisiete botellas?

~—Si, con unas chuletas aqui. ¥ luego fuimos a Petritegui y alli
nos saco un senor otras dos. Total veintinueve botellas,

—El ano pasado y con B2 afnos. ;Y qué? ;Marsado?

—Con ia makilla ya iba un poco asi, asi, pero {a cabeza, nada.
Borracho no he estado nunca. Mira, en mi vida no he pegado a na-
die ni me han pegado. Pero €l nombrar a Joshe Mari de Garciale-
gui era siempre un respeto para la comunidad.

—:Y siempre ha sido usted ian fuerta?

—Ya te voy a contar... En esta casa, cuando yo llegué, habia
una mujer casada, y ocho solteras. Hacia falta un hombre para sl
caserio ...Una vez pasé que vino aqui una cuadrilla, con Veniura
Elizondo, campeon de Espana de lanzamiento de peso... Yo habia
venido tambien aquella tarde a ver a la novia... (Don José Maria
narra lentamente, entre la atencion de todos). Estaba tambien Za-
paterito el pelotari, muy fuerte aguél y me rété a echar u npulso...
Todavia nadie me ha tumbado &l pulso... A Zapaterito le dije: «Toda-
via estas tranguilos... Pero el otro estaba ahogado ya... =Amigo,
no eres malo» —le dije—. «A mi no me has tumbado pero no eres
malo»... Después, un martes de Carnaval, volvieron todos a cenar
unas chuletas. Flizondo me dijo que si queria lanzar peso con él.
Yo nunca hshia visto lanzamiento de peso. Pidio cinco tiradas y
que hariamos dos de prueba y volvieron otro dia. Yo nunca habia
visto una bola de aquéllas, Llegaron cuando estaba recogiendo Ia
leche. ;Donde esta la pelota esa? pregunté... Hicimos una pruesba
y se juntaban y hacian comentarios, Prepararan el campo de tiro
v Ventura me dijo: «Ta igual la echas al tejado ... «No te preocu-
pes —le contesté— que la bola va a ir bien por abajo»... Me dio
la bola de siste kilos y media y la tiré: 1247 metros... Lanzé des-
pués Ventura y... 11.35. Como estaba entrenado las tiraba muy bien
iy caian todas cerca una de olra y comentaron si no seria un «ixu-
rro» mio el gue hubiera ganado. Me preguntaron si queria otra ti-
rada..., «A mi no me importa» —les dije—. Tiramos los dos otra
vez y llegué con el peso 55 6 60 centimetros ain mas lejos... Alli
se acabo ia fiesta.

—Admirado, {Qué fuerte era usted

—Fuerte de joven si era, esa es la verdad, Pesaba 95 kilos
cuando fui a la mili y no sabia dénde tenfa el estémago. Nunca me
han gustado las fanfarronadas, pero las cosas vienen asi y cuando

; vienen asf, se demuestran... Me da pena haberte dicho todo esto.

Los disparates que he hecho de joven ypara qué vas a publicar en

L

{ el periodico? ...
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ventanA A euskal:

ﬂlm de la Pdg. anterior)

~ paso ﬂ una amena conversa-
ﬁﬁl& en la que la sidra sirve
de ombligo al Universo y me
‘@seguran que ésta —la de

“Garciategui”— es la sidre-
‘ria mds antigua y con mas

-aalem —-la mds artesanal y
menos industrializada por
otra parte— en la que cada
“kupela” se aprovecha para
obtener sidras de diferente
matiz. “Veintidn" “kupelas”
don origen a veintiin clases
de sidra distinto. Ademds
aqui no viene cualquiera, no
es un establecimiento publi-
co, sino més bien un reducto
donde se relinen en privado
circulos muy proximos de
_m admiradores de la

i

CONSTRUYENDO
'kursus"

:-mﬁcfén y me in-
. qua se ﬁabr'rcun con

especlalizados en la cons-
truccién de “kupelas”, pero
han desaparecido por com-
pletoa —"s6lo queda Joshe
Marl*— por lo que en la ac-
tunlidod las troen de Astu-
rias, donde se hacen alaan-
tescas, o gue es normal den-
tro del proceso de industriali-
zaeién que sigue gran parie
de la sidra asturiona. En
“Garciategul” mantienen los
mdés antiguas con repetidos
arreglos y don José Marla es
autor “de cinco kupelds en-
teras por lo menos...”" Lo
asombroso, lo verdaderamen-
te asombroso es que ademds
nuestro hombre construyé su
primera “kupela” jcuondo te-
nia 70 afios de edad!... Y
desde entonces no parg...

Hay “kupelas” —me sefia-
lan— que se dice que todos
los afios dan buena sidro.
Bien porgue son muy anti-
guas, bien por la calidad de
la madera, aungue la verdod
es que el cosechero cuida
con espacial consideracién a
ciertos “kupelas”, en las due
procura siempre de introducir
buen género... Cada cose-
chero, como cada bebedor,
tiene sus favoritos... Agui
por eiemolo, en “Garciategui”
la niimero 11 —por la frescu-
ra de una ventana préxima—
o la namero 15, la que gand
el Camneonato de Guiniizcoa
en Villafranca en el ano 1975.

INFATIGABLE JOSHE MARI
Pasé el tiempo y un buen

dia, lo semana pasado, recibo
na llamada de Antton Aris-

LTIMO ARTESANO

gui”: “Joshe Mari hace tiem-
po que se curd. Ven cuando
quieras”. Y en Astigarraga
doy de nuevo con mis huesos
y me encuentro de nuevo,
bien embutido an su txapela,
a "“Johe Mari", cordial y obse-
auloso, y a su hijo Victor, y
a un grupo de amigos y a lo
parrilla que humea deliciosa-
mente cada vez gue le gotea
una gota de grasa de unas
cintas de lomo puestas a tos-
tar. Son las ocho de lo no-
che, todavia hay luz en el am-
biente vy contemplo los man-
zanales gue lHegan hasta la
misma parte posterior de la
casa v el enorme taller don-
de trabaja "Joshe Mari” cu-
bierto por un fuerte entrama-
do de vigas v tejado. Alli hay
sierras, cepillos mecdanicos,
poleas, trooueles y hay tam-
bién —ino faltaba mas!'— una
gran “kupela” en reparocion,
porgue el infatigable ancio-
no sigue traboiondo como si
tuviera veinte anos. Lo "ku-
pela” renarada tiene buen as-
pecto, pero “Joshe Mari”
auiere ensenarme olao me-
jor... Me introduce al fondo
del edificio, abre una puer-
ta. da la luz v aparece ante
mis oios una “kuopelg” nueve-
cita, blanca, recién termina-
da. La madero es clara, puli-
dao como un mueble, nanzuda
v re=netablemente volumino-
sn. Fs su Gltima obra v “Jo-
she Mari” pasa la mano por
ella, introduce medio cuerpo
por el gran agujero central,
la contemnla con un legitimo
orqullo. jConstruida —vy no s
ningunao tonteria construir
una "kupela"— a los 83 anos!
jAhi queda esol.... .

-y e

BEBER UNA "KUPE

No salgo de mi aso
me siento a su lado pa
logar con él, mientras
ceden los toponazos
tual gastronémico se
tortilia de bacalao, lom
letas, lengua en saist

. Lo sidreria es ot
templo, las "kupelos”
tares y bajo su protect
dos oficiomos devota
jQué bien sabe la sic
en comuna, en comuni
bebedores!... La sidn
“gancho”, tiene “kako
una amante rubia y pe
y el que se enamora
la ama hasta el sepul
conversacion va v vit
trenza sobre un telar
sos y botelias...
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¥ Marl hace tiem-
_Curé. Ven cuando
en Astigarraga
VO con mis h;;ggs
uentro de nuevo,
tido en su txapela,
ari”, cordial y obse-
9 su hijo Vietor, y
5 de amigos y a la
8 humea deliciosa-
@ vez que le gotea
de grasa de unas
omo puestas a tos-
@5 ocho de la no-
fa hay luz en el am-
ontemplo los man-
ue llegan hasta la
Ite posterior de la
‘enorme taller don-
I “Joshe Mari” cu-
un fuerte entrama-
1s v tejado. Allf hay
epillos mecanicos,
saueles y hay tam-
‘faltoba mésl— una
ela” en reparacién,
infatigable ancia-
trabajendo como si
inte afios. La “ku-

 BEBER UNA "KUPELA”

algo de mi asombro y
siento a su lado para dia-
F con él, mientras se su-
n los taponazos y el ri-
_gastronomico se repite:
e bacaloo, lomo, chu-
2ngua en saisa, que-

=

sidreria es como un

ajo su protececion to-

n sabe o sidra asi,
, en comunidad de

enamora de ella

a y viene, se
un telar de va-

amos *devotamente,

.. La sidro tiene
tiene “kako”... Es.
' rubia v peligrosa

| sepulcro, La

' José Mari de Garcigiegul, sirviéndose un vaso:

de una “kupela”? —pregun-
tamos.

—Pues entre 3.000 a 10.000
botellas. Todo es relativo vy
depende del tamano.

—:Y cudénto vale ahora
una botella?

—Una botella de sidra en
arigen, cosecha 76-77, la ven-
de ahora el cosechero en
unas 21 pesetas, que luego
en el mercado se pone da 40
a 45 pesetas. Una botella de
buena sidra, se entiende, de
85 centilitros de capacidad.

Hay tendencia ol encareci-

miento, como en todo psro,

€Oon un consumo creciente, es

rentable cien por cien.
—Bueno, pero ¢;oudnta si-

dra suele tomar al dia un be-

bedor?

—Depende, hay muchos

hombres que se. taman dos.
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o fres botellas al dia como
cosa normal. Si hace calor,
mds, naturalmente...

—¢ Podriamos decir enton- »
ges que hay hombres que se
beben en su vida una “kupe-
la"

—Una por lo menos si
—precisa uno de la cuadri- g5
la. :

—;Una?... {Y algunos tam-
bién fres!... —asegura un ul-
timo contertulio, entre risas
genherales, con la conviccién &
gue da la experiencia de unas |
relaciones largas, intimas, so- &
segadas y ampliomente satis-
factorias con la blonda, sen-
sitiva y absorbente sidra de
los vascos.
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