La sidra del 99: Amarga y afrancesada

Juan Mari Arzak inauguro ayer el «txiri» de la temporada de sidra que este ario sufrird un alza de precio
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ASTIGARRAGA. «ffau da sa- |
gardo berriax, El reconocido res-  §
taurador donostiarra Juan Mari
- Arzak alzé ayer su vaso al aire y
entond «ésta es la nueva sidray
antes de beber. Con este sencilloy

simbdlico acto, Arzak inaugurd
aver el sbxolos, «lxirs o «mojony»
de la temporada de sidrerias de es-
te afio en el que, no obstante, toca

_degustar la produccion elaborada
a partir de la cosecha de otorio de
1998

Como viene siendo tradicional, .
una vez que la primera kupela se
ha estrenado, las tipicas sidrerias
de Gipuzkoa abrirdn sus puertasy
dispondran mesas y barricas para
sus comensales desde el proximo
viernes, que coincide con el ante-
rior al Dia de San Sebastidn (20 de
enero).

Buen maestro de ceremonias,
Arzak ensalzo las caracteristicas
de la sidra v sefialé que «como el
buen champdn, ésta se puede be-
ber con tado».

El liquido de man-
zana que se degustara
y comercializard este
ano se caracteriza por
ser mas parecida en
cuerpo v sabor a la si-
dra tradicional. «La
cosecha del 98 se pre-
Senta con sidras de
mucho cuerpo, con
urt tono mds amart-
llento que verdoso,

" mds tranguila y que
tendnd un buen com-
portamiento en bole-
{la», apuntd el sidrero
Miguel Zapian.

| Este ano, el sector

sidrero —centralizado
ﬁmdmmtalmente en

; millones de Iitras, cifra infe-
or pasacia aﬁu. Este descenso

REVIAMENTE a la apertura oficial
del «txotxs, el diputado foral de
<Agricultura y de Medio Ambiente de
Gipuzkoa, Inaki Txueka, junto al
director del Agricultura del:
Gobierno vasco, Asier Albisu, v el alcalde de
Astigarraga, Mikel Zabala, ofrecieron una rueda
prensa en la que adelantamn que la sidray las
corporan a Internet mediante la
web www.gipuzkoa.net/sagar.biho. Esta
] ofrece informacion sobre
e oria y sus caracteristicas, asi
como detalles de las sidrerfas, ubicaciony

El Museo de la Sidra y la pagina web ' =

Nuevos tiempos para ]a 51dra

teléfono. Tnaki Txueka solicité también «la
implicacion y la iniciativa» del sector sidrero
para poner en marcha la «Sagardo Etxea» o
Museo de {a Sidra previsto desde el ano pasado.
Este local, para el que el Ayuntamiento de
Astigarraga ha dispuesto un terreno rural de
400,000 metros cuadrados en Larraburu, nacera
con la idea de centralizar servicios relacionados
con la sidra, tanto a nivel de investigacion y
formacion como de biblingrafia v exposicion. Al
parecer, existen ciertos problemas acerca de
dénde debe localizarse este centro, bien en
Astigarraga o bien en Urnieta.

—PETROEGIACOGIO —
LA INAUGURACION
DEL «TXIRD». Juan
Mari Arzak se adentré ~—
por una hilera de
kupelas hasta la mimero
23, de donde salio el
primer «\xiri» del afio

_ oficial. Una txalaparta y
un dantzari le dieron
paso al cocinero, Los
bertsolans Sebastian
Lizaso y Andoni Egana
tampoco quisieron
perderse el momento
del primer «mojon»
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Arzak, junte a una pieza del museo




