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El mcinem Juan Mari Arzak,_awer durante la a_;lta_nufa del «txots» en la sidreria Petritegi de Astigarraga.

| Un«:txotx»— eon sabor tradicional

M. ETXEBERRIA
SAN SEBASTIAN.—
Al grito de «Hau da
sagardoa berrial»
(iEsta es la sidra nue-

Juan Mari Arzak fue el

.enCargado de abrir la temporada

de sidra en Astigarraga

Diputacién Foral han
puesto en funciona-
miento ha sido la de
crear una pagina en
Internet, www.gipuz-
koa.net/sagar-biho, en

val), el cocinero Juan
Mari Arzak dio por
iniciado el mojén enla kupela 23
de la sidreria Petritegi, el ritual
del txotx que da comienzo a la
temporada en un acto que ha
sido denominado Sagardo
Berriaren Eguna.

- Lasidreria Petritegi delaloca-
lidad guipuzcoana de Astigarra-
ga fue un afo mas el escenario
‘elegido para dar comienzo a la
"_lsemporada de las sidrerias, que
finaliza aproximadamente den-
de mfes meses. La sidra de

una produccién que no llega a
los ocho millones de litros, lo
cierto es que los sidreros de esta
comarca se consideran satisfe-
chos de la calidad de este pre-
ciado caldo. Por contra, hay que
senalar la ligera subida de los

‘precios en el mercado, debido a

esa produccién que provoca difi-
cultades en el suministro y que,
ademas, trae como consecuen-
cialabasqueda de la materia pri-
ma en otras regiones, incluso del
extranjero.

En este sentido, el sumxmstro '

de lamanzana denominada ikat-
za, la especialidad mas amarga
de esta fruta y con la que se ela-
borala sidra, ha llegado este afio
procedente de la region francesa
de Normandia, lo que confiere al
resultado final ese punto de

.-amargory de menor acidez.

'Una de las novedades que los

la que aparece infor-
macién relacionada con la sidra
¥ las sidrerias, junto a la direc-
cién, caracteristicas y ubicacion.

Ademas de eso, los sidreros
de Astigarraga junto con las ins-
tituciones vascas, han aunado
esfuerzos para promocionar e
impulsar la Sagardo Etxea, un
proyecto cultural que se ubicaria
en la zona de Larraburu, con el
fin de divulgar este producto
autoctono.

Juan Mari Arzak ha sido el
personaje elegido en esta oca-
sién por la Asociacion de Sidre-
ros para dar inicio a la tempo-
rada. El afamado restaurador
donostiarra comenté ser amante
de la sidra no sélo por gusto per-
sonal, sino porque es un ingre-
diente que €l suele emplear

. mucho en la cocina. Asimismo,

definié a la manzana errezil (rei-
neta) como la mejor del mundo,
«y no conozco otra iguaby, ch]o

sidreros de Astigarraga y la




