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S&gm:dntegl baten itxura hartuko du heldu den larun-
batean Donostiako Alde Zaharreko Konstituzio pla-
zak. Bertara, Gipuzkoa osoko 50 sagardogile hurbil-
duko dira 11! 000 botila debalde eskaintzako asmoz.

Martelo DIAZ | DONOSTIA
Datorren larunbatean Donostia-
ko Konstituzio enparantzan
1letatik aurrera ospatuko den
Ean li?.l 000 botila
sagardo edan ahal izango dira,
Gipuzkoako Sagardozaleen El-
karteko presidenteak, Joxe Mi-
gel Aginagak, atzo jakitera eman
zuenez. 50 sagardogile izango
dira Donostiara hurbilduko dire-

- tila emmnngo ditu. Aurtengna

Donostiako Alde Zaharrean egi-
tl:n den hamalaugarren udmoa
: da.

" Horrelako qspgkizunemn oh:-
tura den he'z.aia,, sapardoa dasta-
tzea debalde izango da. Grabatu-
riko basoa izango da ordaindu
behnrrakn gauza bakarra, eta
300 pezeta balioko du. =

‘Honekin batera, plazaren er-
dian jarriko den txosna berezi
batean ogitartetakoak eta gazia
cta bakailao tortila pintxoak ja-
rriko dira salgai «jendeak edanez
- dezan. Horrela, kalterik ez
tekoy, azaldu zuen Aginagak.
estaide, Sngaxdugﬂe betera-

noei omenaldia egingo zaie hel-—

du den larunbatean Donostiako
Konstituzio plazan. Aurten
ojnaﬁdul:o direnak Urnietako
5 ardoi iko Isidro Ipua-
Hmanﬂm Altzuetako é'uau

sagmiategﬂr.u S 1Ast
zabaleg: eta Astigarraytako Sara-

tmgmnbana
aurreskua dan-
mm On-
B
karia
de cta Eus-

_L'_ ;

Gipuzkoako Sagardozaleen Elkarteko presidente
den Joxe Migel Aginagak nabarmendu zuenez, aur-
tenigo sagarra oso ona ‘dator sagardoa egiteko. Hone-
kin batera, herrialde honetan gero eta sagar kopuru

Aurtengo sagardon oso ona fzatea espero dute Gipuzkoako ekolzleek,

du egiten dutela erakuntsi nahi
dute Gipuzkoako Sagardozaleen
Elkarteko kideek.

Aginagm‘m‘l ustez, lehen sagar-
dotegietara joaten zirenak nahas-
turik egoten ziren zeharo. «As-
kok esaten zuen sagardotegira
joanak zirela, baina toki horretan
ez zuten sagardorik eglten, saldu
besterik ez zuten egiten. Gure
asmcra jendeak desberdintasun

hori garbi izatea day, adierazi
zuen Aginagal.

Sagardon ekoizten duten pro-
duktoreek plaka bereizgarn bat
jarmiko dute atean hemendik au-
mrera, bertako sagardoa saltzen
dutela frogatzeko.

Aginagak emandako datuen
arabera, aurten 9 miliol litro sa-
gardo ekoiztu dira Gipuzkoan
eta datorren urtera begira baikor

Jon LIFEE

azaldu zen, «sagar 050 ona izan-
go dugulakoy,

Kalitateaz gain, aurten cre Gi-
puzkoan kantitate aparta izango
dutela nabarmendu zuen Joxe
Migel Aginagak, «Gure kalkulo-
en arabera sei edo zazpi miliol
kilo sagar lortzera helduko gara
hemen», esan zuen. Honekin ba-
lera, Asturias eta Galizian atera-
ko diren saparrak sagardoa egi-

hz mdlagm lortzen dute. Baina horretarako, eg
lagun izan beharko dute:
hasieran euria cgiten badu, kopurua bikoiztu egiten
da, sagarrak euria gustukoa duelakox», azaldu zuen.

dotegi erraldoia izango da Konstituzio plaza

D 10.000 botxla banatuko dituzte debalde Gipuzkoako P Aurten produktu ona egitea espero dute gero eta
50 sagardogilek datorren larunbatean Alde Zaharrean

sagar kopuru gehiago ekoizten duen herrialdean

«iraila bukaeran et

teko kalitate onekoak izango di
ra, Aginagaren arat
Azkenaldian

ala, urtetik

urtera gero eta sagar koponi gu-
txiago ekarr behar izaten da Gi-
puzkoara sagardoa egin ahal iza-

teko. «Joan den urtean, ordea,
kantitate aldetik oso txarra izan
zen. Hala ere, Gipuzkoan hiru
miloi eta erdi kilo sagar bildu
zen. Au
sotzea espe
lion kilo
Migel Agir

gu zazpi bat mi-
esan zuen Joxe

Euri eske iraila amaleran

Dena den, kopuru horretara hel-
du ahal jzateko eguraldia lagun
izan beharko dute Gipuzkoako
sagardogileck. «lraila bukaeran
eta urria hasieran euria egiten
badu ekoizpena bikoiziu egiten
da, sagarrari euria asko gusta-
tzen baitzaiow.

Sagardo on bat edateke fres-
koa hartu behar da, baina ez ho-
tza. «10 eta 13 grady artean
egon behar du. Hotzagoe baldin
badago, aromak galtzen hasien
baita», Bogor: atu zuen Joxe Mi-
| gel Agin

Honekin h-llua Aginagak sa-
gardogileek botilaren aldcko
apustua egin behar dutela adiera-
zi zuen, txotxean, Ix.mlmlmil?cn
den sagardo guzliaren 915 bai-
no ez baita edaten.

Joxe Migel Aginagak gogora-
razi ruenez, txotxaren ohitura
urte osorako sagardo botilak
erosteko, edari onena zeinek
egin duen jakiteko jaio zen.
«Produkin ona edateko bermea
nahi duenak, botilan edan behar
du nahi eta nahi ez, tolare bakoi-
tzeko sagardorik onena bestenk
ez baita pasatzen botiletara=, go-
mendatu zuen azkenik Sagardo-
zaleen Elkarteko presidenteak,




