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Joane Somambak sagardo
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Astigarragako herriak atzo egin
zion ongietorria 2001eko txotx
denborzldiari. Horretarako, gai-

-nera, laguntza oso berezia izan
zuen; Joane Somarmiba txirrindu-
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zuen lehen «txotxa eginez»

lari sopelarra izan baitzen VIIL
Sagardo Berriaren Eguneko gon-
bidatu berezia.

Somarriba izan da zortzi urte-
otan Sagardo Berriaren Egunean
gonbidatu gisa etorri den lehe-
nengo emakumea. Haia, Petrite-
gi sagardotegiko lehenengo ku-
pelari txiria egin eta urteko lehen
txotxa bizkaitar honen esku izan
zen atzokoan. Kirolari famatuak
adierazi zuenez, «sagardoa gus-
tnko dut, gure produktua delako
eta paturala delako. Guztia beza-
Ia, hau ere tamainan hartu beha-
ma daukat, baina benetan atsegin
dut noizean behin basotxo bat
edo beste hartzea. Ea Astigarra-
gako sagardoak Tourra irabazte-
ko indarra ematen didan!», gai-
neratu zuen umore pl].l’lill
nabarmenarekin.

Astigarragako alkatea, Mm:n
Laburu, ere mintzatu zen atzoko-
an. Honen hitzetan, «zorionik
beroenak eman nahi dizkiot
Joaneri, gizonezkoen kirola
den batean punta-puntan egotea
lortu baitu»,

Petritegl sagardotegiko lahenengo upela zabaldu zuen Somarribak.

Pertsonaiak pertsonaia, atzoko
protagonista nagusia sagardo be-
rria izan zen. Migeltxo Zapiain
sagardogileak 2001eko sagardo-
aren gorabehera guztiak azaldu
zituen. Aurten ere, iazko tamai-
nan eman du sagarrak. Hala,
guztira 5 milioi litro inguru
ekoitzi dira Astigarragan. Haue-
tatik %5 inguru txotxetik edango
da eta gainontzekoa botiletan ba-
natuko da.

Atzo emandako datuen arabe-
ra, BEuskal Herman ekoizten den

sagardoaren %75 bertan kontsu-
mitzen da eta %25 espainiar
Estatuko hainbat gunetara bana-
tzen da.

Zapiainen hitzetan, «sagardo
benetan ona dastatu ahal izango
da aurten». Honetan guztian,
gainera, zeresan handia dauka
bildutako sagarraren kalitateak.
Hasieran uzta oparoa bazetorren
ere, uda lehor eta beroak sagar-
dogileen aurreikuspen oro za-
puztu zuen. Hala, sagar asko
galtzeaz gain, garaia baino lehen

heldu zen sagarra. «Hasierako
sagar haiek azukrez egoki etorri
ziren», gaineratu zuen aipatu sa-
gardogileak. Ondoren, udazke-
nean ohi baino euri gehiago egin
zuen eta geroagoko sagar motak
kostata iritsi ziren heldutasun
puntu egokira. Azken hauck be-
harrezko gazi puntua lortu zuten.

Hala eta guztiz ere, sagar bila
kanpora jo behar izan dute aur-
tengoan sagardo ekoizleek.
2000ko uztaren %60 Euskal He-
miko sagarra den arren, «kalita-
tezko sagarra ekoizten duten

l Dbeste bermalde batzuertatik ere

ekarri behar izan dugu», esan
zuen Migelxo Zapiainek.

Azkenean, emaitza ona izan
da, bete-beteko uzta izan ez bada
ere, sagardoaren kalitatearekin
gustura daude sagardogileak,
«bai sagarrak berak kalitate
onargarria izan duelako, baita
Astigarrako sagardogintzak
behar adina baliabide tekniko
duelako ere».

Horrenbestez, hori eta berde
arteko kolore egokia duen sagar-
doa izango da aurtengoa. Ekoiz-
leen hitzetan, «zaporez eta usai-
nez ona, edateko erraza eta
atsegina». Txotxean zein botile-
tan merezi duen erantzuna jaso-
ko duelakoan daude sagardogile-
ak. Atzokoan, behintzat, gustura
dastatu zutgn Petritegira gertura
tu zirenek.’



