L= glelists vasea, Josme Somarribs, ayer, durasts sl iredicionsl «txolxs con el que 38 inmugurd (2 nusva temporada de sldra de Astigarrega.

Ulia__ﬁi_di'a“ con
«maillot amarillo»
La ciclista vasca Joane Somarriba

inaugura en Astigarraga la nueva
temporada con el tradicional «txot»

la nueva termpomda de esta bebi-
da stan natural y de la casav, La
nota supera el notable. No estd
muiy habituada al alcohol, pero
U8 escasos sois grados la permi-
1en desglosar sin problemas y sin
trabarse In leogun las cualldades
de la manzaon exprimida, «Su
sabor es muy rico. Ademas, entra
muy {fclbs, pretisu.

Duros obsticulos

Como si de una etupa montafioss
del Tour se tratara, Somuarriba se
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vio obligada a luchar contra-unos

eolosos de |a talla del Tourmalet,
Luz Ardiden o Heutacam, y gue
presentaban forma de chuleton,
tortilla de bacalzo o queso, Las
cupelas de ja sidreria Petritegi le
permitian recobrar fuerzas antes
de volver a enfrentarse con estos
duros obstaculos.

A pesar de que el ciclismo y
la sidra no son dog términes muy
compalibles, la Gltima vencedors
de la carrern por etapas mas pres-
tigiosa del mundo comete de vez
en cuando el pecado de acudir a
una sidrerin vizcaina a degustar
«un buen chuletén vy un vaso de
sagardor, Eso sl antes de hincar-
le ¢l diente a un pedazo de came
—producto tabi hoy en dis—, ya
sefala que Ins guipuzcoanas alie-
nen.mayor colidsd ques lay viz-
cainay,

i Un vasito es algo sano; dog, no
es perfudicial; tres, no pasa sana;
cuatro, ya es algo preocuprate;
cinco, se empiexs a sobrepaser e
limite; seis... Segun Somarriba, si
se degusta con lerncitn, la
sidre puede llegar a ser beneli-
closa paru el orgnnismo, Incluso

confiesa que, dentro del ciclismo,
un poguilo de este brebaje pueds
servir de medicina. Ya sélp fzita
gue la Unidn Ciclista Intermacio-
nal (UCH) fo introduzes en 2 g
logo de sustancias dop
como el comer, con control sienia
biers, afirma.

En cusiguier caso, y a pesar dei

tizin vizcaina del p
oculta gue = d ']
compartir mas tlempo con un
vaso de sidra. «Espero gque me dé

[uerzas ¥ me
proximo Tour de
liesta en tono jocnso

Cineo millones de ltros

Anie este nuevo afno sidrero, las
productores de [a zoma de Ash-
garraga pan estim una pro-
duccitn que ronda Jos cinco
millones de liros, tanto para ser
consumidos en o bxotx como en
boteila.

Las primeras catas han indica-
do que la sidra de [a‘temporada
2001 es <buena, aunque no es
excelenles. Un verano sseco y
calurosow, gue= dificuité & proceso
de maduracSn, y un oloho exce-
sivamente «irio y [loviosos, que
imio conmgo que algunas vane-
dades tuvieran dificoitades 2 Ia
horn de llegar a una equilibrada
maduracion, han impedido alcan-
zar la plena perfeccion.

Mo obstante, o resultado defi-
nilivo es «safisfaciorios, [ruto de
la zcalidacs de ia manzana uti

Tizada, & 0% de ella procedenis

de Epskadi Al Gnal, segun des
taca el productor y sidrero Migue!
Zapiain, un producto «alegre, de
color amarillo-verdoso, buen aro-
ma, ligero, un poco acide, de no
excesivo cuerpo y fadl y agrada-
bin de bebers.

Si bien su expansion al mer-
cado estaial es cada vez mayor,
el 75% de Iz prodocridn de sidra
es consumida por los estomagos
vascos. Gipuzkos sigue siendo la
provincia de Euskadi mds sedu-
cida por su aroma.

En paralelo con la celebracion
del txotx, ayer tuvo lugar en
Getaria el también tradicional
Txakolin Eguna, en el gue el
actor Alfredo Landa v el cocinero
Pedro Subljana recibieron el
Mahasti Jaun (Sefior de in uva).
&N reconocimienio a su «apego a
la gastronomin vascas, en el pri-
mer caso, y a su alabor continua
en la defensa'y promocion de los
productos vascoss, en el segundo.
Asimismo, la Denominacion da
Origen Txakoli de Getaria comer-
ciahzard este afo un millin de
botellas de la cosecha de 2000,




