Sagardogintzak irabazi eskasak ematen dituela diote ekoizleek, eta gehiago
dela tradizio kontua. Indartzen ari den sektorea dela diote, ordea, datuek
Estitxs

Eiduzien

«Sagardoarekin ez da ne-
goziorik egitens», Ziur esaten
ditu hitzok Miguel Angel Saez
Gipuzkoako Sagardo Naturala-
ren Elkarteko bozeramaileak.
Azken kanpainako datuakikusi-
ta, agian, bestelako ondoriorik
ere atera daiteke, ordea.
Euskal Herrian 9.562.000 li-
tro egin dira 2002an, lurraldee-
- tako ordezkariek emandako da-
tuak batuta. Horien %87 botile-
tan salduko da, eta gainerakoa,
txotxerako erabiliko da. Botila-
ko euro bat eta euro eta erdi ar-
tean ordainduko dela kontuan
hartuta, 12.468.000 euro inguru
jasoko dute sagardogileek sal-
_ Txotxetik irabaziko dutena
kalkulatzea askoz zailagoa da,
sagardoarekin baino janariare-

kin irabazten baitute diru gehia-
go sagardotegietan. Zifrarik ez
dute eman nahi, baina batek
baino gehiagok onartu du «urte
osorako lainn irabazten dela.
Kontsumitzaile batek baino
gehiagok uste du bertan dagoe-
lanegozioa.

Euskal Herrian bertan saltzen
da ekoizten den sagardoaren
9%90a, eta 0so gutxi esportatzen
da kanpora. Halere, Asturias,
Bretainia, Madril eta Bartzelo-
nara apur bat saltzen da, nahiz
eta oraindik oso kopuru eskasa
Gipuzkoan egiten da euskal
sagardoaren %95. 9.000.000 li-
troren bueltan ibili da urteko
ekoizpena. Sagarraren %45 Gi-

puzkoako sagastielatik alera

dute, %30 Galiziatik, %17 Fran-

Inbertsioak
Sagardoa egiteko
beharrezlko makineria
0so garestia dela diote
ekoizleek, eta inbertsio
handia egin behar dela

Araba

Araban ardoari eta
txakolinari bakarrik
egiten diotela kasu
diote hemengo
sagardotegietakoek

tziatik, eta gainerakoa, Euskal
Herriko beste lurraldeetatik.
Ekoizpena hazten joan da az-
ken urteetan, gutxi bada ere,
baina sagardogile askok utzi
egin dinte edari hori ekoizteari,
Saezek azaldu duenez.

Antzera mintzo dira Bizkaian
ere. 300.000 litro sagardo egin
dira bertan azken kanpainan,
guztia bertako sagarrarekin. Gi-
puzkoan adinako sagardolegi
kulturarik ez dagoela diote ber-
tako sagardogileen elkartetik,
eta horren eragina nabari dute-
la, nahiz eta, apurka-apurka, ho-
betzen ari den lkontsumoa. Ha-
lere, sagardo ekoizleen kopurua
o7 rla hazi azken urteolan

[zan ere, Lekarozka (Nafa-
rroa) sagardotegike nagusi Ina-
wip Reristainek azaldu duenez,




dira ere, baina sagardo% ekoiz-
teko gaitasunik ez dute bertako
jabeek. Mendiola sagardotegi-
tik esan zigutenez, «Araban, ar-
doari eta txakolinari ematen

. diotelehentasuna, eta sagardoa

egin nahi dugunok esku hutsik
gelditzen gara».

_Iparraldeko sagardogintzak
‘berezitasunak ditu. Badira sa-
gardotegi batzuk, baina gehie-
nek Hegoaldetik erosten dute
sagardoa. Halere, Estigar izene-
ko kooperatiban, bertako sa-
gardoa ekoizten dute. Hiru eda-
ri mota egiten dituzte Estiga-

rren: muztia, sagardo goxoa eta
sagardo idorra.

Kooperatibako idazkari Pan-
txika Maitiak azaldu duenez,

" «Sagardoa botiletan saltzen du-

gu, botiletan edaten baita», era-
biltzen duten sagarra ere des-
berdina da, goxoagoa, eta mer-
katua ere bai; Bretainiara sal-

.tzen dute asko, eta Frantziako

hainbat tokitan ere bai. Maitiak
dioenez, «gure ametsa Hegoal-
deko sagardogileen mailara iris-
tea da, baina ez gara kexatzen,
pixkanaka-pixkanaka, ari gara
sendotzen, eta hori da garran-
tzitsuena»,

Baina sagardogileen kexak ez

~ dituzte onartzen baserritarrek.

Haserre daude sagarrarengatik
ordaintzen dutena «gutxiegi de-
lako». Kiloko 0,22 zentimo or-
daindu da aurtengo kanpainan,
«prezio egokia», sagardo ekoiz-

‘leen arabera. «Jada nazkatuta

gaude sindikatuekin, bai baita-

- kigu baserritarrak konforme di-
rela gure prezioekin, Gainerd,

ezin dugu gehiago ordaindu»,
dio, haserre, Saezek.

Udaberri aldera amaituko da
sagardotegietako denboraldia.
Orduan ikusiko da zenbat diru

- poltsikoratu duten sagardogi-

leek. Zifrarik ez dute emango

orduan ere, baina, seguru,
~ orain baino baikorrago ageriko
~ direla.



