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v compradores de manzana de

sidra en la finca Zubieta que la

Diputacion tiene en Hondarribia.
No es la primera vez que se pro-

‘duce la falta total de acuerdo. En

a ocasion, el sindicato EHNE
,porpedirun precio de 0,24

Los representantes de los caseros y los de los sidreros no han
llegado a ningtin acuerdo sobre el precio de la materia prima

La manzana enfrenta a
sidreros y baserritarras

euros. Esta politica de compra es
vista con mayor simpatia por par-
te del sindicato de baserritarras
EHNE.
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Cosecha muy buena

El conflicto ha surgido en un afo
en el que la cosecha de manzana
va a ser muy buena. Frente a los
4,5 millones de kilos recolectados
el afio pasado en Gipuzkoa, en esta
nueva campaia pueden ser 5,56
millones.

Elsi.udimtoEHNE en boca de L
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p Los caseros quieren 0,24 euros:
Los representantes de Ios produc-
tores de manzana | icatos y aso-
clacidn Fruitel) piden que la man-
zana se pague a 0,24 euros (40
pesetas) el kilo

p Unos sidreros ofrecen 0,22: La
asociacion mayoritaria de sidreros
(Asociacion de Cosecheros de Sidra
Natural de Gipuzkoa) ha ofrecido
pagar 0,22 euros (36,60 pesetas).

p Otros sidreros ofrecen un plus:
La asociacidn minoritaria de sidre-
ros (Taldea) mantiene el precio del
aho pasado (0,12 euros), pero dard
un plus a los lotes de manzana de
calldad, hasta pagar un precio de
0,24 euros el kilo.

Gipuzkoa? Dudamos que exista
ese interésn,

Sepin los datos que maneja este
sindicato, en los (iltimos afios los
productores guipuzeoanos han ela-
borado sidra con manzana que
«solamente en un porcentaje
pequeno procede de Gipuzkoa, un
porcentaje de entre el 5y el 15%.
Puede haber alguna sidreria que
usa bastante mas manzana de
aqui, pero la gran mayoria anda
en torno a esos porcentajes».

Una hectarea de manzanos pue-
de llegar a producir 20.000 kilos,
pero en las condiciones orografi-
cas de Gipuzkoa la produecién
suele ser, como mucho, inferior a
los 10.000 kilos. Asi las cosas, el
sindicato piensa que la gente debe
darse cuenta que cuesta mucho
poner en marcha un manzanal y
que se debe apreciar la manzana
tanto como el producto final, la
sidra,

Hay unos datos indiscutibles:
los manzanos fardan al menos cin-
co anos en entrar medianamente
en produccion y la recogida se
hace a mano, Ambos factores difi-
cultan la rentabilidad del manza-
nal. |

Por otra parte hay bastantes
manzanales gue durante décadas
apenas han sido cuidados, porque
el casero veia que apenas le ofre-
cian dinero por la manzana. No
hsy que olvidar gue el auge actual

de las sidrerias se ha producido
tras una fase de tremendo declive
en las décadas de los 60 y los 70.




