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anzana de |a zona de Sarria (Lugo), descargando en la sidreria Herrero de Astigarraga. [Us0z)

Las sidrerias tendran «la mejor cosecha
de manzana de los ultimos tiempos»

P Ifiaki Irigoien: «No hay conflicto, los baserritarras estan
contentos porque se les compraré toda la manzana»
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cami6n ideal es el que trae muchas variedades»

Porcentaje de manzana
zkoa en la sidra

empleados de Gipuzkoa

mos un compromise moral de
adquirir toda la manzana que nos
ofrezean nuestros proveedores
habituales del Pais Vasco. Y paga-
mos esta manzana a un precio
stperior al de la manzana de Gali-
cla o de Francia. Este afio paga-
remos la manzana guipuzcoana a
0,24 euros el kilo, 36,6 pesetas, v
la de Galicia a 32 pesetas, Para la
manzana francesa no hemos fija-
do el precio todavia, pero saldra
aproximadamente una peseta mas
ecara que el afo pasado, en el que
la adguirimos a 29 pesetas, inclui-
do el IVA».

Rentabilidad

«5i miras solamente la rentabili-
dad economica -prosigue el pre.
sidente de los sidreros- es mas
interesante seguir basando nues-
tra sidra en la manzana de fuera,
porque es més barata, pero en la
asociaclon insistimos en que se
compre toda la manzana que
ofrezean los proveedores guipuz.
eoanosy, Irignien cree que o hay
conflicto por el precio de la man-
zana. Los baserritarras estan con-
tentos porque se les comprara
toda la produceion. Y va saben que
no podemos aumentar mucho el
precio, porgue algunos se queda-
rian sin venderlan.

En el exterior de la sidreria
Herrero hay un enorme menton
de manzana autoctona v le pre-
guntamos a Irigoien sobre sus pro-
veedores. «Me traen manzana de

caserios de Azkoitia, Azpeitia,-

Bergara, Lekeitio, Astigarraga,
Hernani y Orion, responde.
En el monton de manzanas se

puede observar abundancia de

de la variedad Goiko-

etxe, una de las clasicas en los
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tante de la cla rtebete, que Iri-
goien piensa g que
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Para Irigoien, vel camidn ideal
de manzana es aqueél gue contie
ne manzanas de muchas varieda-
des. De esa manera, se consigue
gue haya manzana agria, dulee y
amargar. No obstante, la manza-
na cambia bastante cada anio, en
virtud de la climatologia; en un
ano con muchas horas de sol ten-
dra més azlicares, por ejemplo

Los manzanales de mas edad de
1a zona del Goierri tienen varie-
dades diferentes de manzana, en
comparacion con los de Beterri,
entre Tolosa y la costa. Antes se
consideraba que la manzana del
sur guipuzeoano era de varieda-
des menos interesantes, v de
hecho se pagaba a un precio infe-
rior Ahora, la tarifa es inica.

Por otra parte, desde que ya
hace mis de una docena de afios
la Diputacion ha optado por unas
pocas variedades concretas den-
tro de su plan de ayudas para la
creacion de manzanales, se cami-
na hacia una mayor uniformiza-
cion. Ahora es posible ver man-
zanos de las variedades Txalaka
¥ Moko en lugares tan alejados de
Astigarraga como pueden ser
Zegama y AzKkoitia, Antes, estas
dos clases de manzana pervivian
exclusivamente en las localidades
cercanas a la capital gipuzcoana.
Mientras estamos charlando con
Irigoien llega un caminon de Pon-
ferrada que trae manzana reco-
lectada en la zona de Sarria
(Lugo), Llama la atencion la lim-
pieza del cargamento y la frescu-
ra de la fruta. No cabe duda de que
se ha recolectado en fechas muy
recientes y con muchoe cuidado.
El camién ha traido 28 toneladas,
«Para completar un camion asien
Gipuzkoa hace falta recoger man-
zana de muchos caseriosn, prosi- -
gue el sidrero.




