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Denok txotx egitera:

gehiago dira sagardotegirajoateko-antolatzen diren talde

Autobusez beteko dira Horietakoa da Astigarragako
aurten ere, urtarriletik au- Gurutzeta tolare-sagardotegia.
rrera, sagardotegietako aparka- Zutik jatekoa da, ehun eta be-
lekuak. Horrek txotx garaia hasi rrogei bat lagunentzako lekua
delairagartzen du. Garai batean du eta astelehenetik Jarunbate-
sagardotegiak gutxiren topaleku
ziren, baing orain jendea erruz
biltzenda.
Txotxdenboraldia San Sebas-
. tian durreko ostiralean hasten
da, eta Aste Santua ingurura
arte irauten du, Hilabete horie-
tan sagardoa edanez chiko
menua gozatunahiizanez gero,
aldez aurretik jarri behar izaten
da hitzordua. Izan ere, azken
urteetan sagardotegira bazkal-
tzera nahiz afaltzera joateko
asmoz autobusak antolatzen
dituzten taldeak ugaritu egin
dira.

Guztion neurrikoak

Fenomeno horri erantzunez, sa-
gardotegiak ugaldu egin dira
Buskal Herri osoan. Era berean,
aukera zabaldu egin da: eserita
jan daitezkeen lekuak, tortillaz,
piperrez lagunduriko bakailao
frijituaz eta txuletaz osatutako
menuaz gain sukaldaritza tradi-
onaleko beste hainbat plater
eskaintzen dituztenak... Garai
o ohituratik urruti daude
orietako batzuk, eta edozein
eren modura lan egiten _
i
MENU tradizionalaz gain, beste aukera batzuk eskaintzeko joera
nagusitzen ari da sagardotegietan. puuRae/ arcazxiFsEss




txolx garaiarl begira soilik lan
cgiten,

Txotxa erritu bihurtua

Txotx egiteke ohiturak sagardo
probaketan ditu sustraiak. Gas-
tronomia elkarteetako sagardo-
zaleak urte osorako edaria eros-
tera joaten ziren sagardotegie-
tara. Han, upel batekoa eta
‘bestekoa dastatuondoren, gus-
tukoenetik eskatzen zuten el-
karteko erreserbak aselzeko
adina botila.

Gaur, teknika berriak direla
eta, ekoizpena homogeneizatu
egin da, etaenkarpuak telefonoz
egitea da normalena. Horrela,
Gurutzeta sapardotegiko nagu-
siaren esandtan, probatzeak
erritu gisa soilik dirau.

Urte guztiko lana

Sagardotegiak, urte sasoi indar-
tsuena txotx garaian bada ere,
urte guztian izaten dira mar-
txan. Sagastiak ez dituztenak
urrian hasten dira lehengaia
ekartzen, Galiziatik, Santander-
tik, Frantziatik... Azarnaren erdi
alderaarte irauten dusagarkan-
painak. Ondoren, fruituak dola-
retik pasatu eta zukua altzairuz-
ko ontzietan behar duendenbo-
ran egondakoan, botiletan sar-
tzen da. «Lehen uda bukaeran
'egiten bazen ere, orain hilero-
hilero botilaratzen dugusagar-
doan, dio Gurutzetako nagusiak.

Baotila horien etiketelan, or-
dea, ez dalabelik agerl. Txakoli-
nak eta Euskal Herriko beste
zenbait ardok ez bezala, sagar-

doak ez du jatorri izenik. Hala

ere, badira gisa horretako onar-
pent lortzeko lanean ari diren
‘zenbail ekoizle elkarte: Gipuz-
koake Sagardo Natural Egileen

|, esaterako, edo Taldea
izen agardogintzatik bizi
diren 8 ordezkati biltzen ditue-




