:-'-"-go Sagardotegl batzuek bertan
ﬁﬂ\te sagardoa; beste batzuek, berriz, tola-
giei erosten dizkiete kupelak Sagardo-
1, beste jakiak ere eskaintzen dira.

[ IPARRAGIRRE

Orreaga Aranburu

agardoa ekoizten duten zazpi | i
daude gaur egun Donostian: Astiaza
ran eta Araeta Zubietan, Kalonge

Igeldon, Urkiola Ibaetan, Barkaiztegi Mar
tutenen, eta Lizeaga eta Gartziat
rrz, Martutene eta Astigarrae:
mugan.

Gehienetan, tradizio (uze
Zioak izaten dira. Lizea
kasuan, adibidez,
gozioa esan digu Gabriel Liz
ko Urkiola sagardotegiak ere
guru ditu, [zaskun Urkiola gaur egungo ja-
beak esan digunez. Hala, belaunaldiz be-
launaldi mantendu da sagardogintza.

ko familia

nego

ditonak

100 urte in

Hala ere, garai batean, gaur egun baino
sagardo ekoizle gehiago zegoen gurea
Hainbat faktorek eragin dute gutxitzea.
"Alde batetik, baserriko jende asko hirira
Jjoan da eta baserri asko desagertu dira.
Gainera, 60ko hamarkadan, beste edari
batzuek indar handiagea hartu zuten”
azaldu digu Izaskun Urkiolak.

Nn.

Ohiturak ere aldatu dira lzaskun Urkio-
laren esanetan. “Garai batean beste giro
bat zegoen; bestalde, sagar gehiago lan-
tzen zen, eta sagardo guztia bertako sa-
garrekin egiten zen. Gaur egun, berriz, ez

ELUTXETA

Haurrentzako
estalitako parkea

sagardotegia

Asteazkenetik larunbatera gavez

irekita. Larunbata eguerdia irekita.




e hainbat ja-
maran, Anti-
azid an""-! sagar-

ei erosi eta jate-
upelak jartzen dituzte.
bestelako ja-

aki Nunez ber-
, sagardotegi
a enpresentzako
dituzte. Horrek
teko auke-

saldutako
azaldu digu Inaki

2004-01-30
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Inguruko herrietara

Donostian sagardoaz gozatzeka
aukera bada ere, donastiar askalk
inguruka herrietara jotzen dute
sagardotegietara. Astigarraga,
Hernani, Usurbil, Urnieta... gertu
baititugu, eta sagardotegi aski

ezagunak daude bertan: Elutxeta
Rezola, Artola, Aginaga, Arra-
tzain, |parragirre, Goika Lastala
eta Eizmendi, besteak beste.
Gaur egun herri hariek hartzemn
dira sagardoaren lurraldetzat,
Gipuzkoa osoan eta Euskal Herri-
ko beste hainbat tokitam ere
ekoizten dem arremn.

Jjendea sagardoa dastatzera doa horieta-
ra. Etxean bertan ekoizten duten sagar-
dotegietan, kupel gehiago dago aukera
egiteko”. Sagardoa etxean ekoizten du-
ten sagardotegiek "Tolare Sagardotegia”
izendapena dute, besteengandik bereiz-
teko.

Aurten, gutxiago

Donostiako sagardogileek 700.000 litro
inguru ekoitzi dituzte aurten, milioil bat
kilo sagar erabilita. Gipuzkea osoan, be-
rriz, 9 milioi litro inguru ekoitzi dira. Sa-

enzen esanetan, aurten sagarrak etekin

"Astigarragan sagardotegi aska
daga bhata bestearen ondoan, eta |
indar handiagoa dute. Hortaz,
normala da jendeak sagardotegi
harietara jotzea. Astigarragaka
izena aska entzuten da sagarda-
az mintzatzerakoan”. Gipuzkoa-
ko Sagardo Naturala elkartearen
arabera, Gipuzkoa osoan 65
sagardogile daude, haorietaka 20
Astigarragan. Hala eta guztiz ere,
Urala Kastan izamn ezik, sagardoa
Gipuzkoa osoan ekoizten dela
azpimarratu du Miguel Angel
Saenzek.

txikiagoa eman du. "Bero handia egin
duenez, sagarrek azukre as«o eta zuku
gutxi zuten. Bestalde, sagarrek azukre
gehiago zutenez gero, sagardoak alkehol
gehiago izango du: 6,7 gradu inguru. Hala
ere, gorputz eta garraztasun puntu ego-
kia du aurtengo sagardoak”.

Sagar kopurua ere urritu egin da Gipuz-
koan. Ondorioz, ohi baino sagar gehiago
ekarri behar izan dute kanpotik. Sagarren
%15 da Gipuzkoakoa; gainontzekoa Fran-
tzia, Galizia eta Asturiasetik ekarri dute.
laz. berriz, erabilitako sagarraren %50 Gi-
puzkoakoa izan zen.

SAGARDOTEGIA

Ostegunetik igandera eta
jaiegunetan eguerdian irekita
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