Sagardotegia,

azkar arruinatzeko moduko lanbidea?
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Arkatza eta paper mutur

bat hartu...

1|l Edorta Agirre

Etxean zegoen 2003ko ofsallaren Zko
egunkariaren orri gorrista bat, karpeta batean
bereizita, zain, bertan Migel Anjel Saez Gipuz-
koako Sagardo Naturalaren Elkarteko bozera-
mailearen hitz larrien testigu: «Sagardoarekin
ez danegoziork egitens.

Zer da «negozioan, zure iritziz? Zein kopuru
edo tartetatik gora hasten da negozica? Zer
joko zenuke negoziotzat? Negozio askok
ematen al dute lanorduko sagardotegiak be-
znmbeste ema Hza? Negomo nskeai dauda
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Guztira 10,2

(Sagardotegiko bezeroak badaki errealita-
tez dezente behetik ari garela)

Janariko, 24 kobratu - 10,2 kostua =
13,8 € libre

Denboraldian, 115 egun X 100 bezero
X 13,8 €libre = 158.700 € (26,4 milioi ps-
zeta edo milioi bat libera, alegia).

Gehi botilan saltzen denaren onura (dema-
-gun horrekin gastu estrukturalak ordaintzen
direla). Sagardogileen esanetan, % 12-15 txo-
txean saltzen da, eta gainerako %8588, boti-
lan.

‘Ez ahaztu botilaren prezioa 1,20 eta 1,60
‘mﬁmbﬂmm,mlﬁhengaia 5@
toko baserritarrar 22 zentimo or-

_ 'mm Kloko: «Prezioegokia. Jada

zio sektorekoarduradun eta aurten lehenda-
kari den Eneko Karreraren hitzetan, hemen-
go sagastia errentagarr bihurtzeko kiloko 40
zentimo ordaindu behar zela zioten, Saezen
hitzen berri ez zutelako, agian

Eta botilatik Goian eginiko kalkuluen
arabera, sagardotegiak txotxean 20.000litra
inguru atera ditu, eta hori da ekoizpen osoa-
ren %15. Beste 130.000 litro ditu oraindik
botilan sartu eta adierazitako prezioan sal-
tzeko. Guztira, dena ondo bidean,
(130.000X 4):3 = 173.000 botila (hiru
litro laurdeneko) saiatuko da merkaturatzen,
eta hortik 207.600 eta 259.500 € bitarte-
an atera ahal izango du ekoizleak (hau da, 34
eta 43 milioi pezeta bitartean).

Txotxeko balizko emaitzari botilako baliz-
ko kopuru txikiena erantsita, 26 + 34 = 60
milioi pezetada.

Zenbat langile dabiltza (eta horietatik zen-
bat dira profesional), nolako altzari etaargite-
ria dago, nolako baxera eta oihaleria, nolako
apaingarriak, zenbat eta nolako kormunak,
nolako galerak ditu (freskotasun puntuz pa-
sea edo garaiz onartua izan ez delako, zaka-
rrontzira doan jeneroa, alegia).. 7

Badakigu urrutiko intxaurrak zenbat diren
eta Suitzan ere txakur batzuk ortozik eta
besteak oinutsik dabiltzala, baina, era bere-
an, ezagun dugu sagardotegi batzuk, be-

- rrehun mila litroren partez, milioi bat litrotik

gorako produkzioa ateratzen an direla aspal-
di.

Sagardotegia indartzen arida
MNoiz arte, zenbateraing, nola indartuko da?

Lastima litzateke profesional batzuen itsu-
keriagatik suspertze hori moda edo epe mo-
tzeko indarraldia izatea

Sagardogileari, gure ustez, eskatu beha-
rrekoa da kalitatea ez ezik bezeroaren ongiza-
tea zaintzea. Ekoizten eta saltzen duena ez
baita likido hutsa, populazio sektore baten bi-
zimodua hobetzea baizik: Euskal Herriko sa-
garmra landu, bertan komertzializatu (%90, sa-
gardogileen esanetan], bertako jendea (zu-
zeneko zergetan, irabazitakoaren % 18 PFEZ
gisa ordaintzen duena) bildu eta alkcholak
eraginiko inhibizioari esker tarte ederrak go-
zatzea ez baita tdkikera.

Ulertzekoa da sagardogileak egia hutsa ai-
tortu nahi ez izatea (oraintxe bertan, gutxie-
nez. uholdeak etorrita halako eta bestelako
galerak jasan dituela aldarrikatuko du), baina
tira, Gurea dugunez, etorkizun oparoa desio
diogu. Hori bai, ekoizleak eta bezercak elka-
rrenganako errespetua erakutsiz. Sagardoa-
ren eta produkzio-sistema osoaren kalitatea
bermatuz, bezeroa irakatsiz, sagardoen aniz-
tasun eta bereizgarriak (gorputzak, gradu
mailak, gozo-gazitasunak. . ) zainduz eta ba-
koitzari dagokion prezioa ezarrita, bidezko
denbezala.



