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La utilizaci6n de recipientes de acero inoxidable frente a los tradicionales ha supuesto una auténtica revolucién.

Un recipiente para cada
| uso y necesidad
S AG A R D é A K Barrikote, barrica, kupela, tonel... parecenigualesy no lo son

Sebastian Zabalegi

l Del manzano a la botella antes de termi-
os que acuden a las si- nar deleitando los sentidos. Principio y fi-
= drerfas en temporada de txotx
SELEME  [fnpa: 943 55 31 Y9 « ASTIGARRAGA estdn acostumbrados a ver los nal de un proceso que transforma el zumo
i recipientes de donde brota el
fino chorro de sidra, casi todos de manzana en una bebida refrescante. A
de madera y algunos, cada vez
més, de acero inoxidable. Se lo largo de ese proceso de elaboracidn, el
trata de kupelas en la mayorfa
de los casos, pero no siempre. zumo pasa por diferentes recipientes, con
: En la actualidad, no es fre-

distintas denominaciones segin sea su

utilidad o tamaifio.

nar en la que una cuadrilla em-
pieza y termina el contenido de
sidra de ese barrikote, costum-
bre ligada a la fiesta que se ce-
lebraba al terminar las faenas
de elaboracidén de sidra en au-
zolan.

Capacidad sin determinar

La capacidad de la barricano
es fécil de determinar, pero se
estima que va de 100 a 600 li-
nos caserfos las barricas bor-
delesas con 226 litros de capa-
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Tinaeta
garralia

arrikote, barrika, bu-
B koia eta kupelaz gain
badaude beste zen-
bait ontzi sagardoa sartzeko
edo garraio moduan ibiltze
ko. Tolaretik erortzen den zu-
kua tinan jasotzen da. Gehie-
netan egurrezkoak izan dira
tinak orain arte, gaur egungo-
ak, aldiz, altzairuzkoak. Erdi
tik ebakitako barrika baten
itxura dute eta tolareko muz-
tioak dituen zikinkeriak garbi
tzeko iragazki bat daukate
batzuek. Garai batean, muz-
tioa barrikara eramateko,
baldeak eta inbutuak erabil-
tzen ziren, baina orain bonba
eta tutu egokien bidez buru-
tzendalan hor
Sagardoa baserri batetik
beste baserri batera edo sa
gardotegira garraiatzeko, ga-
rralia edo karreto-barrika era-
bilzen zen. Horretarako, gur-
dia egokitzen zen ontzi luze
eta estu batekin. Baserri ba
tzuek ez zuten tolarerik eta
etxekoek jasotzen zituzten
sagarrak tolarea zuen baserri
batera eramaten zituzten
Gero, bueltan, idi pare baten
laguntzarekin eramaten zu-
ten zukua karreto-barrikan
Gaur egun ia museoko tresna
bihurtu da
Gauza bera gertazen da
zizku-barrikarekin edo txis-
kupela deritzonarekin. Bi al-
de berdin zituen egurrezko
ohol batek banatzen zuen
kupela. Beraz, bi alde horiek
1solatuta zeuden. Oso antzi-
nako upelak dira eta, nahiz
eta Euskal Herrian beti sagar-
doarekin erabili diren, balite-
ke jatorrian monasterioeta-
ko ardo bedeinkatuaren era-
bilpenarekin loturik egotea.
Upel zahar haien edukiera
2.000 litroingurukoa zen eta,
alde bateko sagardoa amai-
tzen zenean, bestea ireki-
tzen zen.m
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La costumbre de medir por cargas de sidra estd muy extendida.

vientre central alcanzan los
50.000 litros, De cualquier for-
ma, los conceptos hasta ahora
expresados son relativos. El
concepto de kupela grande que
se tiene en una sidreria es dis-
tinto al de un caserio y tampoco
es lo mismo la idea que se podia
tener cuando hace cuatro déca-
das comenz6 a resurgir la pro-
duccién de sidra a la que se tie-
ne ahora. En los afios sesenta,
una kupela normal era de 5.000
litros ¥ una de 10.000 va era
considerada entre las grandes.
En la actualidad, esa clasifica-
cifn yano serviria.

A todo ello hay gue sumar la
expansion notable de los reci-
pientes de acero inoxidable, una
auténtica revolucién no sélo en
relacién con las capacidades,
también en las prestaciones de
calidad, mejora incluso la de los
recipientes de madera, v en la
posibilidad de utilizacion de sis-
temas de frio que permiten inci-

cidad que eran utilizadas, entre  ta kilos cada uno de manzana, lo upelak). Los mas pequefios, en-  dir en el proceso de fermenta-
otros, por los pescadoresvascos  que se denomina una carga de tre 1.000 y 3.000 litros, pueden  cién sin estar a expensas de la
en sus salidas a la pescadel ba-  manzana). La costumbre de me- ser horizontales o tumbados o climatologia, Sistemas que tam-
calao. En ellas entraba cargay  dir la capacidad de las barricas verticalesy de formatroncocé-  bién son aplicables a los reci-
media de sidra (una cargade si-  por cargas desidra estd muy ex- nica, aunque estos tiltimos son  pientes de madera. m
draequivale a 150 litros y seob-  tendida en Euskal Herria. raros en las sidrerias. Algunos

tienie con seis sacos de cincuen-

de esos toneles tumbados de
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