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L a sidra en Bizkaia vive

un momento interesante y espe-
ranzador. De utilizar para suela-
boracidn variedades de manza-
na elegidas sin demasiado crite-
rio, seestd pasando arealizar es-
tudios técnicos que permitan co-
nocer mejor las caracteristicas
de cada manzana y definan las
variedades més apropiadas que
se deben emplear.

«Caracterizar la materia pri-
ma es fundamental para obtener
un proditcto con carcter, unasi-
dra que defina la que se hace en
Bizkaia. Conocer qué variedad
aporta acidez, polifenoles o tani-
no es muy importante para lo-
grar un buen producto. Para al-
canzar ese objetive debemos uti-
lizar no demasiadas variedades,
pero si las adecuadas. Las Iha-
rra, Boskantoi, Moco o Txalaka
son manzanas de reconocida ca-
lidad que podemos recolectaren
Bizkaia y que nos van a permitir
lograrun producto homogéneoy
de categoria. Bizkaia es capaz de
producir buenas manzanas y ha-
cer toda la produccion de sidra
con ellas, con lo que eso repre-
senta de control de la materia
primade caraalacalidad y al fu-
turo de la sidra-, dice José Anto-
nio Zamalloa, secretario de la
Asociacidn de Elaboradores de
sidra de Bizkaia v con sidreria
propiaen Zornotza. .

Ayudar a la produccion
Tras caracterizar la materia pri-
ma, un segundo paso seriaincen-
tivar la produccitn de manzana
en los caserios. Tradicionalmen-
te, el manzano ha sidotinicamen-
te un complemento en la econo-
mia del baserritarra. «Habrfa
que lograr gue la produccidn de
manzana, una vez definidas las
variedades mas apropiadaspara
obtener una sidra de calidad, es-
tuviese mAs unidaa las necesida-
des de la bodega que a lo mera-
mente agricola de superviven-
cia=, sefiala Zamalloa.

Otro aspecto que hay que tra-
bajar intensamente es el fomen-
to de un mercado estable, un

La calidad de las variedades de manzana existentes en Bizkala permite conseguir un producto homogéneo y de categoria.

La manzana autoctona, santo y sefia
de la sidra elaborada en Bizkaia

Uno de los principales objetivos de los productores vizcainos es fomentar la sidra en botella

mercado gue potencialmente
estd en el propio herrialde. Te-
niendo en cuenta gue la sidra al
txotx consume una minima par-
te de la produccidn —de hecho,
pocos de los catorce cosecheros
de la asociacitn vizcaina ofre-
cen esa posibilidad de degustar
la sidra-, la difusién de la sidra
embotellada es el gran objetivo.
«8i se logra un buen producto,
tenemos que promocionarlo por
medio de campaiias. Habria que
recuperar un mercado que ya
existid en otra época y poten-
ciarlo, porgue el producto es
muy interesante, tiene muchas

La utilizacion de manzana propia es la ca-

racteristica fundamental de la sidra que

se elabora en Bizkaia y esta en la base del

resurgir de este producto natural en dicho

territorio histérico. De ahi que de cara al

futuro se estén dando pasos decididos por

caracterizar esa materia prima que permi-

ta lograr una sidra con caracter propio.

posibilidades por ser refrescan-
te y barato», opina Zamalloa.

Hace diez afios ese mercado
préicticamente habia desapare-
cido. Ahora se estan dando pa-
sos decididos que han obtenido
buena respuesta. José Antonio
Zamalloa se siente esperanzado
aunque «sigue faltando una bue-
naculturadelasidra. Esnecesa-
rio que el cliente demande cali-
dad. El consumidor empujard a
los cosecheros v alos hosteleros
aofertar mejor sidra y en mejo-
res condiciones-.m

José Mari MARTINEZ
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