orain urtebete aurkeztu zuen Astigarraga-
ko Astarbe familiak Mendiola Omenaldia
izeneko sagardoa, baserriko sagastitik
atera gabe ekoiztutakoa. Helburua urte-
tan eta mendetan aurreko belaunaldiek
egindako lana omentzea zen eta aurten |
berriz ekoiztu dute sagardo berezi hau,

mimo handiz eta arbasoen inguruko jakin-

minez egindakoa.

M endiola baserrikosa-

gastitik atera gabe, Astigarra-
gako sagarrez osatutako Men-
diola Omenaldia izeneko sagar-
doa ekoizten du Astarbe fami-
liak orain urtebetetik hona. Ber-
tako seme Hur Astarbek esan-
dakoaren arabera, «Mendiola
sagardotegiari eta mendeetan
zehar bertan lan egin duten se-
nitartekoei ohore egin nahi die-
gu ekoizpen berezi honekin».
Eta horretarako, historia azter-
tzen jardun da Astarbe familia,
bai familiarena berarena bai sa-
gardotegiarena ere.

Mendiola Omenaldia sagar-
doaren ekoizpen prozesua on-
tzat joziren bospasei sagar oina-
rritzat hartuta osatu da, guztiak
ere etxeko sagastikoak. Domin-
go Arina enologoak bertatik
bertara jarraitu du prozesua
eta, hark esan duenez, «hasie-
ran garraztasun maila arina ba-
zen ere, sagarrari jario zaion
azido gehiago botata konpondu

zen arazoa=. Horren guztiaren

emaitza hori kolore sakoneko

Izendapena

sagardoaren Jatorri

sapardoa da, frutaren zapore
handia duena. Hala ere, sagar-
doaren ezaugarri onena zera da:
Mendiola baserritik 150 metro
baino gutxiagora bildutako sa-
garrarekin egindakoa dela.

Lehenengo urtea iaz izan zen
eta aurten berriz ekoiztu dute
Astarbetarrek Mendiola Ome-
naldia sagardoa. Lehendabiziko
urtea nahikoa dotore joan da
Hur Astarberen iritziz, «gustu-
ra gaude eta horregatik egin du-
guaurtenberriz, nahizeta publi-
zitate arloan aurten ez dugun
ezer askorik egine,

Mendiola Omenaldiaren be-
rezitasunez galdetuta, «gure sa-
gardoa kolorez gorrixkagoa ate-
ra da, urre kolorekoa. Zaporean

sagarraren gustu handiagoa

dauka, garai bateko baserrieta-
ko sagardoa gogorarazten du,
Baina haiek baino hobeto egin-
dakoa da, makinaria, garbitasu-
na, jakinduria, teknikak... ho-
riek guztiak ditugu gaur egun
re alder, erantzun du Astarbek.

dagu-

‘ botila
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Mendiola sagardotegiak egindako lana omendu nahi izan dute Astarbetarrek.

Astarbe familia, etxeko sagastiko altxorra |

Bigarren urtez Mendiola Omenaldia ontzat jo diren bospasei sagar oinarritzat hartuta osatu da

Mendiola Omenaldia zabala-
goa den proiektu baten lehenda-
biziko urratsa izan da, Hur As-
tarbek esan duenaren arabera.

Hurrengo proiektua Astarbe
eta Mendiola sagar moten ingu-
rukoa izango da. «Guk pentsa-
tzen dugu, nahiz eta datu zeha-
tzik ez ditugun, 1.600 urte ingu-
ruan baserrian bertan sagar
haztegiak zendela, Hori jakin-
da, pentsatzekoa da haztegia
izanik sagar mota batzuk atera-
tzea, purutzapenak egitea, sa-
gar mota berriak ateratzea...
errazagoa dela. Gaur egun mer-
katuan Astarbe eta Mendiola
motatako sagarrak badaude eta
gerta daiteke haztegi haietatik
ateratakoak izatea», azaldu du
Hur Astarbek.

Hamabi sagar mota
Hortaz, Astarbe familiak hori

ga Auzoa » Tf. (943) 55 68 94 » HERNANT

guztia aztertu nahi du, «dato- &
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