SIDRA EQUILIBRADA Y
CASERA
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SE HA UTILIZADO MUCHA MANZANA AUTOCTONA PORQUE LA COSECHA HA SIDO ABUNDANTE

La apertura de temporada es un cita ineludible para muchas personas.

a sidra gue tenemos

este afio viene més ri-

pida, va a estar més

centrada y podréd be-
berse antes de lo habitual, en
parte por haber tenido fermen-
taciones més rapidas que han
secado antes las sidras. En defi-
nitiva, nos vamosa encontrar en
general con sidras més hechas
para estas alturas del afio, todo
ello influenciado en gran medi-
da_ por la climatologfas», sefiala
Miguel Angel Saenz, técnico de

La nueva sidra espera en kupelas y barricas a la legidn de aficionados que

acudirdn a las sidrerfas con la apertura de la temporada de txotx. Una sidra

que se espera equilibrada sensorialmente y que debe ser la principal protago-

nista en estos tres proximos meses, hasta que a finales de abril cierre sus

puertas lamayoria de las sidrerias y se dé paso a la sidra en botella.

la Asociacifn de la Sidra de Gi-
puzkoa, que agrupa a 65 cose-
cheros.

Una de las caracteristicas
mis destacadas de la nueva si-
dra es que se ha utilizado en su
elaboracidén un alto porcentaje
de manzana autéctona. «Estimo
que se ha utilizado un 45% de
manzana de Gipuzkoa, mucho
més de lo que suele ser habitual
si tenemos en cuenta que hace
un afio estdbamos en unas cifras
que rondaban un 32,5%. Lo de
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este afio es casi comparable a lo
del afio 96, unode los mas impor-
tantes en cuanto a produccion.
Delos 3,564 millones de kilos de
manzana del pafs hemos pasado
a alcanzar cerca de los 6 millo-
nes. El resto, como suele ser ha-
bitual, se ha trafdo de Norman-
dia y Galicia, sobre todo, mien-
tras que de Asturias no se trajo
porque han tenido una cosecha
muy baja. En ese territorio es
especialmente acusado el fend-
meno de la vecer{a de la manza-

nay este afio tocaba cosecha es-
casa», dice Miguel Angel Saenz.

Fl afio referencial de la dltima
década fue el citado 1996. Se re-
cogieron cerca de 7 millones de
kilos de manzana en las diferen-
tes plantaciones del herrialde, lo
gue permitid que el 58,5% de la
manzana empleada fuese del pa-
{s. Al afio siguiente, la cifra des-
cendid notablemente y llegd timi-
camente a los 2,5 millones de ki-
los (209 del total). En los cuatro
afios siguientes la produccidn se
incrementt muy ligeramente, lo
que hizo que el porcentaje de
manzana del pais utilizada ron-
dase el 31-32%.

El papel de la climatologia
Otro aspecto destacable estd li-
gadoalaclimatologia. La del ve-
rano pasado fue muy negativa
también para el sector sidrero. A
lolargo de esos meses es cuando
debe salir al mercado la sidraen
botella, que, no hay que olvidar,
representa alrededor del 90%
delaproduccion, porquealolar-
gode la temporada de txotx la si-
dra consumida no es mis de ese
10% restante.

Sin embargo, a la fruta que es-
taba creciendo en los drboles no
le afectd en la misma medida.
«Lafaltadesol delos mesesde ju-
lioy agosto hizo quelos niveles de
azticar de las manzanas estuvie-
sen algo més bajos de lo normal,
pero se pudieron recuperar en
setiembre, con lo que al final se
ha conseguido un fruto que esta-
ba bien de azicar, detamafio y sa-

no. En el Goierri se ha consegui-
do comparativamente con el Be-
terri mucha manzana, aunque es
en este (iltimno donde porcentual-
mente se consiguen las mayores
cantidades», afirma Sdenz.

La manzana del pafs se ha pa-
gado este afio a 0,24 euros el kilo
(36,60 pesetas) o, mejor expre-
sado, a 220 euros la tonelada
puesta en la puerta de la sidre-
ria, precio superior al de la man-
zana de Galiciaolaque seimpor-
ta del Estado francés. Ese ha si-
do el precio ofertado por la Aso-
ciacifn de Sidrerosde Gipuzkoa.

A falta de datos precisos, se
puede apuntar que la produc-
cifn de sidra en Gipuzkoa esta
estabilizadaentornoalos8,5mi-
llones de litros. El mercado tam-
poco crece mucho v si a eso uni-
maos que por culpa de un mal ve-
rano en lo climatolfgico no se ha
vendido la sidra prevista, se ex-
plica que al menos este afio no
aumente la produccidn, aunque
algunos sidreros, por el compro-
miso de adquirir toda la manza-
na del pafs, han tenido que hacer
algo més de la sidra prevista ini-
cialmente.

El precio de la sidra embote-
llada, gue la temporada pasada
estaba en 1,05 euros (175 pese-
tas) més IVA, tendr4 una ligera
subida, equivalente al incre-
mento del coste de la vida, si-

tudndose probablemente para

este afio en 1,08 euros la botella
il
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