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JNA FRUTA CON MUCHO JUGO

| A NOMENCLATURA DE LA MANZANA SE DEBE A DIVERSAS ﬁAZONES, COMO A SU FORMA, COLOR Y SABOR

a manzana, pese a su
probable origen asidti-
co, seenraizd detalma-
nera en esta tierra que
hoy parece haber existido desde
siempre entre nosotros. Muchas
de las variedades de manzana
que seplantaban en el Pafs Vasco

hasta mediados del siglo XX,

eran sin injertar. Los caserios
guipuzcoanos, por ejemplo,
plantaban mayoritariamente dr-
boles silvestres probablemente
con la intencidn de injertarlos
para obtener la variedad de fru-
ta deseada. Esos drboles conoci-
dos como silvestrones o basa-
tiak eran manipulados con pos-
terioridad, pero la base era més
resistente a las enfermedades v
alaadversa climatologia. Eso, al
menos, se creia con no poco fun-
damento.

Este sistema de multiplica-
cién de manzanos ha sido tradi-
cignal desde tiempo inmemorial
y en muchas localidades surgie-
ron auténticos especialistas en
las técnicas del injerto.

Las variedades que hoy deno-
minamos autéctonas y que toda-

. ¥ia perduran tienen sucrigen en
esos plantones silvestres més
tarde injertadaos sin que, en mu-
chos casos, se conozca la proce-
dencia del esqueje utilizado en
esa operacién. Eso hace que no
pocos manzanos carezean de se-
fiasdeidentidad, por el anonima-

No es exagerado afirmar que la manzana es desde hace siglos la fruta mds autén-

tica de Euskal Herria. En huertas, campos y montes se dan otro tipo de frutos:

nueces, avellanas, castarias, peras, ciruelas, cerezas, uvas... Perola abundante

manzana es lareina de las frutas y de su zumo surge una sidra natural gue estd fn-

timamente ligada a la economia, la cultura y la alimentacién de nuestro pueblo.

Jose Mari MARTINEZ

Es dificil precisar cudntas variedades de manzanas aut6ctonas existen hoy en dia.

to de quienes los injertaron.

En no pocos caserios se cono-
cen las manzanas mAs que porsu
nombre por el lugaren el que ge-
ograficamente se encuentran
dentro de la propiedad. A pesar
de ello, la mayoria delos caseros
si conoce perfectamente el sa-
bor;, el color oel tamafio delas va-
riedades de manzanas que culti-
van. Las variedades que han lle-
gado hasta la actual generacién
con nombre son en su mayorfa

las recopiladas en las primeras

décadas del siglo XX por la Di-
putacifn.

Esdificil precisar cufintas va-
riedades de manzanas auttcto-

nas existen. Jose Uria Irastorza
aporta en su obra “La sidra” fi-
chas de 86 variedades, pero €l
mismo apunta que hace un siglo
habria més de 500.

La manzana autéctona vasca
ha ido adquiriendo una nomen-
clatura en funcién de diversas
razones. Quizd sea la forma, el
color y el sabor lo gue caracteri-
za mejor al fruto. La Boskantoi,
por ejemplo, una manzana de
sabor 4cido o agridulce cuando
estd en sazon, recibe sunombre
de las cinco gibas muy regula-
res que tiene en su parte supe-
rior. Es una manzana apreciada
tanto para sidra como para pos-

tre y de origen vizcaino, segilin
Azkue. Atendiendo a su forma
tenemos, asimismo, la Txurten
Tuze (pedinculo largo), Mokote
(cénica) o la Limoi sagarra (for-
ma de limé6n).

Lamanzana Urtebi (dos afios)
es la que mejor describe el fend-
meno de la veceria de esta fruta.
Ofrecebuenascosechascadados
afios. Existen tres variedades de
sabor parecido: Urtebi handi, Ur-
tebi txiki y Urtebi beltza. Es agri-

- dulce, de buen tamafio, de mucho

zumoy muy apreciada tanto para

sidra como para postre.
Unade las variedadesautécto-

nasmés antiguas y abundante es

lamanzana Errezila. Es icidape-
ro a la vez contiene mucho azi-
car. Sele denomina también Rei-
neta del pais o Errezil sagarra,
por ser en este pueblo guipuzco-
ano donde abunda. No hay que
confundirla con la Errege saga-
rra, también muy apreciada en
gastronomia. De esta familia de
reinetas estén la Udare sagarra,
Errezil gorri o Esamin sagarra ¥
laErrege gaxi.

Algunas manzanas han sido
bautizadas por el momento del
afio en que maduran. Es el caso
de San Juan sagarra, Santiyo
sagarra o Andra Mari sagarra,
mientras otras lo reciben de un
pueblo, Andoain sagarra y Ga-
biri sagarra, o del caserfo donde
supuestamente surgié, es el ca-
so de la Txalaka (caserfo de As-
tigarraga), una de las manzanas
més apreciadas para hacer si-
dra por su sabor dcido-amargo,
su hermoso tamafio y su abun-
dante zumo, o la Munduate del
caserfo de ese nombre de Ola-
berria.

De origen curioso pueden ser
las denominadas Frantses saga-
rra, Aleman sagarray Argentino
sagarra. Esta dltima quizé deba
sunombre a algin indiano que
tras retornar a Euskal Herria
dio con esa variedad en uno de
sus injertos.




