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STURIAS YA TIENE
SU MUSEO ..

EL CENTRO ACOGE ANUALMENTE UNA MEDIADE 45.000 VISITANTES

garas

Asturias cuenta con un museo de la sidra que remarca la vinculacion histd-

rica entre este territorio y la bebida nd
construccidn con doscientos metros

atural. Ocupa un edificio de nueva

cuadrados de superficie en lavilla de

Mﬂm@ugemmién de la Sidra, una institucidn en la

que participan el Gobierno regional, ayuntamientos de municipios sidreros

yelsector de lamanzana v la sidra, la que cestiona su funcionamiento.

Jose Marl MARTINEZ

El Museo de Ia Sidra se encuentra en Nava.

1Museo de la Sidra de
Asturias, que tiene
como objetivo funda-
mental dar a conocer
¥ promocionar la bebida carac-
teristica asturiana, se encuen-
traen Nava, a 30 km de Oviedo,
yenel corazén de lazona més si-
dricola del Principado. Nava
cuenta con una decena de sidre-
rias-lagar. Fue inaugurado en
1996 y desde entonces acoge
una media de 45.000 visitantes

lacionados con la elaboracidn,
conservacidn, mejora y promo-
cifn de la sidra en todas sus va-
riedades; vy de todas aquellas
otras actividades que, partiendo
de la manzana v la sidra, puedan
redundar en beneficio de las
personas relacionadas con el
cultivo de manzanas y su mani-
pulacidn para la elaboracién de
sidras y otros derivados. Asi
mismo, mediante la gestion del
Museo de la Sidra de Asturias
contribuye a la recuperacitn y
promocidn delos aspectos cultu-
rales y etnogréficos relaciona-
dos con la manzana, la sidra y
otros derivadoes.

Elproyectodel museo de la Si-

dra se aleja de la idea musefsti-

ca tradicional en la que un mu-
seo se concibe como la exhibi-
cién de piezas ordenadas segiin
criterios teméticos o tipol6gi-
cos. El Museo asume como reto
fundamental el de la participa-
cifin del visitante, se trata por
tanto de una instalacidn interac-
tmlmgran medida que intenta

‘posible con respecto a la pro-
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cia enuna especie de plaza, cuyo
centro estd ocupado por una ti-
naja sobre la que la gente puede
intentar el escanciado de la si-
dra. Las pruebas, naturalmente,
se hacen con agua. En este lugar
est4 la tienda de recuerdos y se
cogen los tickets de entrada
(tres euros por persona adulta,
que dan derecho aun tragode si-
dra). Las visitas se hacen por
grupos, acompafiados por un
monitor.

La visita estd organizada si-
guiendo el ciclo de l1a sidra, des-
de la polinizacién de las manza-
nas hasta el embotellado del pro-
ducto. Se sigue el proceso de fa-
bricacidn de la sidra a través de
videos y un simulador.

Hay piezas de museo, comoun
lagar (tolare) renacentista y
otro barroco. También hay laga-
res napolednicos antiguos y ma-
quinas paraencorchary parare-
lienar botellas.

A la parte de la produccién, le
sigue la del consumo, tradicio-
nalmente ligado en Asturias a
las ferias y romerias. La exposi-
cidn incluye la reproduccion de
un chigre (bar tradicional). Los
juegos tradicionales y el folclo-
re estdn intimamente relaciona-
dos con el consumo de sidra en
Asturias. Por ello, el museo
cuenta con una bolera virtual en
la que se puede jugar una parti-
da de bolos en la modalidad de
cuatriada o tratar de hacer md-
sica con una gaita asturiana
electronica.

Un tltimo apartado de la ex-
posicién corresponde a la situa-
cidn de la sidra (incluida la si-
dra achampanada, que se ex-
porta a medio mundo y que fue-
rade Asturias es mucho mas co-
nociday consumida que lanatu-
ral), otras sidras del mundo, en-
tre ellasla vasca, anécdotas his-
téricas, chistes, carteles, fotos
antiguas... Una coleceitn de bo-
tellas de sidra de todo el mundo
sirve de nexo de unidn entre las
dos plantas del edificio.

La visita al centro termina en.
el mismo punto de arranque,
donde se puede degustar, cémo
no,un culfn desidra.

Sagardogintsa mantendn duten
baserritarren omenes.
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