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Jesiis Mari ALZURI / Baserritarra eta sagardogilea

«la berrogeita hamar urte daramat

etxerako sagardoa egiten»
-

1936ko gerra zibila aurretik, baserri askok zg_ukan_sagmlz_a_egitggo dola-
mm.mm__m..d.mmm;umm_uomﬂmm
segitzen dute, baina gehienek dolarea baztertu edo kendu egin dute, Jesus
M.Mﬂk&a.n@ia&%ﬂgﬂ%&@umﬂimdw

spaldi jarri zituen

sagarondoak base-

i inguruko zelaie-

tan, eta auzolanean

ikasi zuen sagaro-
doa egiten, etxean dolarerik ez
baitzuen.

Noiz eta zergatik hasi zinen sa-
gardoa egiten?

Gure etxean sagarrondo batzuk
bazeuden eta landare batzuk
eman zizkidaten, eta aldatu egin
nituen gure haserriko lurretan.
Denbora hartan, fruitu gutxi ze-
goenez, sagarrak prezio ona egi-
ten zuen. Aurrena sagardoa egi-
ten genuen, baina etxean dolare-
rik ez zenez, beste baserri ba-
tzuetara joaten ginen egitera,
Eure sagarrekin. la berrogeita
hamarurte daramatetxerakosa-
gardoa egiten.

Nola ikasi zenuen sagardoa egi-
ten?
Orain dela 19 urte etxean dolarea
jartzea erabaki genuen, baina 30
_ urtelehenagojadanik auzolanean
‘egiten genuen sagardoa etxera-
ko, inguruko baserrietan. Hemen
‘etahan beti zerbait ikasten da, sa-
‘garranola jo, sagarraknola trata-
i, sagar motak ezaputu, mugztioa
ondo zaindu, eta abar.

Hernanin bizi dena, sagardoa egiten du etxean, Afua baserrian.

Nola lortu duzu dolarea?
Osifiagako Lujanbic anaien bi-
tartez jakin nuen Urnietako Eula
sagardotegian dolare zaharra
bazegoela, eta hango nagusia ba
omen zebilen aldatzeko asmoz.
Oso dolare polita zen, diseinu be-
reziarekin, baina polita, eta mo-
torraren bidez sagarra estutzen
zuena. Erostea erabakinuen eta
lujanbiotarrek bere tailerrean
zenbait konponketa eta muntaia
egin zituzten.

Zenbat sagarmondo dauzkazu?
Hirurehun baino gehiago, gutxi
gora-behera. Sagar asko biltzen
dugu. Etxerako behar duguna
baino askoz pehiago, horregatik
soberan daudenak Hernaniko sa-
gardogile bati, Zelaiari, saltzen
dizkiogu urtero. Sagar mota asko
ditugu.

Nola egiten duzu sagardoa?

Etxean goiz-sagar asko dauzka-
gu, etxerako sagardoa egiteko be-
ti sagar horiek erabiltzen ditugu.
Abuztuan, azkeneko aldian, ba-

tzuk arboletatik erortzen hasten

dira. Aurrenekoak usteltzen uz-
ten ditugulurrean, poizegi delako
besteeldn batera sagardoa egite-
ko; eta ondorengoekin egiten du-
gu lehenengo joaldia. Gure dola-

rean zazpi karga kabitzen dira,
karga bakoitza sei zaku dira, be-
raz, berrogeita bi zaku. Zaku ba-
koitzak berrogeita hamar kilo
ditu gutxi gora-behera, batzuk
pixka bat gehiago, segun zer sa-
gar mota den. Gaziak zuktu
gehiagoizaten du eta orduan pisu
handiagoa; gezak, aldiz, zuku gu-
txiagn.

Seiedo zazpi sagar mota nahas-
ten dugu lehenengo joaldian, bes-
teak beste, Pelestrina, batzuk
Martin sagarra deitzen diotena.
Bigarrenean, berandu sagarrak,
adibidez, Goikoetxe sagarra,
Errege sagar batzuk, Txori saga-
rra, etaabar.

Nik kalkulatuta daukat zenbat
litro sagardo behar ditugun gu-
re barrika eta ontzi txikiak —ho-
rietako bat altzairuzkoa da— go-
raino betetzeko. Aurreneko jo-
aldiarekin erdiraino betetzen
ditut eta bestearekin bukatzen

“dut. Baserritik gora dauden sa-

garrondoko sagarrak nekez
erortzen dira, toki freskoan
daudelako, eta sagar horiek bi-
garren joaldirako erabiltzen di-
tuguy; aldiz, etxetik behera dau-
denak, eguteran daudenez, le-
henago erortzen dira. Bi joal-
dien artean 15 bat egun igaro-
tzen dira.

Dolarea ondo mantentzeak lana
handia al dauka?

Beti zerbait egin behar da. Aur-
ten dolareko hiru ohol aldatu di-
tugu. Nire asmoa makalarena
jartzea zen, baina, nahiz eta han
eta hemen ibili, azkenean ez dut
aurkitu eta pinuarena ipini dut.

Jose Marl MARTINEZ

Errepaso txikia egin dut dolare-
aren burdinazko tresnetan. Aur-
ten poliesterrezko ontzia ere
ekarri dut. Froga egin nahi dut,
eta oraingoz ez dauka gustu txa-
rrik. Aterako dela uste dut.

Jose Mari MARTINEZ




