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Nola egiten da sagardoa?

Gaur egun Euskal Herrian egi- B tl .
ten den sagardo gehienaden 5 = g : g EgltEkD rDZESU |
i T p dluzeaez denarren, lan handia eskatzen du
nez, botilaratu egiten da Hori
de]:jx €ta, garrantztsua da botila
horiek nola egiten diren jakitea.
lzan ere, 5;‘1gard0rak[).egnerl
denbatila 0so berezia da Ardo-
arentzaterabiltzen denarekin
alderatuz, desberdinz da, bai pi-
suz, baikolorez. Gainera, azken
urte hauetan ohitura handia da-
20 botilak ondo garbitu eta be-
rrerabiltzeko

Sagardoaren inguruan lan
egiten dutenei, gustatuko |j-
tzaieke jendeak edari hori urte
0s0an edatea. Hori bori-
lak ahalbidetzen du.
Baina, gaur egun, -
ohitura ﬁanchaéoan Sﬂgﬁfdﬂ Bg"BEk
dago sagardoa botlla zaharrak
txotx garaian eda- garbitu eta

teko. Sagardorako
erabiltzen den bo- berrerablli

tilaren izena Sagar- agllan dituzte
doa da. [zen hori BOko
hamarkadan patentatu

zuten, ordurainoe xanpain boti-
lelan sartzen baitzuten sagar-

doa. Horrela, sagardo botila
ezin da beste edarietarako era-
bili, Botila gehienak Katalunia- [ E
ko Robira enpresan egiten dira, ==a Sagartin bolllak garblizeko makina, Bareziar \ua sagardotagian
nahiz eta azken urte hauetan —
Madrilgo Vicasa enpresan ere
Sagardo botilak ekoizten diren.
Ardo botilaren ezaugarri des-
berdinakizan arren, berau egi-
teko prozesua berdina da: «Bei-

S SAGARDOANJAKITUNA BAZARA

ten ditugu, aldatzen den gauza \-..._...- 4 DEA B
bakarra erabiltzen den moldea — 1’ j\l}
daw, azpimarratzen du Robira Sﬁ ! Zﬁn — ] BT

enpresako salmenta arduradun
Gonzalo Fernandezek Beliko Sa oardon

a
® Ezaugarriak
a )
Sagardo botila bei-
raz egiten da, Gasa
duten edariek pre-
sio gehlago dute-
nez, pisu gehiago-
ko botila behar du-
te. Sagardo botilak
540 gramo inguru-
ko pisua du, Horl
guztia  kontuan
hartuta, sagardo
botila ardearena
balne pisutsungon
da: Baina ez xon-
pain botlla baing
plautiuages Lxan
are, Kunpaine da
gas gehian duen
edarta.

Lan handia eskatzen
duen prozesua

Beraz, sagardo botila egiteko
prozesua ez da oso luzea Baina
lan handia eskatzen du. Nahas-
ketabehar bezala egin beharda
eta prozesua arreta handiz ja-
rraitu, Batez beste, urtean
1.500.000 sagardo botila egiten
dituzte. «Egun osoan egiten da
lan, makinak ez dira gelditzen»,
dio Gonzalo Fernandezek.

Duela 20 urte Robira izan zen
sagardo botilak egiten hasi zen
enpresa, «Garal hartan sagar-
doa egiteko ohitura handia ze-
goen Euskal Herrian, eta boti-
lak egiten zituen enpresarik ez
zegoenez, lan horretan hasre_sa
erabaki genuen». Baina orain
eskaera horrek behera egin du.
Izan ere, sagardogileek bo:iialk
garbitu eta berrerabili egiten di-
tuzte. Horretarako, garbigailua
deritzon makina dute. Bolil‘a.k
makinahorretan sartu eta garol-
tu egiten dira
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