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Jatorri izenaren garrantzia

‘Euskal Herriko sagarrak

Sagardo ona egiteko, ezinbes-
teko da sagar onak izatea. Due-
la urte batzuk, sagardogile
gehienek hemengo sagarrak
erabilizen zituzten. Gaur egun,
berriz, hori aldatu egin da, Izan
ere, geroz eta gutxiago landa-
tzen den fruitua da. Hori ikusi-
rik, kezkaturik daude bai era-
kundeak eta bai baserritarrak.
1970etik gaur egunéra bitar-
tean, sagasti kopuruak behera
egin du Euskal Herrian. Base-
rrien egitura aldatu egin da, eta
geroz ela sagasti txikiagoak
daude. Hor kontuan hartuta, ez
dago sagar nahikorik sagardo
ekoizleek egindako eskaerei au-
rre egiteko: «Geroz eta sagar-
dogile gehiago dago, baina sa-
gastiek ez dute neurri berean
gora eginw, dio Gipuzkoako
Foru Aldundiko teknikari [fiaki
Larranagak. Ondorioz, saga-
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rrak kanpotik ekarri behar iza-
ten dituzte. Sagar horiek onak
dira, baina sagardogileak ez
ditu hain gertutik kontrolatzen,
Beste batzuek zukua kanpotik
ekartzen dute, eta hemen fer-
mentatu.

Sag:stl kopuruaren
beherakada

Sagasti kopuruan izandako be-
herakadari aurre egiteko, asko
izan ziren erakundeek abian ja-
i zituzten ekimenak. Aipaga-
rrienak bi izan ziren: sagardoa
egiteko sagarrak ekoitz eta lan-
datzeko kanpaina egin zuten,
eta sagardogileen elkartearekin
batera botila berri eta berezi bat
sortuzuten. Horrez gain, ESI el-
kartea sortu zen, arazoa sakon
aztertzeko.

Gauregun, hemengo sagarrei

eta sagardoari beste bultzada
bat emateko, Gipuzkoako Foru
Aldundia lan egiten ari da etor-
kizunean jatorri izena izan-
go duen sagardoa izare-
ko: «Sagardo hori he-
mengo sagarrekin
egingo litzateke,
eta hori oso ga-
rrantzitsua da,
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lortutako aberastasun guztia
Euskal Herrian geratuko litzate-
ke, [zan ere, bere sagardoal la-
belaizatea nahi duen sagar-

do ekojzleak hemengo
sagarrak erabilj be-
harko ditu. Horrez
£ain, neurri horrek
baserritarrek sa-

gasti gehiago lan-

(Glpuzkoako Fary datzea ekarriko
eta kalitatekoa Aldundiko teknikarla) luke,
edgkiko ge:;ul:;», Bestalde, gaur
azpimarratu du La- i -
rra?’iagak. Horreta- ¢Sagustlak 82 ‘:IEI": ndc:;;u :12:?-
rako, oraingoz 12 dute goraegin doa txotxean
sagar dituzte hau- gugardnmlagn edateko, baina ez

tatuak. Baina orain-
dik sagarrak ikertzen
ari dira, unibertsitate-
ko hainbat aditurekin ba-
tera.

Jatorri izenaren ondorioz, sa-
gardoaren ekoizpenari esker

neurrl berean»

hainbeste botilan.
Jatorri izenarekin,
sagardo botilari beste
maila bat emango zaio:

«Sagardoak jatorri izena izango
du, eta horrek prestigio handia
emango dio edariari». Orain,

erabiltzeko ekimenak bultzatzen ari da Gipuzkoako Foru Aldundia

besteak beste, haragiak eta -
doalk jatorri izena dule, et2 -
gardoa maila horretara instea
garrantzitsua da.

Horrez gain, asko izan dira
sagardoa bultzaizeko Fora Al
dundiak antolatu dituen soms
nak: sagardoa dastatzen jaices-
ko fkastaroa antolatu dute. etor-
kizunean sagardoaren museos
egiteko lanean ari dir, ﬁm
bat kaleratu dute sagastiek izn
ditzaketen gaitzak azaltzeko €
abar, «Nik 20 urte daramatzt
sagardoaren inguruan lan eg-
ten», azpimarratu du Lammafs-
gak

Kalitateko sagardoa lortzeio,
050 garrantzitsua da kontsume-
tzaileek sagardo ona eskatzed.
batez ere Euskal Herrian 0spé
handia duen ostalaritza espa-
rruan aritzen direnek. Egia da.
hala ere, geroz eta kalitae han-
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diagoko sagardoa egiten dela:
wAurtengo sagardoa 0so ona
izan da, adibidez». Horretan ga-
rrantzi handia izan du sagardoa
egiteko prozesuan izan den tek-
nifikazioak.

Hori guztia kontuan hartuta,
sagardogileek teknika horrekin
jarraitu beharko lukete. Baserri-
tarrei, berriz, sagasti gehlago
jandatzeko eskaruko lieke Inaki
Larrafiagak. Hala ere, horreta-
rako garrantzitsua da sagar guz-
tiek prezio bera ez 1zalea, ba-
tzuek besteek baino kalitate ho-
bea baitute

Sagastiak landatzeaz ardura-
izen direnak baserritarrak dira.
Haiek onartzen dute geroz eta
sagasti gubaago dagoela, baina
sagastiak lan handia eskatzen
duela azpimarratzen dute. «Sa-
gastiak arreta handiz zaindu be-
har dira egunero-egunero, eta
asko ez daude horretarako
prest», azpimarratu du Maria
Beloki zarauztarrak. Horrez
gain, badira lan gutxiago eska-
tzen duten zuhaitzak. Sarritan
horiek errentagarriak dira, eta
hori dela-eta baserritarrek
nahiago dute horiek landatu.
Gaur egun asko dira sagastiak
jarri bai baina eskatzen duten
lana ikusi eta handik gutxira
kentzen dituzienak.
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Arreta handiz zaintzeaz gain,
sagaspentzal 0so garrantzitsua
da eguraldia. Izan ere, horren
arabera sagarra lehenago edo
geroago helduko da. Udazke-
nean eguraldi ona izateak asko
laguntzen du horretarako
Maria Belokiren aburuz, Euskal
Herriko klima egokia izan ohi
da sagarrondoentzat. Baina
Gipuzkoan, esaterako, lurra
nahiko aldapatsua da, eta hori
ez da egokia sagastientzal

Hemengo sagarra
bultzatu

Guztiei gustatuko litzaieke sa-
gardogileek hemengo sagarrak
erabilrzea. Baina argi dute, era
berean, hemengo sagastiak ez
direla nahikoa dagoen eskaera
guztiari aurre egiteko. Begi
onez ikusten dute etoridzunean
jatorri izena duen sagardoa iza-
Lea.

Hala, sagardogileak hemen-
go sagarra erostera bultzatuko

sagardo botila S
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. Sagar gozoak,
gaziak eta

mikatzak

Sapardoa egiteko Eus-
kal Herrian erabiltzen
diren sagar mota nagu-
siak hiru dira: gozoak,
gaziak eta mikatzak Sa-
gardoa egiteko nahastu
egiten dira. Hajetako
batzuk jan daitezkeen
arren, batez ere sagar-
doa egiteko erabiltzen
dira. Jateko diren saga-
rak, berriz, ez dira era-
biltzen sagardoa egite-
ka.

Urtero baserritarrak
eta sagardogileak bildu
egiten dira, eta sagarma-
ren prezioa hitzartzen -
dute. Azken urte haue-
tan 34 pezeta inguru-

i e, etahemengo
sagarra gehiago balora-
tzea. Izan ere, urte 0so-
- anlanhandiaegiten du-
te sagastak zaintzen.
_Hala ere, badira he-
mengo sagarrak oso
kontuan hartzen dituz-

ten sagardogileak.

dituzte, eta baserrritar asko,
hori ikusirik, berriro ere sagas-
tiak landatzen hasiko dira

Sagastiek lehengo garrantzia
izago dute berriro. Hala ere, ez
dute uste hori hemendik guara
geratuko denik.
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