Sagardo botila

Txikia, bai

Kortxoa ezinbestekoa da
sagardoak bere jatorrizko
0sagaiak gordetzeko

Askok garrantzink ematen ez
dioten arren, kortxoa sagardo
botilaren elementu garrantzi-
tsuenetakoa da. Izan ere, sagar-
doaren zaporea eta txinparta
gordetzen laguntzen du. Sagar-
do botilek erabiltzen duten kor-
txoa Extremaduran (Espainia)
egiten da, Euskal Herrian ez
baitago artelatzik. Ondaren,
kartxp horiek hemengo dende-
tan saltzen dira, nahiz eta sagar-
dogile batzuek ekoizten diren
ENpresetan erosi,

Korxoa artelatzaren azalare-

kan egiten da. Azala alanbre ba-
tean jarmi, eta egasi egiten dute.
Horren ostean, egositakoa ma-
kina batzuetan jami, eta kormxoa
egiten da. Bidira kortxo mota
nagusiak: naturalak eta aglo-
meratuak Edariaren ozagai eta
emuanrr!.en arabera, maota ba-
teko edo besteko kortxoa era-
biltzen da. Duela gutxi arte, sa-
gardoarentzat naturala erabil-
rzen zuten; orain, berriz,
aglomeratua

Kortxo aglomeratua naturala
baino pisutsuagoa eta gogorra-
goa da. Normalean, txinparta
duten edarietan erabiltzen da:
«Hasieran, sagardogileei kosta
egin zitzaien mota horretako
kortxoetara ohitzea; baina,
orain, guztiek erabiltzen dutey,
dio kortxoak saltzen dituen As-
tigarragako Simak dendako
Aurora Sierrak (Gipuzkoa),

Prezio askotako kortxoak
daude, baina sagardogile gehie-
nek berbera erabiltzen dute:
0,04 zenumokoa. Korxorik ga-
restienek 0,30 zentimo inguru
balio dute; hala ere, horiek erre-
serbako ardoetarako erabiltzen
dira. Izan ere, botila ardo honek
ez dira erosi bezain laster eda-
ten. Ondorioz, kortwo egokiago
bat behar dute, edariaren usai-
na eta zaporea gordetzeko. Sa-

gardoa, berriz, erosi eta denbo-
ra gutxira edaten den edaria da.
Beraz, ez du hain kortxo sendoa
behar

Sagardo botilak garbitu eta
berrerabili egiten diren
arren, kortxoa ez, Kortxo
guztiek amaina berbera
dute, baina bakoitza
botilara egokitzen da
jarn bezain laster. Be-
raz, ez da egolia botila
bateko kortxoa beste
batean erabiltzea, botila
hon ez baita ondo itxia gera-
zen

Garrantzi handiko
elementua

Duela gutyi arte, kortxoari ez zi-
‘tzaion berez duen garrantzia
ematen, Botilaren elemenru
arrunta bezala ikustenrzen, Gai-
na ezinbestekoa da, edariek be-

ren jatorrizko zaporea gorde-
tzeko: «Kortxoa behar bezala
jarrita ez badago, edanak ingu-
ruan dagoen usaina hartzeko
armiskua dagon, dio Aurora Sie-
mrak Sagardoaren kasuan, gai-
nera, txinparna gal dezake.

Kortxoa aukeratu ostean,
grabatu egiten da sagardogilea-
ren edo sagardotegiaren izena-
rekin; beraz, etiketaren anizeko
funtzioa du. Hori dela eta, sa-
gardoa egiten dutenek geroz
eta garrantzi handiagoa ematén
diote kortxoari. Kortxoa maki-
nabaten bidez jartzen da. Maki-
na horrek dituen buruen arabe-
ra, botila kopuru bat jarri ahal
izango zaio kortxoa aldi berean.
Botilaratzen diren litro kopu-
ruaren arabera aukeratuko du
kortxoa jartzeko makina,

Korxo guztiek tamaina bera
izan arren, zenbaitetan, botila-
ren ahokoa baino handiagoa
egiten dutle.
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