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La sidra se abre al mercado

El 75% de |

LOS MARCOS

A sidra mmml de Gipuzkoa

vive en la actualidad unp de

SUS MEjores momentos, La

mcorponl.iun de los jovenes y la

mujer 4 este mercado ha permiti-

do revivir a este sector que actual-

mente produce cerca de ocho

millones de litros s6lo en Gipuzkoa,

de los cuales el 75% se consume

en Euskal Herria v el resto en otras
capitales del Estado.

Esta cantidad hace que resylte
msuliciente el namero de manza-
nas que se producen en Gipuzkoa
Para la elaboracion de la sidra de
este ano, en torno al 40% de la
manzana que se ha utilizado per-
tenece a Gipuzkoa, Una cifra nada
desdenable va que supone una
cantidad cercana a los cuatro
millones de kilos. El resto, es man-
zang originaria de’ Galicia, Astu-
rias, Francia o Alemania

Conseguir que el 100% de la
manzana que se emplea para la
elaboracion de la sidra natural sea
autdetona es una de las metas que
persigue este sectory que lamayo
ria de los sidreros espera que se
produzea en un perfodo de unos
cineo anos.

Lin reto gue no parece Llu._d:t
sl e consemair dado quetasidra
vive uno.ide sus mejores momentos

yla produccitn se incrementa cada
ano, Adn asi, se espera poder rea-
lizar para entonces, sdlo con man-
zana autdetona, los litros de sidra
que se producen en la actualidad.

Manzana guipuzcoana

El censo total de manzanos en

a . o .
produccion se consume en Euskadi, aunque cada vez se exporta mds al exterior

Actualmente hay mas de 140.000 manzanos plantados en Glpi_.uzkoc.

Gipuzkoa, cuyo fruto se destina a
la elaboracién de sidra, ocupa 800
hectiveas, de lus cunles 442 e
tareas se benefician de la subven-
cidm otorgada por la Diputacitn

Foral de Gipuzkoa desde hace 17

afos para impulsar la plantacion y

cuidado de manzanos.

Por cantidades, el 49% perte-
nece a manzana dcida, el 17%ala
variedad amarga, el 18% a las dul-
ces y sosasy el resto a otrosejen-
plares.

En la df'Lu,t[i(Lt{l h.-n mas de

Gl}pum -l‘:::a nte a los tan sélo
4,500 que habia en el ano 1953
Este incremento se ha debido en
gran parte a la campana de fomen-
to y subvencion que se realiza des-
de la Diputaciin Foral de Gipuz-
koa

Al margen de la frialdad de los

datos estadisticos, conseguir un,

porcentaje cercano al 1005 es algo
que buscan los sidreros, no sdlo

ARCHIVO

por el merg hecho de alcanzar esta

mitica cifra, sino L,.ull IN)JJR&E"._

10 y comenzar el proceso de ela-
bordcidn con la manzana recién
cogida.

Pern también, segin aclaran,
porque les permite recuperar la
tradicidn y cercania, frente a lo
distante gue resulta la llegada y
descarga de un camidn que deja la
carga vy continia al momento su
ruta haeia otro destine, apenas sin

E MANZANA
La plantacion de
manzanos supera

las 800 hectdreas en
Gipuzkoa

B INCREMENTO
En 1983 habia sélo
4.500 manzanos en
Gipuzkoa frente a

los 140.000 de hoy

terciar palabra alguna con el sidre-
o

Hacia un nuevo producto

La sidra vive un gran momento
Solo en Astigarraga, este afio se
han elaborado cinco millones de
litros.

El

5% de la produccion se con-
sume en Euskal Herria pern el
mercado se va abriendo vy cada vez
5 ayur dasidea gue se
otros Jugares, como Barcelona y
Madrid, ciudades en las que la

sidra vive un buen momento.

En la actualidad, esta bebida de
trago largo se esti abriendo cami-
no en el dificil munde de las bebi-
das, con la ventaja de ser un pro-
ducto enteramente natural y de
muy bajo grado alcohélico, La sidra
natural guipuzcoana se prepara
para sallar fronteras.

TALLERES GOG S.A.

Sagardogintzarako

ekipoa

= Sagar-garbitegia. Ur bidezko garraioa.

= Makina txikitzaileak “Matxakak”,

* Berntzeko tresna. Autohustutzailes.

= Uhal garraiatzaileak.

= Prentsak.

* Deposituak, finak, etb.

* Txotx-kanilak.

= Usadiozko dolarcentzako estalki herdoilgitzak.
= Dolareentzako | herdoilgaitzak.

* Hotzerako hodibihurriak
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