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Sapardoc, edari mir sgeirvia. Ezlarriak gozatu ela gure gorpulzari gatza pittin bat eransteko ahalmena duend, nondik sortzen

da? Zein dira bere osagaiak? lita non gorpuziten da? Guzti hori ela prozesuak azken aldian izan ditnen aldaketak argitu dizkigu

Jose Angel Goni sagardogileak, Astigarragako (Gipuzkoa) Gurilzeta sagardolc wikoak.

«Sagardoa sagardogileak [
. nahi bezalakoada §

_ hein batean»

hilkela
aminernan hasten da eta azaroaren

Sagarraren irailaren

— erdialdera arte irauten du, Ondo
ren dolaretik pasate, 2ukua ale
rarazi eta kupelara igaroko da
behar duen gorputza har dezan
Hemen hilabete parea eman on

= doren gorpuziuke da sagardog
Edateko prest egongo da jada
EGUNKARIA.— Guztiok badaki
gu sagardoa zer den, Baina nola
egitet da, zein dira osagiiak?

~ JOSE ANGEL GONI.— Cichicnck
jakingo duten bezala sagarea da
garrantzisucna,
ziatik ekartzen da batipat, Astu-

—riastik pixka bat, Santanderretik
ere bai, hemengoa ere erabiltzen
daeta Frantziatik ere ekartzen di
Ondoren, sagarra dolaretik pa

Sapgarra Gali

bidaltzen da, eta pula batekin
masa sahetsetan moztag Joaten
. Zatitutakoa patsa multzoaren
painers botatzen da eta berriro
zanpalu. Multzoa wiritu egiten da
moztn eta zukua kentzen den
heinean. Momentu bat iristen da
agortu egilen dena. Prozesua hiru
epuncy luzatzen da.

Lehor-lehora geratzen  den
patsa kenduegiten da, cla abereei
emalen zaie jan dezaten, Zukua,
bestnlde, tmiletara erorizen da
ety bonben bidez kupeletara bi-
daltzen nahasketak egiteko. Sa-
gt zein motatakon edo zein
gonalakoa den aintzal hartuta ku-
pelera gehiago edo gutxiago bo
Lk o da, bakoitzak nahi duenaren
ariberi.

Juse Angel Go-
ik azaldu di-
punez, hilduta-
ko sagarra do-
larean zanpatu
egiten da ahal
den zuku
hien atera 3
Ondoren tini-
Iara doa, ela

doren zukua
sagardo bilaka-
tu da cta edale-
ko prest dago.
ARDER

GILLEMEA

satzen da, prentsatzeko,
EGUNKARIA.— [olmeak. el
spentsak nolaegiten dute lan, zer
Lertatzen da sagarrd hor dagoe-
hean?
GONIL— Dolareak
dankaerdinn. Deposito balen lan-
rakoa da, errektimpularea nos
ﬁ‘:ﬂ[cm‘l. Saparra (xikitn ot ha
war edo himabi mila bat kilo
sagar sintzen da bertan. Prentsa
azal hat da, etaardatza naliz ma-
inevia ditn, Makinariak pora et
eherdarabil prentsi. Honek sa-
rixikitu hori zapaldu egiten du,

ardate bat

Zanpatu osiean, sagae masa hori

ihetsetalik mozien da, trcka,
E‘w i, g gero i

Isa st balen moduan geratzen

EGUNKARIA.— Horiaz, sapardon
nolakon  wzango  den norherak
aukeratzen al du?

GONL— Cintxi gon-lehera b,
Sagardogileck, zaharrek batipal,
davkate,  Sagirrn
sein Jekuwtakon den ja ren
gainean dandenez eta zonan ba
kottzekoa nolakoa den ezapuna
denez, badukite hemendik pe-
Iiago aba gutxingo hota belar du-
ten. Sepurtasun txiki bal badiu-
kar.

EGUNKARIA.— Noiz hiltzen da
sapara?

GONIL— Normalean irailaren
azkenldern hasten da biltzen,
Urrian hil osoan egiten da eta
szaroaren erdialdern amaitu. Sa-
pare biltzen den heinean bota-
tren da dolarera, Trailetik azaron-
ten crdialdern bitartean dolareak
it dinde u&'ngntu

esperientzia

v
«llirn kilo sagarrek
bi litro  sagardo
ematen dute, beraz,
10,000 kilok 6.600
litro inguru»

W
«Sagardogileak sa-

fhera zein lekutakoa

EGUNKARIA.— Sapgardon edale
ko moduan egotcko, zenbal den-
bora envin behar du kupelean?
GONL— Kupel barruan hilabele
pare bat emanez gero edan dai
tekeela uste dul.

EGUNKARIA.— Sagardoak onak
izalcko zer behar da?

GONL— Sagardoa ez da ardoa
bezala. Ardoaren ezaugarrd guz-
tiak nahikoa finkatuak dande,
pauza jaking da ardoak ona iza
teko hola edo hala behar dueln
Sagardoarekin ez da hori gerta-
tzen. Hemen bakoitzm innditzen
caioniy izaten da, Hala ere, ba
dincle ezapgarr arokor hatzuk
Adibidez, koloteas garai hatein
lasto koloren behar zuekn esalen
zen, ez o5 luna, ez ¢l oso el
‘ere. Bndi parcko kolorea, Min-
gain puntan, bestalde, hizgania
Behar du, irnkitean sonzen duen
karbonikonpur hori alegin. Gusio
txarrik ere ez du eduki behar,
noski. Sagardo guston bai, ordes.
Ciainontzean ez dago ezer linko-
ik Ornin artean, hehintzat, ez da

da, ;;,nlxi baitagn. Gaimontzekoa
kanpotik ckartzen dugu, Jendea
apurka-apurka sagarrondoak al-
datzen hasi da hemen, baing ber-
tako produkzioa lortzeko asko
geratzen del usle dut.
EGUNKARIA.— Kalitateari da-
gokionez zein da hobea?
GONL— Azken aldian aldatu be-
i diren sagarrondociatik atera-
taji sagarren enmaitzank ez dugu
eskunotean orindik. Baina, le-
henga saparrondoctako sagarak
oso pezak ziren pelienhil. Saga-
ik azideza bebar du sagndo
bilwrtzeko, et hemenpoak ez
geukan. Duela zontzi urietik hona
barietite  dexenteko  sagarron-
douk aldatue diva, el emaitzarik
vz dupun arren badinudi onak
izango direla, Hala ere, omindik
ezin da esan onak direnik,
EGUNKARIA.— Zein di sapandoa
cpiteko epuialdi onena?
GONL— Fguraldi bervi ez a
oni Zaharren ustetan epela ho-
beadi paisa hobeto zipaltzen de-
lako, baina ozping sortzen da ¢la
ezdahatin on, Freskonpon hobe-
1.

EGUNKARIA.— 10,000 kil sit-
ek zenbat sapardo emalen

dute? .
GONL— iru kilok bi litre eiyis-
Aen dute, beraz, 10000 kilok

6,600 Tito ingur,
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