Gozoa ala gazia, geza ala mikalza. Urlte eouzkitsuak sagardoa gozoa izaled eragingo dit. Haalik, enrilsitd izanez gero ez da
hain gozoa izango. Gozod lamainan, garraziasun puntiua ela lasto kolorea dira kalitatezko sagardoaren ezaugarrialk. Hona

Gozoa baina gazia eta lasto kolorekoa

Simon Etxeberria

Otsua-Enea sagardotegia
(Hernani)

n Esperantza puztiak ditugu,
orain behintzat gustora gande
Oraindik bera-bera dago baina
pozoa Wzi du eta mikatz ederr-
rekin dago, Botilarako ere itxura
ona du. Kolore polita dauka, ba
tere kargatu gabea, lasto kolorea,
Muztioa gozo-gozoa ateratzen da
dolaretik. Irakitean gozoa ulzicla
mikatzak gozoari irabazi behar
dio. Azkencan, mikalza ere leun-
du eta botilarnko pronto jartzen
da.

B Eguraldiak asko. Beroa egi-
ten badu sagardoak azkarrago
irakiten du eta hotza cgiten badu,
berriz, beranduago dator berera.

“Ilcn!misu.- Esperantzaz aur
ten gustorago gaude baina gero
ikusi beharko da, sagardoak az-
ken batean botilan bukatu behar
duelako eta hor jakitcko maatza
edo apirila behar duclako.

Jose Antonio Gainzerain

Zelaia sagardotegia
(Hernani)
N Sagar asko ez da izan baina
erabili duguna ona izan da eta,
beraz, sagardoa ona izango de-
lakean nago. Momenluz itxura
ona daukate, eta konportameniu
ona ematen an dira: garraziasun
aldetik oso ondo dande eta kolore
aldetik ere bai, lasto kolorea dei
tzen zaiona baitute. Hemen ohito

gara oso sagardo berdea ikusien,
haina hori ez da sagardo kolorea,
lasto kolorea baizik. Aurten as-
kok dute horrelako tankera. Ga-
rrtz oneko sagardoa da hau, De-
na den, batzuk pozoak egonaga-
1ik ez du ezer csan nahi, azkenn

hemen sagardogile batzuen irilzia.

EH Nolakoa izango da aurtengo sagardoa?
Al uﬂ {A_'_-rk eragiten du h:\.!n_ m.uc;n?‘_. . |
. [ Beste urtckoarekin parekatula ezberdina da?

Sagardo onak txinparta sortu behar du basora jaurtitzean.

epindakoak  kupel  handiclan
daudelako eta hauck denbora be-
har dute irakileko,

ﬂ Beno, urle guztiak ezberdi-
niak dira. Eguraldiak zeresan han-
dia du, baila zein zonalako saga-
i erabilizen den ere. Aurlen
bertako sagarra ez da nahi beste
izan, baina alera da pixka bat.
Asturias nahiz Santanderren ere
il da, eta haw ona da; Gal
koa ere bai. Ibili dugun sagarra

zonalde onekoa da eta honek sa-
gardo onaegiten laguntzen du.

EA lazkoa ona izan zen, balez
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Urtarrilaren 28an irekiko dugu

bestekoaren gainetik ibili zen.
Sagardoa bizirik dago baina, cfa
ezin da gehiegi hitz egin; jocrak
gora-beherak baititu.
Itxuraz, hala ere, iazkoaren pa-
reko jarriko dela dirudi,

izalen

Jose Manuel_ Astarbe

Mendiola sagardolegia
(Astigarraga)

EB Zcnbat eta sagar mota pehia-
po nahasty orduan eta sagardo
bereziagoa efa hobea lortzen da,
Orain hasi ditugu probakelak,
baina itxura onarckin datoz. Ge-
rora zer perlatuko den ikusicko
dapo, hala ere.

ﬂ Hemendik aurrera, egural-
dink hoztu egin behar du sagar-
doak garbitu eti bere graduak na-
hiz kolorea hartzeko. Gorpuzie
ko alegia,

E! Bai, aurlengoa bai. Lehengo
urtekoak onik ziren bainf aurien-
pock beste grazin daukate; nzu-
krea edo gozoa lehenago joan
zaie, lazkoa baino hobea izango
den espernntza daukat nik behin-
tzal. |

Miguel Mari Lasa

Isastegi sagardolegia
(Tolosa)
BN o perora ikusi behar da,
irakiten bukati arle ezin in.

Orain pixka bat gozoa dago, &

AMDER GILLENEA
Orain sagardoa kupelean dago
cla irakiten ari i
E Sagarrak eragiten du baing
irakiteak erc bai: irakiten dagoe-
nean zein eguraldi egiten duen,
zein lenperatura ri;l;_-,n:_-n. Aurten
udazkena freskoa izan denez ira-
kile prozesua mantsoago doq.
ENl:zberdintasun handirik ez du
izango. Berdintsua izango  da,
sagarra betiko lekuetatik ekarri
baita.

Jose Mari Otegi

Otegi sagardolegia
(Lasarte Oria)
mNim ustez kalitate onadauka,
Hori zaporearen arabera ela ko-
lorearen araberd neurtzen da. Za
poreari dagokionez, orain hasi da
gozoa vzten etn garatzar hel-
zen, Kolorez ere polita dator.
Sagar ona erabili da, gehiena
kanpokoi izan den atren hemen
poit ere dexente ermbili da eta he-
mengoak kalitatea erg

sten dio.

BA Sigarcak, baita cguraldink
ere. Urten eguzkilsun bada, sa-
gardonk azukre gehiago izango
du, pozoagon izango da.
Kalitaten ez. Joan zen urtean
oso ondo ibili ginen. Ez dut eson-
2o hobea ala (xarrapon denik.,

Felix Garmendia
| Elxe-Zuri sagardolegia
! Olaberria)

onak ez du mikatzik izan behar,
pozorik ere ez eta cilatcko pusto
ona behar du, Ozpin punttua oso
Ixarra da.

A Alde handia dago nolaegiten
den aintzat hartuz gero. Guk sa-

parra txikitu ela mazelatu egiten
dupu, 24 bat orduz mazelazioan
edukitzen dugu, han da, baiere
oxigenorik hartu gabe. Hemen-
ik prentsa
kanpoko oxigeno gutxi hartuta,

El iz. Data batez gero bere

onera elorriko dira. Hala ere, ez

pasatzen da, betiere

dira cgurrezko kupelak eta neke-
zago clortzen dira.

Juan Jose Urruzola

Elutxata sagardotegia
(Urnieta)

m_‘i:i;,‘,:unluI<~||||.|n[:llur_l\i,lun:]
Gozoa denik ez dago esalenik,
batzuei hala irndiluko zaic baina,

Azukrea tamainan dauka, txin

parta behar duena dauka cta por-

witzaldiarekin dator.
I

ﬂ Fguraldiak eragiten  du
Eguzki handiarckin azukre ge
|:|:|\[:n izaten du. Ospelaldiak ha
reapatuz gero, aldiz, auzkre gu
txingo izango du. Honezaz gain,
sagardo mota baick azukre pe-
hingo eta beste batek gutxiago
izango du. Beraz, cguzkiak jot
ere gozoa den barietaleak azukre
gehiago hartuko du.

EA Aurien berdintsun joango da.
lazkoa sagar urte Lxarra izan zen.
Zona batzuk  sagar putxikoak
izan dira aurten, baina beste ba-
tzveian dexente izan da. Dena
den, aurten hobea izango da

Antonio Eguzkilza

Iparragirre sagardolegia

(Hernani)
EA Bater beste mikatz pehiago
du, Mikatzak azukrea jan egiten
du, eta sagardoa gozo askokoa
bada asko kostalzen zaio berern
clortzen. Sagardo gozoaezdaona
izaten, mikaztasun  pixkatekoa
ela apur bat sekoa izan behar du.
Azukrea ona dn, jakina, bainn
tmainan.

EA sagarrondoak udan eguzki
asko hartu badu, azukre gehingo
izaten du sagardoak cla mikalz
putxiago irteten zaig. Dena den,
sagar mota ere kontuan izan be-
har da, laz Galiziakoa asko ze-
poen; hau gazia da. Ela Franizia-
tik cre gazia elorri zen.  +

A Ezberding da. Aurten joan
zenurtean baino azukre putxiago
du, eguzki gulxingo ety curi ge-
hixeago izan baita. Beraz, inz
baino mikatz gehingo du. Lehen-
po urteko sapardoak, bestalde,
pazi gehingo zuen eta aurien so-
soagoa dator, hemenpo sagardo
asho erabili delako et b peza-
poi deliko,



