Ixotxeko denboraldia sagardoa gogoko dugunon plazerrerako bada ere, sagardogile batzuk ez dira irilzi berekoak. Jose
Miguel Bereziartuaren aburuan, txotxeko denboraldiak ez luke existiti behar, honela dabilen sagardoa gerora
botilaratzeko moteldu egiten delako. Izatekotan, beste seviotasun bat beharko like.

I'xotxak ez luke existitu behar

Aurten sel edo zazpi milioi litro sagardo egin da Gipuzkoako sagardotegietan, iazko kopuru bera

Jose Miguel Bereziartun Gi-
puzkoako Sagardogileen Elkar
teko lehendakaria da joan zen
apirilaz geroztik. Lan urlez izan
go da kargo horretan, ela lehen
dakari den aldetik Tuze mintzaiu
zaigu zenbit sagardo ckaoiziu den
azaltzeko, sagarma nondik ek
den argitzeko eta ixotxcko den
boraldia auzitan jartzeko.
EGUNKARIA.— Zenbal litro sa
gardo ckoizin da annen? Tazko
kapuru bera edo gehixeago?
JOSE MIGUEL BEREZIARTUA.—
Gauzak cz dira nahi bezala ateia

eta sei edo zazpi bat iilioi liro
sugardo ekoiztu da Gipuzkoan,
Aurrikusitako chunctik chuni ez
l[il ('}!i[l. hl'l'lll'nj_'l'l Sgarma \L'|||.\'|
samar zelako cta Frantziatik be
har ading etorri ez delako. Balez
beste % 95 produzitn da beraz
Kopuru hori iazkoaren antzekoa
da. lzango dira batzuk gehinpo
produzitu ditenak baina baita g
Ixingo egin dulenak ere
EGUNKARIA.— Sagardoa cgile-
ko erabilitako sagarraren % 30
Gipuzkoan sortu da. Gamonlze-
koa nondik ekarn duzue aurten?
BEREZIARTUA.— Ciarhi dagn nz-
ken urteotan Asturiastik eta Ga-
lizintik ekarni dela, Santandernik
ere ckartzen da. Lehen Bizkain
aldetik dexente etartzen zen; hau
du, Lekeitio, Ipazier, Gernikiela
inguru horretatik. Baina, hor ge
hientsuena galdu egin da ela Ga
liziatik ekartzen da batipat. Ha
nezaz gain, pixka hat Frantziatik
ckartzen da, Normandintik ale-
gia. Bertakoa % 30can crabili du-
gu, Galiziatik % 40 ekarri dugpu,
Santandertik % 5, Asturiastik
beste % 5, eta Normandiatik gai-
nontzekoa.

Sapardoa egitcko ez du edo-
zein sagarrek balio. Beti esaten
dugu saparrak  sagardo-sapara
izan behar ducla, cta havek ipa
rraldean egoten dini
EGUNKARIA.— 7cin th sapir
cpokicna?

BEREZIARTUA.— Ciaur cpun czin
di esian. Sagar konkretn batzok
nahastetik sortzen den sagardon
nolakoa den fropatzeko ikerke-
tarik ez dago, cla beraz, sapgar
aniztasuna behar da. Sagarok
nahasiz sagardo polita eta hobea
lortzen da.

EGUNKARIA,—

Sagardogileck

eta sagar saltzaileek ika-mika bat
izan zenuten udn?kcman wg':-

ac!ﬂsny\mlwnnnmn iz

) m arazoak. Beti gertatzen den

higarria eman zitzaicn
saparzaleak  sagarron-
donk  Jandmzern  bul
tzatzekod izan ere, her
lako sagarra guixi bai
lzen.  Auorien,
hertako saparra % 30
zelaikusita kiloa 27 pe-
zela ordaintzea ela pe

orden,

higarri gisa emalen zi
lZzaiena
rrikusi genoen. Hori ez
zen onarlu. Sagar sal

murrizica  au

1zaileen lehen proposa
mena, 26 pezetari bat
pehitzea eta 8 pezetako
pehigarrian ere
hat gehitzea izan zen,
Proposamen honen al
dekoak ez ginen. Gero
pauzak okertu egin zi
ren eta alde puztiak
egoskortuta konponbi-
de txarra zegoela ikusi
genuen.  Orduan, Gi
puzkoako Diputazioar
eskatu genion pauzak
erdibidetzea, bitarteko
lanak  epitea.  Azke
nean, Diputazioak pre-

heste

tendu egin o
maten den arren
behera egin baitu.

zioa finkatu zuen efa inor ez zen
aurka azaldu. Azkencan, 29 pe-
zeta ordamindu di kiloa, Nik usie
dul prezio polita dela,
EGUNKARIA.— [ita zenbatean da
sagardo botila?
BEREZIARTUA.— Aurien, bolila
105 pezetan salduko dugo sapar-
dolegian, Erosi ela ermalea,
bestalde, duro bat gehiago kobra-
tzendugu. Hori, ordea, gutxicne-
ko kopurua da, ez baita berding
Astigarraga herrica eramalea edo
Tolosara eramaten.  Urruntasn-
naren arabera norherak erabaki-
ko du zenbal pehingo kobratu,
Zailn da esatea halu ere. Gastro-
nomi elkarte asko dapo sapardon
Surgonetatik  jaisien lagunitzen

“duena, baba beste batzuetan ze-

denbo-
raldia bukatu ostean
sagardo giroaamaitu
balitz bezala da, jen-
dea ahaztu egiten da
pixka bat»

«Txotxeko

puzkoan konlsumoak
EDURME KOCH

rorrek eriman, zerorrek
jaitsi eta dapokion le-
kuan ipini ere egin be-
har duzo, Eta duron ez

da dirua
Bestalde, orain
tean elkarte  havetako

batzuck
Konixin
egilen diren  eguncan

Danostiako
estropadak

ordainizen zulen, irai-
lean, nahiz eta sagardoa
urtarrilean  edo  olsai
lean eraman. Hori, or
r1|'.'1_.I|||;|1r||'1‘ir|;'|u|l:l:|.'.1|
kabeatzeko sei hilabete
ilxoilea ez baita nor
mala, Ecuman den une
ik bt hilabeteko epea
jarriko dugu ordaintze
ko. Hala izan ceean,
%o Seko gehigarria or
In||.llkn dute
botilako. Hori sagardon
hemen erosi idu, nos
ki. Elkartern sapardo

diindu

gileak ernmin badu, or-
dea, % 10 pehiago or-
beharko  do
Gure helburoa, logika

daincdu

ren arabera kobratzea da, eta sa-
pardoaeraman et sei hilabeteren
buruan kobralzea ez da egokia.
Berrikuntza hau izan ezik, fazko
prezioa du botila sagardonk.

EGUNKARIA.— Noiz kontsumi-

tzen di sagardo gehiago, (xotxe-
ko sasoinn alu gainerako hilba-
teetan?

BEREZIARTUA.— Sagardolegie-
tara jende asko hurbiltzen denez,
badlrutli tml:;e!ik asko eda{cu

txeetan dagoela erakutsi behar
dugu. Azken batean, urte guziian
sagardoa edatecko ohitura sortu
nuhi dugu, Sagardo pehiago eda-
nez gero gehitu egingo litzatcke
salmenta, baina une honetan gel
di dago. Gainern, Gipuzkoan
kontsumoa pixka bal jailsi t'[;:ill
dela esango nuke, nahiz ela Eus-
kal Herriko gainontzeko herrial-
deetara bidalizen dena gero ela
gehiago izan. Honek oreka bat
sorfzen du, urtero berdinisu sal-
tzéen da
EGUNKARIA.—
lean amaitzen da ixolxeko den
horaldia. Zergatik?
BEREZIARTUA.— Txolxak ez lu
ke existity ere egin bebar, 1lau
giro mota bal da. Garai batcko
sagardoa basokaerosien zen, Ku
pel bati kanila jarm, luzeka ma

Udaberria iris

haia ipini ela basoak ezartzen zi
ren. Ornduan i ez zen botilan
saltzen eta sagardo probaketa ere
ez zen izaten kupeletik. Txolxa
pribilegio bat wzaten zen; elkarte
batek sagardoa urle guziian izo-
teko erosi nalii zuenean, bizpahi

m gizon clortzen zoen ela pare
bat kupel probatzen zituzien ero

si aurrelik. Gainonlzeko jendeak
ez zuen  kupelckoa  edaien.
Maiatz edo ekain aldera, berriz,
sagardoa botiletan sartzen zen,
ela beraz, Ixolxean emalen z¢n
sagardoa ere amaitu egiten zen,
Sagardotegiko denboraldia uda-
berrian amaitzeko ohitur ardu

koa da, eta beti finkatu i sagar-
dotegi denboraldia inauterictan
hasi eta Aste Santuan amaitzea.
Iiru hilabete Cerdi ingurn irm-
ten du bernz.

Gerora gauzak aldatu egin di-
ri. Egun jendea hurreratzen da,
baina ez sagardoa erosicko as-
moarekin, festa giroaz gozatzeko
baizik. Baina sagardoak ez du
tratamentu hori behar, Norma-
lean jendeak kupel guztink pro-

~ batu pahi izaten dity, eta kupel

guztink irckitzea ez da ona iza-
ten. Howda, bi kupel irekitzeaga-
tik ez da ezer perlalzen, baina bai
sapardotegian dauden zazpi ku-
pel irekilzeagatik. Kalte epten
dio sagardoari, moteldn egiten
baita ixotxean dabilela. Sagar-
dotegi batzuek, jendea erakar-
tzearren, dituzien kupel guzii-
ak irekitzen dituzie, baina horrek
ez luke hala izan behar, kupelen
hiru laurdenctako sagardoa boti-

letan sartu beharko duelako eta

sagardoa horrela dabilela motel-
du egiten delako. Agian, 1xotxe-
ko denboraldia bere hormetan

“ulz duiteke, baina beste seriota-

sun bat izan beharko luke. Sa-

gardoaren etorkizunn kalitatean

122, cta sagardon kalitatekon
a nahi hadugu txora nens
crahili behar da, oso et
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