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DONOSTIA. «No ha venido mu
cha gente, lo que suele ser habitual
todos los anos el primer dia, Aun.
que, a decir verdad, esta vez se po
dia esperar algo mas de publico en
la inauguraciin despriés de la fuer
te campana que se ha heeho en los
medios de informacions, comen-
taba un sidrero de Astigarraga en
la noche del pasado viernes,

No habia mucha gente, pero va
Eran unos cuantos los que se habi
an apuntado a la primera cita del
ano con ¢l «pmojan!s, vasoa punto
nara pobrar | siden mas nady ga
dora en el inicio de la can Ipana gue
_\'.l If‘(l(} {'l ”'Ill:l(l” CONOCe Conuw
campana del «lsolxs

Poco miblico, sicmpre en rela
cion con la capacidad de las seten-
la sidr s que existen en Gipuz-
koa, que esperan la primera gran
avalancha el proximo fin de sema
na, Una vez hayan finalizado los
sones de los tamhores en la capilal
guipuzeoana. Y en la noche del pa
sado viernes no fallo el ohservador
que saco olra conclusion: impoco
se vieron conlroles de alcoholemia
en lorno a la zona sidrera por exce
lencia. Por si acaso, que nadie se
| fie... v que nadie se pase.

Unificar el comienzo

Tradicionalmente, Ta temporada
ha comenzado con [a liesla de San
Sehastian, el 20 de enero. Ahora se
quiete institucionalizar el comien-
zo en el viernes anterior a la fecha
sefalada. Iniciativa que ha salido
de Astigarraga, cenlro fundamen-
tal en la produccion de sidra del
Pais Vasco, v que es de suponer
acepten todos los sidrerns para
anas posterinres,

Sencillamente, se ha pretendido
unificar la fecha de comienzo en
las distintas sidrerias y, de esa ma
nera, evitar un poco ¢l confusio-
nmismo que se creaba entre lns con-
sumidores

Lo cierto es que el «espilxes, co-
mo unos lo conocen, mas Hamado
ahora campania del «lxolxs, esti en
marcha, Este afio se paga 550 pe-
selas por la consumicion de sidea,
diez duros miis que ¢l ano anlerior,
Claro que a la sidea iy que anadir
los tradicionales manjares de la
«probakelar (tortilla de hacalao,
chuleta, queso, nueces ¥ membri-
{l), para completar una cena cuyo
precio, con ligeras variaciones, os-
cila sobre las 2.000 peselas.
| Los sidreros Lienen tres meses
de permiso para mantener una ac-
tividad en la que no se emplea ni
siquiera el 10% de la sidra fabrica-
da en el afio.Hay quien discute si el
«lxotxs es renlable o no. Parece
que si, ¥ no debemos plvidar que es
una indudable campana de promo-
cion para el producto. iy que

r el resto hasta unos siete
millones de litros (cuatro de ellos
salen de la zona de Astigarraga),
con algo asi como un millin que
acabard siendo vinagre v muchas
botellas por vender a un mercado
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tres meses, por alguna (o por has-
tantes) de fas sidrerfas.
~ La hase, sin duda, estd en Astiga-
“rraga, que cuentia hasta con dieci-
sels establecimientos del gremio.
Seis mis que Hernani, segunda lo-
calidad en el «rankings, y el doble
» Donosti, en lercera posician
a lazona de Marlutene, Lo-
en Urniela, seis en
il, y legion de dos: Abalzike-
n

ia, Leaburu,
To

losa v Zi-

idrerfa por

barba aparecen los siguientes pue-
blos guipuzcoanos: Amezketa, An-
doain, Urhitarte, lkaztegieta, La-
sarle v Errenteria, Probablemente
habrid alguna variacion, pero son
datas muy de fiar y que, cuindo
menos, sefalan claramenle que
Astigarraga es la cuna de Loda una
Lradicidn,

Con proyectos

Los tienen, sin duda, los sidreros
de Gipuzkoa. Y alggunos tan impor-
tantes como conseguir el label de
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calidad, Llevan ya un cierto tliempo
en ello ¥ aprietan ahora el acelera
dor para alcanzarlo en el plazo de
Lres afios,

ambién quieren apretar filas en
su unidad, pensando incluso en Iy
creacion de una Sagardo Elxea. Y
seuir ampliando su mercada, que
ya no se queda en las sociedades
gastronomicas, Bl sector alimen
lario es su objetivo.

Pero de momento, y ésto s que
es mis inmedialo, a aprovechar la
campana del «lxolxs.
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Las sidrerias guipuzcoanas comenzaron la campaiia del
«xotx», aunque la avalancha llegara tras San Sebastiin

Los fabricantes de Gipuzkoa han preparado este ario mds de siete millones de

litros que ya se han empezado a consumir

Tempranito y de
pie, tortilla de
bacalao, chuleta,
nueces, queso y
membrillo

E, O,

DONOSTIA. Miles de perso
nas visitaran, desde ahora has
ta el mes de alwil, las setenla
sidrerias que se incluyen en la
fuia guipuzeoana. Para alpu
nos sera novedad, pero la gran
MEYOria ya sabe de quie va el
asunlo y, comao ng, conoee
tambien los dislintos  pasos
que precisa el ritual, Que o
tiene, sin duda, la campana del

Ixolxn,

El eliente de las sidrerias
sucle ser tempranero, Sobre
i.lg 0C |'||l v JII"lh-I, nueve ll.!.' 1:'!
noche a mas lardar, lodo el
mundo ha acudido a fa cita,
impaciente por oir la palabra
«jmojonts v echar el primer
trago,

Para calentar el estémago,
Lortilly de bacalao antes de que
legue el turno de las chuletas,
Troceadas en un plato v a picar
lodos de €l Normalmente,
aungue la excepeidn se vaya
extendiendo, de pic en lorno a
la mesa elegida o que haya to-
cado en suerte. Después los
postres Iradicionales: nueces,
queso y membrillo para re-
dondear el festejo del paladar,
Y atentos al conlrol...




