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Sagardo botila

Xanpain botiletan botilaratzen zuten garai

batean sagardoa; baina 80ko hamarkadan beste
botila bat jaio zen: sagardoa botila, hain zizen

@ Euskul Herrian eglien
den sagardoa botilarntze

ko erabllizen den botilak halaxe
du izena: sagardoa. Horrela
(!i‘"ll zuten i\il'l(.'l\['rl“l ZUulenean;
izan ere, 80ko hamarkada arte
xanpain botiletan botllaratzen
zuten. Ormin, ezin da sagardo
botlletan ezertxo ere botilaratu,
sagardoa ez bada. Lehen Katalu-
niako Hobira enpresan egiten
ziren baotila hauek, baina
Madrilgo enpresa bat ere bada-
bil botilak egiten, sagardoak egi-
ten, Vicasa lzenekoa. Lan han-
dia eskatzen du sagardoaren
fabrlkazioak; arreta handia

eskaizen duen prozesua da,
Robira enpresan,
1.500.000 sagardo botila egliten
zituzien; orain, ordea, sagardo-
glleek berrerabili egiten dituzte,
berrerabilerari.lehentasuna
ematen diote. B0ko hamarka-
dan ez zen sagardoa botilara-
tzeko botilak egiten zuen
enpresarik. Enpresa katalanak
aukers ikusi eta Euskal Herriko
merkatuan sartzea erabaki
zuen, pero eta gehiago kontsu-
mitzen zen edari batenean hain
zuzen ere; sagardoarenean,
Euskal sagardogileek badaki-
te Euskal Herrian egiten den

urteko
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LT !;,aluo gehlens medavira

egiten dela. Botllaratu beharra

dago, gero jateixe eta dendetan
saltzeko. Sagardorako egiten
den botila berezia da: 540
gramo Inguru pisatzen du, gasa
duten edariek presio gehiago
dutenez pisu gehiagoko botila
behar dutelako. Konparazio bat
egiteko, ardo botlak baino gehi-
xeago pisatzen du, baina xan-
painarena baino gutxiago, xan-
paila gas pehiena duena baita.

Botilak berrerabili

Gauregun ohitura sagardoa
txotx denboraldian edatea da,
ordea. Sagardoarekin lan egiten
dutenel gustatuko litzaieke
sagardoa urte osoan paretsu
edango balitz. Ardoa bezala,
esaterako. Ardo, sagardo nahiz
xanpain batilak egiteko mate-
rial bera erabiltzen da, denok
ezagutzen dugun beiraz, Guz-
tiak, ordea, prozesu bera erabi-
liz egiten dira; moldea da alda-
tzen den gauza bakarra.
Sagardogile bakoltzak ditu
milaka botlla, baina gaur egun
garrantzl handia ematen zaio
botilak garbltu eta berrerabil-
tzeari, naturarako eta sagardo-
glleentzal eurentzat onura jzan -
go delako. Sagardoregl ia
guztietan topatuko dugu garbi-
gailua izeneko makina. Botilak
garbigailuan sartu eta garbitu
egiten dira, etn, hala, sagardogi-
leak berriz ere erabil ditzake
botila horiek-



