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= Cormo todos los crios, el otorio (rajo consigo la recogidc 'y prensdco de la

nicirz=ciria, ) hacica el 20 de 1noviernt bre el mosto se erzcerro ert las citbas Darel

Jermentar, reposar y ~hacerser. A primeros de enero se comenzaroiz a bacer las

DPrimeras catas. Con la fiesta de Sar Sebasticin se abre el tiempo del txotx y se
sucedern las peregrinaciones bacica las sidrerics.
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ENZD CIFICIA -
1% Bl nia 13 N As-
TIGARRAGA SE ESPERA
N, 5

RITMO DE
MOS AROS, b 5
upinian de Miguel

Angel Saenz; (ecnico de o Aso

ciagion de Sidreros. Las sidrerias

cibir 2 los

ceremo-

- ;Ii'll"l :_‘l\rllt‘ll?’_.‘]-‘_lr} Va e
amantes dela sicdea v |
nin del tox se repetird.
clin, hasia lingles de abril, A falra
aun e conncer los datos defini-
Livos, el técnico de [a Asociacion
de Sidrerns considern cue la ¢o-
seciit de manzana I.|l'_' este ang
hn siclo [a mis [verte de los alli-
mos diez 0ios. A pesar de todo,
noy b supuesto mis que el 359

5 de la manzana milizada. De
cuslquier farma, hay que tener
en cuenta que hace s6lo dos
Afos, en la campani del 91-92,
se andaba por el 10-15% de

s ananzana clel pais. Para cubrir
Ins necesidacles de maleria pri-
it se ha traido manzanade Ga-
licin, Normandia y Bretana, ol
imual que otros afins. <La cali-
tlagl de la manzana -explica Mi-

| guel Angel Sienz- ha sido bas-

tanie huena y se espera que L

shelra tenga un grado correcto,

sobre los seis grados-

Es hien sabida la importancia
de Ia climatologia en el proceso
| dle elibomeion de la side. Fste
Ao, el cdiido otoie que he-

|||:ll|€| ||'.I I'l”l‘?” '.':ll'l
idras se hagan antes
Ja fermentacion ha coincididn

temperaturas edlic
sidras vienen un poepiitin <
lantidas. Habrd que embe
un poco mis ripidos
Miguel Angel Sienz. -El calor
también influye en ln manzana,
(ue viene un poco mis. cilic
fin esins casos se nota ya cuan-
de se empicza a prensar. Bse
mosto estd en disposicion de
fermentar antes: ¥ si encima la
temperatura ambienie de las bo-
degns es también ci » ha-
ce que se acelere Procesos
De cualquier manem, que |a si
dra venga adelantada no indice
alidad del producio sino
en la rapidez con que hay que
~pmboteliara.

El huen tiempo que ha habi-
do este otono ha benelicidido
también al consumo de botella
e ha sido algo superior al de
otros anos. El aino pasado se
mantuvo el precio de a hatella
en 105 ptas. pero, segun expliea
gl téenico de la Asociacion de
Sidrerns, los costos han subida
mucho y ésto les ha ohligado a
aumentar el precio. Esta tempa-
rada la hotella se venderd a
115 ptas., en sidreria. 12 carn se
cabrard sohre fas 600 pis/perso-
nny

sLa venta de botella I sido
algn mejor que Hirns AF0S —Lx-
plica Sitenz— pero sin grandes
diferenciis. 'fa nos gusiaria ven-
der bastante mis, De tndas for-

con Ias v las
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mas, e ha notado mejora. Hay
sidreros que no lienen sidra v
necesitan ya embatetlar porque
tesde el comerclo se les estd so-
licitando. En la venta e botella
el tiempo climatologico es funda-
mentak. §i hace bueno pam ir al
iIIErf:Il(it‘ril SC ol Illl[l'h\'l fjue
stibe &l constimo-

Miguel Angel Sienz repite du-
rante la entrevista ¢f mensape que
mids se hifunde desde el muntdo
cle fos sidreros, que el txolx debe
Cn".'nf.'i.'l'ﬁ(' conmin f?f‘l'ﬂﬂl')f!(i” de
la venta de sidra. -Enendido
ASI LS FI‘IJ}' inleresanic pern II [e-
ma ba degenerado y sigue lle-
gandn el que paga 500 pras. por
la sidea y se cree que pucde be-
ber rado lo que quice v de la
cuba que quiern. A algunos o
que menos les inporta s fa si-
dra, sola quieren cachanden. Ha-

hria que educar al piblico. Que
toelo el que vaya s€ entere de c6-
ma se realiza. Los sidreros tendri-
an que explicar el proceso e
elabormacitin de la sidra y segura-
mente, tumbien habria que reser-
var el derecho de admision, que
I gente que se dedica a lenar el
vits v luego romiperlo no sea ad-
miticka. Pern csto no es lnbor de
un ano, Costar conseguir que-ka
UATL S reg .’J['I[il!?.t'ﬂ'

Fero parece ser que el sidrero
ha comenzade ya a controlar la
macitn. Tamhién empieza ¢
nofarse ue el cliente habitunl,
de siempre, acude cada vez s
n haras cimdas con anterioridad,
por s mananas, cuando no hay
priblico

Fl téenico de la Asociacidn de
Sidrerns remarca que ¢l movi-
miento que se ha procucido alre-
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dedor del xotx no ha ido apare-
jado a un [uerte aumento en las
ventas, «El totx es el especticulo
pero.no implica que se compre
mds, Ha servido para hacer pu-
hlicidad al producto v eso es
hueno, Pero ia afluencia de tanta
gente al otx en los Ultdmas diez
anos tenia que haberse visto re-
fejaela en las ventas. ¥ no es asi.
Muchos de los que pasan no
compran ni und sola caja. Si o=
das los que acuden compraran
una caja cacda uno durante la
épescn de |a enta, algunos sidre-
ros vendlerian toda su produccion
durante el xotx

A este rospecto, fa Asociacion
estd estutliande la venea de ca-
Jjas de cartdn de (res botellas.
El envase se ha presentacdo en fa
exposicion de la Gllima ediclon

de ltsashur y b tenicdo muy bue-

na acogida. El tinico inconve-
niente es que el candn sale caro
para lo barata que es la sidea. -En
muestras de a tres In silra es mas
comercial que en cajas v para re-
galar es mas facil este envase, al
igual que se hace con el vino. Yo
s0y oprimista —explica Sienz—
pera habria que experimentar a
ver como sale. Es un tema de
marketing. Habrin que exponerlo
en' las sidrerias....
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Asmoen CANEILADA

= Sagar landareak

* Ongarriak

* [aziak

+ Ureztatze sistemak

* Baratza eta jardinerako
tresnak
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